Bruksanvisning
Diskmaskiner

L&s ovillkorligen bruksanvisningen och monteringsanvisningen innan
du installerar och tar diskmaskinen i bruk. Det &r viktigt for att undvi-
ka personskador och skador pa diskmaskinen.
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Sakerhetsanvisningar och varningar

Denna diskmaskin uppfyller géllande sé&kerhetskrav. Ett felaktigt
bruk kan dock medfdra person-och sakskador.

Las monteringsanvisningen och bruksanvisningen noga innan du
installerar och tar diskmaskinen i bruk. Bada innehaller viktig infor-
mation om inbyggnad, sékerhet, anvandning och skotsel. Pa s vis
undviker du personskador och skador pa diskmaskinen.

| enlighet med norm IEC 60335-1 informerar Miele om betydelsen
att I&sa och fdlja avsnittet om diskmaskinens installation samt séa-
kerhetsanvisningarna och varningarna.

Miele tar inget ansvar fér skador som har uppstatt pa grund av att
sé@kerhetsanvisningarna och varningarna inte har féljts.

Spara bruks-och monteringsanvisningen och éverlamna den vid
eventuellt agarbyte.



Séakerhetsanvisningar och varningar

Anvandningsomrade

» Diskmaskinen &r avsedd for anvandning i hushall och i hushallslik-
nande miljéer.

» Diskmaskinen ar inte avsedd fér utomhusbruk.

» Diskmaskinen &r avsedd att anvandas upp till en héjd som &r
4 000 m dver havet.

» Anvand diskmaskinen endast i hushallsliknande miljder for att
diska hushallsdisk. Alla andra anvandningsomraden ér inte tillatna.

» Personer, som pa grund av sina fysiska, sensoriska eller psykiska
férmagor, eller pa grund av bristande erfarenhet eller okunskap, inte
ar kapabla att anvanda diskmaskinen pa ett sakert sétt, maste hallas
under uppsikt vid anvandningen. De far anvanda diskmaskinen utan
uppsikt endast om de fatt utbildning i anvandningen s att de kan
anvanda den sdkert. De maste kunna se och forsta riskerna med en
felaktig anvandning.



Sakerhetsanvisningar och varningar

Om det finns barn i hemmet

» Barn under 8 ar bdr hallas borta frdn diskmaskinen om de inte
halls under sténdig uppsikt.

» Barn fran 8 &r och uppét far endast anvanda diskmaskinen utan
uppsikt under forutsattning att de k&nner till hur man anvander den
pa ett sakert satt. Barn maste kunna se och forsta riskerna med en
felaktig anvandning.

» Barn far inte rengdra eller utféra service pa diskmaskinen utan
uppsikt.

» Hall uppsikt 6ver barn som befinner sig i narheten av diskmaskin-
en. Lat aldrig barn leka med diskmaskinen. Det finns bland annat risk
fér att barn kan bli instdngda i diskmaskinen.

» Om automatisk lucképpning (beroende pa modell) &r aktiverad far
inte smabarn befinna sig i ndrheten av diskmaskinens lucka. Om
diskmaskinen inte fungerar som den ska finns da risk fér skada, det
ar dock osannolikt.

» Kvavningsrisk. Barn kan under lek linda in sig i férpackningsmate-
rial (till exempel plastfolie) eller dra det 6ver huvudet och kvavas. Hall
darfor barn borta fran férpackningsmaterial.

» Lat inte barn komma i kontakt med diskmedel. Diskmedel orsakar
svara fratskador pa huden och svara 6gonskador. Diskmedel kan or-
saka fratskador i mun och svalg eller leda till kvavning. Hall darfér
barn borta fran 6ppnad diskmaskin. Det kan fortfarande finnas rester
av diskmedel i diskmaskinen. Ta genast barnet till en lakare om det
har fatt diskmedel i munnen.



Séakerhetsanvisningar och varningar

Teknisk sakerhet

» Ej fackmaéssig installation, underhallsarbete eller reparation kan
innebéra allvarlig fara fér anvandaren. Installation och service far en-
dast utféras av en behdrig fackman.

» Skador pa diskmaskinen kan riskera din sikerhet. Kontrollera att
diskmaskinen inte &r skadad, sarskilt efter en transport. Ta aldrig en
skadad diskmaskin i drift.

» Elsikerheten for diskmaskinen kan endast garanteras om den &r
ansluten till en jordad sékerhetsbrytare. Det &r mycket viktigt att
denna grundlaggande sakerhetsfunktion finns. Lat en elektriker kon-
trollera elinstallationen i tveksamma fall.

Tillverkaren ansvarar inte for skador (till exempel av elektriska stétar)
som férorsakats av saknad eller felaktigt installerad jordad saker-
hetsbrytare.

» Det ar mojligt att tidvis eller permanent anvanda en fristdende eller
icke natsynkron energiférsorjningsenhet (till exempel fristdende el-
natverk, backupsystem). Driften férutsatter att energiférsériningsen-
heten fdljer foreskrifterna enligt EN 50160 eller liknande.

De skyddsatgarder som ska tas pa uppstéllningsplatsen och i denna
Miele-produkt vad géller funktion och arbetssatt maste aven saker-
stéllas i fristdende respektive icke natsynkron drift. Vid behov ska at-
gérderna ersattas med likvardiga atgéarder i installationen. Exempel-
vis enligt det som stér i aktuell publicering fran VDE-AR-E 2510-2.

» Diskmaskinen far endast anslutas till ett jordat eluttag med en tre-
polig kontakt (ingen fast anslutning). Efter uppstallning och installa-
tion maste kontakten vara tillganglig for att diskmaskinen nér som
helst ska kunna skiljas fran elnétet.

» Det far inte finnas nagon stickpropp till andra elektriska maskiner
bakom diskmaskinen. Inbyggnadsdjupet kan vara otillrackligt och
genom tryck pé stickproppen uppstar risk for 6verhettning (brand-
fara).



Sakerhetsanvisningar och varningar

» Diskmaskinen far inte byggas in under en hall. De hdga tempera-
turerna fran hallen kan skada diskmaskinen. Av samma anledning &r
det inte heller tillatet att installera diskmaskinen direkt bredvid
varmeavgivande maskiner som inte brukar férekomma i kok (till
exempel 6ppna eldstader fér uppvarmning och liknande).

» Anslutningsdata (sakring, frekvens och spanning) pa diskmaskin-
ens typskylt maste absolut 6verensstdmma med elnatets, for att
undvika skador pa diskmaskinen. Jamfér dessa data innan anslut-
ning. Hor efter med en elektriker vid tveksamhet.

» Diskmaskinen far anslutas till elnatet férst nér alla installations-
och monteringsarbeten inklusive instéliningen av luckfjadringen har
avslutats.

» Diskmaskinen far endast anvandas nar luckmekaniken fungerar
felfritt eftersom det annars finns risk fér olyckor och/eller skador nar
den automatiska lucképpningen &r aktiverad (beroende pa modell).
En fungerande luckmekanik kdnnetecknas av:

- Luckfjadringen pa bada sidor méaste vara jamnt installd. Den ar
ratt instélld nér luckan stannar i sitt lage nar du slapper den i halv-
Oppen position (cirka 45° 6ppningsvinkel). Luckan far inte falla ner
utan att den bromsas upp.

- Skenorna till luckstédngningen aker in automatiskt efter torkningen
nar luckan har 6ppnats.

» Grenuttag eller férlangningskablar uppfyller inte den ndédvandiga
sakerheten (brandfara). Anslut inte diskmaskinen till elndtet med sa-
dana.

» Diskmaskinen far inte anvandas pé& uppstéllningsplatser som inte
ar fasta (till exempel batar).

» Stall inte diskmaskinen i rum eller utrymmen déar det ar risk for
frost. Frysta slangar kan ga sonder eller spricka. Elektronikens tillfor-
litighet kan minska pa grund av temperaturer under fryspunkten.

10



Séakerhetsanvisningar och varningar

» Anvand diskmaskinen endast nér den &r ansluten till helt ventilera-
de rorledningar. Detta for att undvika skador.

» Vattenanslutningens plasthdlje innehaller en elektrisk ventil. Doppa
inte holjet i vatten.

» | tilloppsslangen finns stromférande ledningar. Slangen far darfor
inte kortas av.

» Det inbyggda Waterproof-systemet &r ett tillforlitligt skydd mot
vattenlackage under féljande forutsattningar:
- att diskmaskinen installeras enligt instruktionerna

- att diskmaskinen repareras och defekta delar byts ut vid synlig
skada

- att vattenkranen stangs av om diskmaskinen star oanvand en
langre tid (till exempel vid semester).

Waterproof-systemet fungerar dven nar diskmaskinen ar avstangd.
Den far dock inte skiljas fran elnatet.

» Vattenanslutningstrycket méste ligga mellan 50 och 1 000 kPa.

» En skadad diskmaskin kan utgéra en fara for din sékerhet. En ska-
dad diskmaskin ska omedelbart tas ur drift. Kontakta din aterfor-
sdaljare eller Miele service.

» Garantiansprak gar férlorade om diskmaskinen repareras av andra
an av Miele auktoriserad service.

» Vi rekommenderar att trasiga komponenter byts ut mot originalre-
servdelar. Om originalreservdelar anvands garanterar Miele att alla
sékerhetskrav uppfylls och att garantin géller.

» Vid installation, underhéllsarbeten och reparationer méaste diskma-
skinen vara spanningsfri (stdng av diskmaskinen och dra ut stick-

proppen).
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Sakerhetsanvisningar och varningar

» En skadad anslutningskabel far bara ersittas med en speciell
anslutningskabel av samma modell (kan bestéllas hos Miele service).
Av sdkerhetsskal far kabeln bara bytas av Miele service.

Fackmassig installation

» Installera och anslut diskmaskinen enligt monteringsanvisningen.

» Var forsiktig bade fére och under monteringen av diskma-
skinen. Du kan gora illa och skéra dig pa en del metalldelar.
Ha skyddshandskar pa dig.

» Diskmaskinen maste sta vagratt for att felfri drift ska kunna garan-
teras.

» For att sékerstélla att integrerade diskmaskiner och diskmaskiner
for underbyggnad star stadigt maste de placeras under en genom-
gaende bankskiva som ar monterad i intillstdende skap.

» En diskho i bredvidliggande skap maste tatas ordentligt. Tatheten
maste kontrolleras regelbundet for att férhindra skador pa diskma-
skinen.

» Inbyggnad av diskmaskinen i ett hogskap ar bara tilldten om extra
sakerhetsatgéarder tas. For en saker inbyggnad i hégskap anvander
du “Monteringsset inbyggnad hégskap” och foljer den bifogade
monteringsanvisningen. Annars finns risk for att skapet valter.

» Luckfjadringen p& bada sidor méste vara jamnt instélld. Den &r
ratt installd nar luckan stannar i sitt Iage nar du slapper den i halvop-
pen position (cirka 45° dppningsvinkel). Luckan far inte falla ner utan
att den bromsas upp.

Diskmaskinen far endast anvandas med korrekt installd luckfjadring.
Kontakta Miele service om luckan inte kan stallas in korrekt.

Frontplattans maximala vikt, som kan utjamnas med de fran fabrik
inbyggda luckfjadrarna, ar 10-12 kg (beroende pa modell).

12



Séakerhetsanvisningar och varningar

Anvandning
» Tillsatt aldrig I6sningsmedel i diskmaskinen. Explosionsrisk.

» Maskindiskmedel kan orsaka fratskador i huvud, 6gon, ndsa, mun
och svalg. Undvik kontakt med diskmedel. Andas inte in pulverdisk-

medel. Svélj inte diskmedel. Uppsdk genast lakare om du har andats
in eller svalt diskmedel.

» Lamna inte diskmaskinens lucka 6ppen i onédan. Du kan skada
dig pa eller snubbla 6ver luckan.

» Stall eller sétt dig inte pa den 6ppnade luckan. Diskmaskinen kan
valta. Da kan du skada dig och skador kan uppsta pa diskmaskinen.

» Diskgodset kan vara mycket varmt efter diskning i maskinen. Lat
det darfor svalna i diskmaskinen tills du kan ta i det utan att brénna
dig.

» Anvand endast diskmedel och spolglans fér hushallsdiskmaskiner.
Anvand inget handdiskmedel.

» Anvand inte industridiskmedel eller diskmedel for professionellt
bruk. Sadana diskmedel kan orsaka materialskador och det finns risk
for starka kemiska reaktioner (till exempel knallgasreaktion).

» Fyll inte pa diskmedel (inte heller flytande diskmedel) i spolglans-
facket. Diskmedel forstor spolglansfacket.

» Fyll inte pa diskmedel (inte heller flytande diskmedel) i AutoDos
(beroende pa modell). AutoDos forstors av I6st diskmedel.

» Fyll inte pa diskmedel (inte heller flytande diskmedel) i saltbehélla-
ren. Diskmedel férstér avhardaren.

» Anvand om mdjligt endast grovkornigt salt eller rent koksalt. Andra
saltsorter kan innehalla bestandsdelar som inte ar vattenldsliga och
kan darmed orsaka funktionsstoérningar pa avhardaren.

13



Sakerhetsanvisningar och varningar

» | diskmaskiner med bestickkorg (beroende pa modell) ska du av
sakerhetsskal placera bestick med den spetsiga delen nerat i
bestickkorgen. Om du stéller besticken med den vassa delen uppat
kan du skada dig pa dem. Besticken blir dock lattare rena och torkar
snabbare om de placeras med skaften nerat i bestickkorgen.

» Diska inte plastmaterial som inte &r temperaturbestandigt, till
exempel engangsférpackningar och -bestick. Dessa kan bli deforme-
rade av de héga temperaturerna.

» Nar du anvander tillvalsfunktionen “Timer” (beroende pa modell)
sa maste diskmedelsfacket vara torrt. Om inte sa torka ur det. | ett
fuktigt diskmedelsfack kan annars diskmedlet klumpa sig och skoéljs
da inte bort ordentligt.

» For diskmaskinens kapacitet, se avsnittet “Tekniska data”.

Tillbehor och rerservdelar

» Anvand endast Mieles originaltillbehér. Om ej godkénda tilloehor
anvands galler inte langre garanti och/eller produktansvar och Miele
kan inte langre garantera att sdkerhetsbestammelserna uppfylls.

» Miele garanterar tillgangligheten av reservdelar till din diskmaskin i
upp till 15 ar (minst 10 ar) efter att modellserien har utgatt ur sorti-
mentet.

Transport

» Skador pa diskmaskinen kan riskera din sékerhet. Kontrollera att
diskmaskinen inte ar transportskadad. Ta aldrig en skadad diskma-
skin i drift.

» Transportera bara diskmaskinen upprétt s& att inget vatten kom-
mer in i den elektriska styrningen och orsakar fel.

» Innan transport ska du plocka ur det som finns i diskmaskinen och
fésta alla I6sa delar som korgar, slangar och anslutningskablar.

14



Information om bruksanvisningen

Denna bruksanvisning beskriver flera
diskmaskinsmodeller med olika hojd.
De olika diskmaskinsmodellerna har
féljande beteckningar:

normal = diskmaskin som &r 80,5 cm
hdg (inbyggnadsmodell)

respektive 84,5 cm hdg (fristdende disk-

maskin)

XXL = diskmaskin som &r 84,5 cm hdg

(inbyggnadsmodell).

Information om layouten
Varningar

& Textrutor med dessa symboler
innehaller sakerhetsinformation. De
varnar for eventuella person- och
sakskador.

L&s noggrant igenom varningarna
och beakta alla uppmaningar och
forhallningsregler.

Anvisningar

Anvisningarna innehaller information
som maste beaktas sarskilt.

Dessa anvisningar kdnnetecknas
med en bredare ram.

Ytterligare information och kommen-
tarer

Ytterligare information och kommenta-
rer star i en enkel ram.

Instruktioner och anvisningar

Hanteringen av diskmaskinens funktio-
ner visas genom markerade instruktio-
ner. De forklarar steg for steg hur du
ska gora.

Framfér varje steg i en instruktion finns
en svart kvadrat.

Exempel:
m Valj 6nskad instéllning och bekréfta
med knappen OK.

15



Leveransinnehall

| leveransen ingar:

16

Diskmaskin

Bruksanvisning med information om
diskmaskinens anvéndning

Monteringsplan fér uppstéllning av
diskmaskinen

Olika monteringstillbehoér for uppstall-
ning av diskmaskinen (se monte-
ringsplan)

Tratt for pafylining av avhardningssalt

| férekommande fall ytterligare tryck-
saker och bilagor



Beskrivning av diskmaskinen

Oversikt
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Beskrivning av diskmaskinen

Manoverpanel

Miele 6
|

@ Knapp O P3/Av ® Tidsvisning
Starta och stdnga av diskmaskinen. ® Knapp @ Timer

(@ Programurval Vélja Senare start.
ECO = ECO ® Knapp (» Express
3 Auto — Auto 45-65 °C Forkorta programtiden.
P 45°C =Fin45°C (@ Kontrollampor/indikeringar fér pafyll-

® 65°C = QuickPowerWash 65°C 13
= - # = Spolglans
(® Programvalsknapp V S = Salt

Vélja program.
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Bidra till att skona miljon

Transportférpackning

Foérpackningen skyddar maskinen mot
transportskador. Férpackningsmaterial-
en ar valda med hansyn till miljén och
ar darfor atervinningsbara.

Forpackning/emballage som aterfors till
materialkretsloppet innebar minskad ra-
varuférbrukning. LAmna till materialspe-
cifika atervinningscentraler om moijligt.
Din Miele-aterforséljare kan ta tillbaka
férpackningen.

Hantering av uttjant maskin

Uttjanade elektriska och elektroniska
produkter innehaller i manga fall mate-
rial som kan ateranvandas. Men de
innehaller daven skadliga &mnen som ar
nédvandiga bestandsdelar for produkt-
ernas funktion och sékerhet. Om sada-
na dmnen hamnar i hushallsavfallet eller
hanteras pa fel satt kan det medféra
skador pa méanniskors hélsa och pa mil-
jon. Kasta déarfor pa inga villkor den ut-
tjdnade produkten i hushallsavfallet.

)

Lamna in uttjdnade elektriska och elek-
troniska produkter till en &tervinnings-
station. Du &r sjalv ansvarig for att rade-
ra eventuella personliga uppgifter som
kan st pa maskinen. Du har en lag-
stadgad skyldighet att plocka ur gamla
batterier och lampor som inte sitter fast
i produkten. Ta dem till ett Iampligt upp-
samlingsstélle, dar de kan ldmnas in. Se
till att den uttjanta produkten férvaras
barnsékert tills den ldmnas in fér om-
handertagande.

19



Forsta gangen diskmaskinen anvands

Alla diskmaskiner genomgar ett funk-
tionstest i fabriken. Vattenrester i disk-
maskinen beror pa detta test och inte
pé& att diskmaskinen har anvants tidi-
gare.

Oppna luckan

m Dra i handtaget for att 6ppna luckan.

Om luckan 6ppnas nar diskmaskinen ar
igang avbryts alla diskfunktioner auto-
matiskt.

& Risk for skéllning av hett disk-
vatten.

Under drift kan vattnet i diskmaskin-
en bli mycket varmt.

Oppna darfér luckan mycket férsik-
tigt om det behdéver goras under
drift.

20

Stanga luckan
m Skjut in diskkorgarna.

m Tryck in luckan tills du kanner att 1as-
et hakar fast.

& Risk for klamskada nar luckan
stangs.

Nar luckan stangs finns risk att du
klammer fingrarna.

Sétt inte hdnderna i luckans sténg-
ningsomrade.



Forsta gangen diskmaskinen anvands

Vattenavhardare

For ett bra diskresultat behdvs mjukt
(kalkfattigt) vatten. Vid hart vatten fast-
nar vita beldggningar pa disken och pa
innervaggarna i diskmaskinen.

Vatten med en hardhet 6ver 5 °dH
maste darfér avhardas. Detta sker auto-
matiskt i den inbyggda avhardaren. Av-
hérdaren ar lampad for en vattenhard-
het upp till 70 °dH.

For att kunna avharda vattnet behover
avhardaren salt.

Om du anvander kombinationsdisk-
medel behdver du, beroende pa vatten-
hardhet (< 21 °dH), inte anvanda salt (se
avsnittet “Diskmedel — Diskmedelssor-
ter”).

- Programmera hardhetsgraden exakt
efter vattnet pa uppstallningsplatsen.

- Den lokala vattenleverantoren eller
din kommun lamnar vid behov infor-
mation om vattnets hardhetsgrad.

- Vid varierande hardhetsgrad (till
exempel 10-15 °dH) ska instéllningen
alltid programmeras efter den hégsta
hardhetsgraden (i det har exemplet
15 °dH).

Om hardhetsgraden pé vattnet i ditt
hem anges i en annan enhet &n °dH sa
kan du rédkna om véardena enligt foljan-
de:

1°dH = 0,18 mmol/l = 1,78 °fH

Forinstélld hardhetsgrad vid leverans ar
14 °dH.

Om denna instéllning éverensstdmmer
med héardheten for vattnet pa uppstall-
ningsplatsen behdéver du inte l&sa vida-
re.

Om vattenhardheten ar en annan maste
du programmera om avhardaren.
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Forsta gangen diskmaskinen anvands

Visa och stilla in vattenhardhet
m Oppna luckan.

m Stang av diskmaskinen med knapp-
en O om den &r inkopplad.

m Hall knappen (¥ intryckt och koppla
samtidigt in diskmaskinen med
knappen O.

Hall knappen (¥ intryckt minst
4 sekunder tills kontrollampan (%
lyser.

Om s3 inte ar fallet, borja om fran bor-
jan.

m Tryck 2 ganger p& programvals-
knappen V.

Den 6vre vanstra programindikeringen
blinkar kort 2 ganger i intervaller.
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Det installda véardet visas i sifferféljden i
tidsdisplayen efter F.

P4 tidsdisplayen blinkar P14.
En vattenhardhet pa 14 °dH ar installd.

m Stall in hardhetsgraden for vattnet pa
uppstaliningsplatsen med knapp-
en (®.
For varje knapptryckning andras en
niva. Efter det hogsta vardet borjar in-
stallningen om fran borjan.

Installningen sparas direkt.

m Stang av diskmaskinen med knapp-
en .



Forsta gangen diskmaskinen anvands

Avhardningssalt

For att avhardarens funktion ska bibe-
hallas sa maste den avhardas regel-
bundet. Den avhérdas vid vart nionde
programforlopp. | bérjan av det pro-
gram som foljer behdvs 4,4 | vatten for
denna process. Energiférbrukningen
hdjs med 0,015 kWh och programmet
férlangs med cirka 3 minuter.

Dessa uppgifter galler bara for pro-
grammet ECO vid en vattenhardhet pa
14 °dH. For andra program och vatten-
hardheter varierar avhardningsinterval-
let.

For att kunna avharda vattnet behdver
avhardaren salt.

Om du anvéander kombinationsdisk-
medel behdver du, beroende pa vatten-
hardhet (< 21 °dH), inte anvénda salt (se
avsnittet “Diskmedel — Diskmedelssor-
ter”).

& Om det finns diskmedel i avhard-
aren sa forstors den.

Diskmedel forstor avhdrdaren.

Fyll inte pa diskmedel (inte heller flyt-
ande diskmedel) i saltbehallaren.

& Skador pa grund av olampliga
salttyper.

Vissa saltsorter kan innehalla be-
standsdelar som inte ar vattenlosliga
och kan darmed orsaka funktions-
storningar pa avhardaren.

Anvand om mdjligt endast grovkor-
nigt salt eller rent koksalt.

Om du alltid anvander diskmedel med
fler funktioner och stdrs av indikering-
arna for pafylining av salt och spol-
glans, sa kan du stédnga av dem (se
avsnittet “Programalternativ — Sténga
av indikeringar for pafylining”).

Om vattenhardheten pa uppstallinings-
platsen konstant ligger under 5 °dH
behover inget salt fyllas pa. Indike-
ringen for pafylining av salt stangs av
automatiskt enligt vattenhardhetens
installning (se avsnittet “Forsta gangen
diskmaskinen anvands - Visa och stal-
la in vattenhardhet”).

Om du slutar att anvanda diskmedel
med fler funktioner, sa fyller du pa
salt och spolglans. Ateraktivera indi-
keringarna for péafylining vid behov.
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Forsta gangen diskmaskinen anvands

Fylla pa salt férsta gangen

Innan du fyller pa salt forsta gangen
maste du fylla pa saltbehallaren med
cirka 2 liter vatten sa att saltet kan 16-
sas upp.

Nér diskmaskinen har tagits i bruk
finns det alltid tillrdckligt med vatten i
saltbehallaren.

m Ta ut underkorgen ur diskmaskinen
och Oppna saltbehallarens lock.

& Risk for korrosion pa grund av

saltvatten. m Placera pafyliningstratten pa saltbe-
Varje gang saltbehallarens lock héllarens &ppning och fyll sedan pa
bppnas rinner vatten eller saltrester med salt tills behallaren ar fy”d Salt-
ut ur behéllaren. Saltrester som run- behéllaren rymmer, beroende pa typ
nit dver kan orsaka korrosion i disk- av salt, upp till 2 kg.
utrymmet och pa diskgodset. m Rensa dppningen fran saltrester.
Oppna dérfor bara saltbehallaren for Skruva sedan fast locket ordentligt pa
att fylla pa salt. behallaren.

m Fyll forst saltbehallaren med cirka 2 li- W Direkt efter varje saltpéfylining startar

ter vatten. du programmet ©_ 65 °C

QuickPowerWash med programalter-
nativet (% Express utan diskmedel for
att eventuellt 6verfldédigt saltvatten
ska spéadas ut och spolas bort.
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Forsta gangen diskmaskinen anvands

Fylla pa salt

m Fyll pa salt efter avslutat program sa
snart kontrollampan Salt S lyser.

& Risk for korrosion pa grund av
saltvatten.

Saltrester som runnit éver kan orsaka
korrosion i diskutrymmet och pa
diskgodset.

Direkt efter varje gang du 6ppnat
saltbehallaren startar du programmet
©_65 °C QuickPowerWash med till-
valsfunktionen (» Express utan disk-
gods. S& kan eventuellt dverflodigt
saltvatten spadas ut och slutligen
spolas bort.

Om det inte har bildats en tillrackligt
hdg saltkoncentration, kan indikeringen
for saltpafylining fortsatta att lysa ett
tag efter saltpafyliningen. Indikeringen
slocknar sedan nér saltkoncentrationen
ar tillrackligt hog.

Indikeringen for pafylining av salt ar av-
stdngd om du har programmerat disk-
maskinen for en vattenhardhet under

5 °dH.
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Forsta gangen diskmaskinen anvands

Spolglans

Spolglans behdvs for att vattnet ska rin-
na av jamnt fran hela disken, sa att den
inte blir flackig, och for att disken ska
torka lattare.

Spolglans fylls pa i facket for spolglans i
luckan och den instéllda mangden
doseras automatiskt.

/N Skador pa grund av handdisk-
medel eller diskmedel.
Handdiskmedel och diskmedel fér-
stor spolglansfacket.

Anvand bara spolglans fér hushalls-
diskmaskiner.

Det gar aven att anvanda 10-procentig
flytande citronsyra. Disken blir dock
fuktigare och flackigare &n om du an-
vander spolglans.

& Skador pa grund av syror.

Diskmaskinen kan skadas av syror
med hdgre koncentration.

Anvand inte citronsyra med hogre
syrahalt.
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Om du uteslutande diskar med disk-
medel med fler funktioner, behdver
du inte fylla pa med spolglans.

Ett optimalt disk- och torkresultat far
du genom att anvénda vanligt disk-
medel tillsammas med separat dose-
ring av salt och spolglans.

Om du slutar att anvanda diskmedel
med fler funktioner, sa fyller du pa
salt och spolglans. Ateraktivera indi-
keringarna for pafylining vid behov.



Forsta gangen diskmaskinen anvands

Fylla pa spolglans

m Lyft den gula knappen pé& spolglans-

Luckan 6ppnas.

~l

A\

N

m Fyll bara pa spolglans tills nivaindike-
ringen (pil) fArgas moérkt nér luckan ar
Oppen i vagréat position.

Spolglansfacket rymmer cirka 110 ml.

m Sténg luckan ordentligt. Om luckan
inte sitter fast kan det komma in
vatten i spolglansfacket under disk-
ning.

m Torka noga bort eventuell 6verflédig
spolglans eftersom detta annars kan
ge upphov till kraftig skumbildning i
nasta program.

Nar spolglansen ar slut

Nar kontrollampan - Spolglans tands,
racker spolglansen till ytterligare 2-3
diskomgangar.

m Fyll p& spolglans i tid.

Indikeringen for pafylining av spolglans
slocknar.

Om du alltid anvander diskmedel med
fler funktioner och stérs av indikering-
arna for pafylining av salt och spol-
glans, sa kan du stéanga av dem (se
avsnittet “Tilllvalsfunktioner — Stanga
av indikering for pafylining av salt och
spolglans”).
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Forsta gangen diskmaskinen anvands

Stélla in doseringsmangden fér spol-
glans

For att fa ett optimalt diskresultat kan
du programmera spolglansdoseringen.
Doseringsmangden kan stéllas in i steg
fran 0 till 6 ml.

Den fabriksinstéllda doseringen for
spolglans &r 3 ml.

Den doserade spolglansmangden kan
pa grund av den automatiska anpass-
ningen av programmet bli hdgre an det
installda vardet.

Om disken blir flackig:
- Stall in en stdérre mangd spolglans.

Om en mj6lkaktig hinna uppstar pa gla-
sen:

- Stall in en mindre mangd spolglans.
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m Oppna luckan.

m Stang av diskmaskinen med knapp-
en O om den &r inkopplad.

m Hall knappen (% intryckt och koppla
samtidigt in diskmaskinen med
knappen O.

Hall knappen (% intryckt minst
4 sekunder tills kontrollampan (%
lyser.

Om sé inte ar fallet, bérja om fran bor-
jan.

m Tryck 3 ganger pa programvals-
knappen V.

Den &vre vanstra programindikeringen
blinkar 3 ganger kort i intervaller.

Det instéllda vardet visas pa tidsdis-
playen efter P.

P4 tidsdisplayen blinkar P 3.
Niva 3 &r installd.

m Vilj dnskad nivd med knappen (®.
For varje knapptryckning andras en
niva. Efter det hdgsta vardet borjar in-
stallningen om fran baérjan.

Instéliningen sparas direkt.

m Sténg av diskmaskinen med knapp-
en O.



Diska miljovanligt

Ekonomisk diskning

Denna diskmaskin diskar valdigt vatten-
och energisnalt.

Diskningen blir &nnu mer vatten- och
energisnal om du foljer dessa rad:

- Maskindisk sparar ofta mer vatten
och energi an handdisk.

- Disken behover inte skoljas av under
rinnande vatten, vilket sparar onddig
vatten- och energiférbrukning.

- Utnyttja diskkorgarnas fulla kapacitet,
utan att Overbelasta dem. P4 sa vis
blir diskningen mest ekonomisk och
du sparar energi och vatten.

- Valj diskprogram efter typ av disk och
hur smutsig disken &r (se avsnittet
“Programdversikt”).

- Valj programmet ECO fér energibe-
sparande diskning. Detta program ar
med hansyn till energi- och vattenfor-
brukning det effektivaste for att diska
normalt smutsad disk.

- Folj diskmedelstillverkarens dose-
ringsanvisningar.

- Reducera méngden diskmedel med
1/3 om diskkorgarna endast ar halv-
fulla nér du anvander flytande disk-
medel eller diskmedel i pulverform.

- Diskmaskinen kan anslutas till varm-
vatten. Varmvattenanslutning rekom-
menderas sarskilt vid en energisnal
varmvattenberedning, till exempel
solenergi.

For elektriskt uppvarmda anlaggning-
ar rekommenderar vi anslutning till en
kallvattenledning.
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Placera disken

Allmanna anvisningar

Avlagsna grova matrester fran disk-
godset.

Disken behover inte skdljas av under
rinnande vatten.

& Skador orsakade av aska, sand,
vax, smorijfett eller farg.

Dessa material orsakar missfargning-
ar i diskmaskinen som sedan inte gar
att fa bort.

Diska inte diskgods med dessa typer
av smuts i diskmaskinen.

Alla porslinsdelar kan placeras pa valfri
plats i diskkorgarna. Féljande tips bér
dock féljas:

- Diskgodset ska inte ligga i eller pa
varandra sa att de tacker varandra.

- Stéll diskgodset sa att vattenstralarna
kommer at 6verallt. Endast pa sa vis
kan allt bli rent.

- Kontrollera att allt diskgods stér sta-
digt.

- Foremal som koppar, glas, skalar och
kastruller ska placeras med dppning-
en nerat.

- Hogt och smalt diskgods, som till
exempel vaser och flaskor, ska inte
stéllas i diskkorgens horn utan i
mitten av diskkorgen. Pa sd vis nar
vattenstralarna dessa battre.

- Diskgods med kupad botten placeras
lutande s& att vattnet kan rinna av
ordentligt.
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- Se till att spolarmarna inte blockeras
av diskgods som ar alltfér hdgt eller
som sticker ut fran diskkorgen ovan-
for. Kontrollera garna detta genom att
vrida runt spolarmarna fér hand.

- Se till att sma féremal inte ramlar
genom diskkorgen.
Sma delar som till exempel lock bér
placeras i bestickladan eller bestick-
korgen (beroende p& modell).

Matrester fran exempelvis morétter,
tomater eller ketchup innehaller natur-
liga fargdmnen. Dessa kan missféarga
diskgods av plast och diskmaskinens
plastdelar om stérre méngder hamnar
i diskmaskinen. Plastens stabilitet pa-
verkas inte av denna missfargning.
Plastgods kan &ven missfargas nér sil-
verbestick diskas i diskmaskinen.




Placera disken

Ej lampligt diskgods

Bestick och annat av tra eller som har
delar av trd n6ts och blir fult. Dess-
utom &r de limsorter som anvéands
inte lAmpade for maskindisk. Foljden
blir att tréhandtag kan lossna.

Antikféremal sdsom vardefulla vaser
eller dekorerat glas ar inte lampade
for maskindisk.

Plastféremal som inte ar temperatur-
bestandiga kan deformeras.

Foremal av koppar, massing, tenn
och aluminium kan missfargas eller
bli matta.

Pamalad dekor kan blekna efter flera
diskomgangar.

Omtaliga glas och kristallféremal kan
tappa sin glans om de maskindiskas
ofta.

Silver

Silver kan missférgas vid kontakt med
svavelhaltiga livsmedel. Exempel pa sa-
dana livsmedel ar &ggula, 16k, majon-
nas, senap, baljvaxter, fisk och marina-
der.

Silver som polerats med silverputsme-
del kan fortfarande vara fuktigt och
flackigt efter diskningen eftersom vatt-
net da inte rinner av helt och hallet.

Tips! Det maste sedan torkas av med
en trasa.

/N Skador pa grund av fratande al-
kaliska diskmedel.

Det kan uppsta materialskador pa
aluminiumdelar (till exempel fettfilter
fran flaktar). | extrema fall foreligger
risk fér explosionsartad kemisk reak-
tion (till exempel knallgasreaktion).
Diska inte aluminiumféremal med in-
dustrirengéringsmedel som inne-
haller hoga halter alkalihydroxid.

Tips! Kop porslin och bestick som &r
lampligt att diskas i maskin med mérk-
ningen “tal maskindisk”.

Glasskydd

- Glas kan tappa sin glans efter manga
diskomgangar i diskmaskin. Anvand
darfor program med lag temperatur
(se avsnittet “Programéversikt”). Da
ar risken Iagre for att de forlorar sin
glans.

- Anvénd glas som ar lampade att
diska i diskmaskin (till exempel glas
fran Riedel).

- Anvéand diskmedel som innehaller
glasskyddande amnen.
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Placera disken

Overkorg

For placering av porslin och bestick,
se dven avsnittet “Placera disken -
Exempel pa placering”.

Placering i 6verkorgen

& Skador p& grund av vatten som
rinner ut.

Vid diskning utan éverkorg kan
vatten rinna ut ur diskmaskinen.
Diska alltid med insatt dverkorg (ut-
om i programmet Utan &verkorg, om
det finns).

m Placera smatt, latt och 6mtaligt disk-
gods, som till exempel kaffefat, kopp-
ar, glas och dessertskalar i 6verkorg-
en.

Aven kastruller med l8ga kanter kan
stéllas i éverkorgen.

m Lagg enstaka langa féremal som
soppslevar och matlagningsskedar
pa tvaren framtill i Gverkorgen.
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Placering i FlexCare-glashallaren

| FlexCare-glashéllaren kan du satta
koppar, smé skalar och andra platta fo-
remal som ska diskas. Om du lutar glas
mot hallaren star de stabilare.

m Fall ner glashallaren.

m Du kan félla upp glashallaren om du
behdver mer plats for hégt diskgods.



Placera disken

Anpassa FlexCare-glashallaren

Du kan stélla in hallarens héjd och djup
i tva lagen. Da kan du stélla hogre disk-
gods under glashallaren och lagga
storre karl pa den.

m Dra glashallaren uppat och for den till
onskad position (se pilar).
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Placera disken

Justera 6verkorgen

For att fa mer plats i 6ver- eller under-
korgen fér hoga saker kan du justera
overkorgen i 3 hojdlagen med cirka

2 cm avstand.

For att vattnet battre ska kunna rinna ur
fordjupningar och haligheter kan du
stélla in dverkorgen snett. Se bara till att
du kan skjuta in korgen utan problem i
diskmaskinen.

m Dra ut dverkorgen.
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Fo6r att hoja 6verkorgen:
m Dra korgen uppat tills den hakar fast.

Fo6r att sanka 6verkorgen:

m Lossa spérrarna pa éverkorgens sidor
genom att dra dem uppat.

m Satt korgen i Onskat lage och las
spdrrarna igen.

Justera 6verkorgen sa att inte spol-
armen i mitten blockeras av hogt
diskgods.



Placera disken

Underkorg

For placering av porslin och bestick,
se avsnittet “Placera disken — Exempel
pa placering”.

Placering i underkorgen

m Placera stdrre och tyngre diskgods
som tallrikar, fat, kastruller och skalar
i underkorgen.
Du kan ocksa placera mindre disk-
gods som exempelvis glas, koppar,
assietter och kaffefat dar.

Placering i MultiComfort-zon

Den bakre delen av underkorgen an-
vands for diskning av koppar, glas, tall-
rikar och kastruller.
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m Stéll storre tallrikar i mitten av under-
korgen.

Tips! Om du placerar tallrikarna lutande
kan du f& in tallrikar med en diameter
pa upp till 35 cm.

Falla ner pinninsatser

De framre pinninsatserna anvénds vid
diskning av tallrikar, sopptallrikar, fat,
skalar och kaffefat.

De tva pinninsatserna pa hoger sida
kan fallas ner och darmed ge plats at
storre diskgods som kastruller, ugnsfor-
mar och skalar.

m Tryck ner den gula spaken (D och féll
ner pinninsatserna (2.
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Placera disken

Besticklada/bestickkorg (bero-
ende pa modell)

Fér placering av porslin och bestick,
se avsnittet “Placera disken — Exempel

pa placering”.

m Placera besticken i bestickladan eller
bestickkorgen (beroende pa modell).

Placera bestick i bestickladan

Om du placerar knivar, gafflar och sked-
ar i olika avdelningar underlattar du ur-
plockningen.

For att vattnet ska kunna rinna av helt
och hallet fran skedarna bor skedblad-
en ligga pa de tandade férdjupningarna.
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m Om skedar med runda eller ovala
skaft inte kan laggas mellan hallarna
kan du vanda dem s3 att skedbladen
ligger mellan héllarna i stéllet.

Placera hogt diskgods (till exempel
tartspadar) s att inte den Gvre spol-
armen blockeras.



Placera disken

Du kan stélla bestickkorgen pa véanster
eller hoger sida pa de framre pinn-
insatserna i underkorgens horn.

m Av sdkerhetsskal bor besticken pla-
ceras med den spetsiga delen nerat i
bestickkorgen. Besticken blir dock
|&ttare rena och torkar snabbare om
de placeras med skaften nerat i
bestickkorgen.

m Stéll ner kortare bestick i facken som
finns pa tre av bestickkorgens sidor.

Placera bestickhallare fér bestick-
korgen

Den medfdljande bestickhallaren ar av-
sedd for starkt nersmutsade bestick.
Eftersom besticken hangs upp separat i
hallaren ligger de inte mot varandra och
vattenstralarna kommer battre at alla

ytor.

m Satt vid behov fast bestickhallaren pa
bestickkorgen.

m Satt i besticken med skaften nerat i
bestickhallaren.

m Fordela besticken jamnt 6ver bestick-
korgen.
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Placera disken

Exempel pa placering

Diskmaskin med besticklada
Overkorg
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Placera disken

Besticklada
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Placera disken

Diskmaskin med bestickkorg
Overkorg
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Placera disken

Bestickkorg

41



Diskmedel

Diskmedelssorter

& Skador p& grund av olampliga
diskmedel.

Diskmedel som inte ar till for hus-
hallsdiskmaskiner kan orsaka skador
pa diskmaskinen eller diskgodset.
Anvand endast diskmedel fér hus-
hallsdiskmaskiner.

Moderna diskmedel innehaller manga
verksamma dmnen. De viktigaste am-
nena ar:

- Komplexbildare binder vattenhardhet
och forhindrar pa sa vis kalkavlag-
ringar.

- Alkalinitet &r nédvandig fér uppluck-
ring av fasttorkad smuts.

- Enzymer bryter ner starkelse och
I6ser upp proteiner.

- Blekmedel som ar syrebaserat av-
lagsnar fargflackar (till exempel te,
kaffe och tomatsas).

Huvudsakligen séaljs milt alkaliska disk-
medel med enzymer och syrebaserat
blekmedel.
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Det finns olika typer av diskmedel:

- Diskmedel i pulver- och gelform
doseras olika beroende pd méngden
disk och hur smutsig disken ar.

- Disktabletter innehaller en diskme-
delsmangd som oftast ar tillracklig for
alla diskprogram.

Férutom vanliga diskmedel finns det
ocksé produkter med flera funktioner.
Dessa produkter innehaller en spol-
glans- och en vattenavhardningsfunk-
tion (saltersattning).

Anvand bara dessa kombinationsdisk-
medel inom det vattenhardhetsomrade
som rekommenderas av tillverkaren.
Dessa kombinationsmedel har olika
disk- och torkeffekt.

Ett optimalt disk- och torkresultat far
du genom att anvanda vanligt diskme-
del tillsammas med separat dosering
av salt och spolglans.




Diskmedel

& Risk for fratskador orsakade av
diskmedel.

Maskindiskmedel kan orsaka frat-
skador i huvud, égon, nasa, mun och
svalg.

Undvik kontakt med diskmedel.
Andas inte in pulverdiskmedel. Svalj
inte diskmedel. Uppsok genast
lakare om du har andats in eller svalt
diskmedel.

Lat inte barn komma i kontakt med
diskmedel. Det kan fortfarande fin-
nas rester av diskmedel i diskma-
skinen. Hall darfor barn borta fran
Oppnad diskmaskin. Fyll pa maskin-
diskmedel precis innan du ska starta
ett diskprogram och spérra sedan
diskmaskinen med barnsékerhets-
sparren (beroende pa modell).

Dosera diskmedel

| diskmedelsfacket ryms max 50 ml
diskmedel.

| diskmedelsfacket finns markeringar
som doseringshjélp och som visar: 20,
30, max. Nar luckan ar 6ppen i vagratt
lage visar den ungeférlig niva i ml och
den maximala fyllnadshoéjden.

m FOlj anvisningarna pa diskmedelsfor-
packningen vid dosering av diskme-
del.

m Om inget annat anges doserar du en
maskindisktablett eller beroende pa
hur smutsig disken &r 20 till 30 ml
diskmedel i diskmedelfacket.

Anvander du mindre diskmedel an re-
kommenderad méngd kan det handa
att disken inte blir riktigt ren.

Det kan hdnda att en del disktabletter
inte 16ser upp sig helt i programmet
QuickPowerWash.
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Diskmedel

Fylla pa diskmedel

]

A .

Det far inte fastna diskmedel som
forhindrar luckans rorelse. Det kan
leda till att locket inte dppnas under
programmet.

Fyll inte pa diskmedelsfacket for
mycket.

m Stang ocksa diskmedelsforpackning-
en. Annars kan diskmedlet klumpa
sig.

|

m Lyft den gula knappen péa diskme-
delsfackets lucka /I\.

Luckan 6ppnas.
Luckan &r ocksa 6ppen efter ett avslu-
tat diskprogram.

m Fyll p& diskmedel i diskmedelsfacket.

m Skjut luckan p& diskmedelsfacket tills
den ar stangd.
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m | program med fordisk (se avsnittet
“Programdversikt”) kan du dven fylla
pa en liten mangd diskmedel pa
luckans innerplat.



Drift

Starta diskmaskinen

[ | Oppna vattenkranen om den ar
stangd.

m Oppna luckan.

m Kontrollera att spolarmarna kan rotera
fritt.

m Tryck pa knappen O.

Det valda programmets kontrollampa
lyser.

Valja program

Valj alltid det program som bast passar
till det som ska diskas, alltsa till typ av
disk och hur smutsig den ar.

| avsnittet “Programéversikt” beskrivs
programmen och deras anvandnings-
omréaden.

m Valj 6nskat program med program-
valsknappen V.

Det valda programmets kontrollampa
lyser.

| tidsdisplayen visas tiden for det valda
programmet i timmar och minuter.

Du kan nu valja alternativ (se avsnittet
“Tillvalsfunktioner”).

Om tillvalsfunktioner har valts sa lyser
motsvarande kontrollampor.
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Drift

Visning av programtid

Fore programstart visas tiden for det
valda programmet i timmar och minuter
pa displayen. Under programférloppet
visas aterstaende tid for programmet
fram till programslut nér luckan ar
Oppen.

Tiden for ett och samma program kan
variera. Det beror bland annat pa tem-
peraturen pa det inkommande vattnet,
avhardarens regenereringscykel, vilket
diskmedel som anvands, méangden disk
och hur smutsig disken ar.

N&r du véljer ett program for forsta
gangen visas en genomsnittlig pro-
gramtid for diskning med kallvattenan-
slutning.

Tiderna i avsnittet “Programdversikt”
motsvarar programtiden vid diskmangd
och temperatur enligt norm.

For varje programférlopp korrigerar sty-
relektroniken programtiden motsvaran-

de temperaturen fér inkommande vatten

och diskméangd.
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Starta program

m Du startar programmet genom att
stanga luckan.

/N Risk for skalining av hett disk-
vatten.

Under drift kan vattnet i diskmaskin-
en bli mycket varmt.

Oppna darfér luckan mycket forsik-
tigt om det behdver goras under
drift.



Drift

Programslut
Vid programslut hérs ljudsignaler.

Programmet ar avslutat nar J:00 visas
pa tidsdisplayen.

Flakten for torkning fortsatter att ga
nagra minuter efter programslut.

/N Skador pa grund av vattenanga.
Vattenangan kan fororsaka skador pa
omtéliga bankskivor om du 6ppnar
luckan efter programslut och fl&kten
inte langre gar.

Oppna antingen luckan helt efter
programslut (inte bara en liten bit)
eller 1at den vara helt stangd tills du
plockar ur disken.

Energi

Diskmaskinen stangs av automatiskt
10 minuter efter senaste knapptryck-
ning eller efter programslut for att spara
energi.

Du kan koppla in diskmaskinen igen
med knappen .

Diskmaskinen sténgs inte av automa-
tiskt under ett program eller om ett fel

foreligger.
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Drift

Stanga av diskmaskinen
m Oppna luckan.

m Du kan nar som helst stédnga av disk-
maskinen med knappen O.

Om du stanger av diskmaskinen under
ett pagaende program, avbryts pro-
grammet.

Aven en pagéende timertid kan du av-
bryta pa detta sétt.

& Skador péa grund av vatten som
rinner ut.

Vatten som rinner ut kan orsaka
skador.

Stang for sékerhets skull ocksa av
vattenkranen om diskmaskinen ska
st& oanvand en langre tid, till exem-
pel under semestern.
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Plocka ur disk

Varmt porslin &r stotkansligt. Lat det
darfor svalna i diskmaskinen tills du kan
ta i det utan att branna dig.

Diskgodset svalnar snabbare om du
Oppnar luckan helt efter att ha sténgt av
diskmaskinen.

m Plocka forst ut disken fran underkorg-
en, sedan fran Gverkorgen och sist
fran bestickladan.

Da undviker du att det droppar vatten
fran 6verkorgen eller bestickladan pa
disken i underkorgen eller 6verkorg-
en.



Drift

Avbryta program tillfalligt

Programmet avbryts s& snart luckan
Oppnas.

Nar luckan sténgs fortsatter program-
met efter nagra sekunder dér det av-
bréts.

/N Risk fér skalining av hett disk-
vatten.

Under drift kan vattnet i diskmaskin-
en bli mycket varmt.

Oppna darfér luckan mycket férsik-
tigt om det behdver géras under
drift.

Avbryta eller byta program

Om programmet avbryts sa kan vikti-
ga programavsnitt utebli.

Avbryt endast ett program under de
férsta minuterna efter programstart.

Om ett program ar igang kan du byta
program pa foljande satt:

m Oppna luckan.

m Stang av diskmaskinen med knapp-
en O.

Om du vill valja ett annat program:

m Koppla in diskmaskinen igen med
knappen O.

m Vid manuell diskmedelsdosering ska
du kontrollera om diskmedelsfacket
fortfarande ar stangt.

Har diskmedelsfackets lucka redan
Oppnats sa fyller du ater pa diskme-
del och stanger luckan.

m Valj 6nskat program och starta det
genom att stdnga diskmaskinsluckan.
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Tillvalsfunktioner

@ Timer

Du kan stélla in starttiden pa ett pro-
gram. Du kan senareldgga program-
starten fran 30 minuter och upp till

24 timmar.

For framflyttning av start mellan

30 minuter och 3 timmar stélls tiden in i
steg om 30 minuter. Dardver stalls den
in i steg om en timme.

Vid manuell dosering av diskmedel
kan annars diskmedlet klumpa sig
om diskmedelsfacket ar fuktigt och
skoljs da inte bort ordentligt.

Nar du anvéander timern, se till att
diskmedelsfacket ar torrt nar du fyller
pa diskmedel. Om inte sa torka ur
det.

Anvand inget flytande diskmedel. Det
kan rinna ut.

& Halsofara p& grund av diskme-
del.

For att undvika att barn kommer i
kontakt med diskmedlet:

Fyll pa diskmedel forst direkt fore
programstart, det vill sdga innan du
aktiverar timern.
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Aktivera timern

m Oppna luckan.

m Starta diskmaskinen med knapp-
en .

m Valj 6nskat program.

m Tryck pa knappen @ Timer.

Den senast instéllda tiden visas p4 tids-
displayen. Kontrollampan @ Timer
tands.

m Anvand knappen @ for att stélla in
Onskad tid d& programmet ska star-
tas automatiskt.

Om du héller knappen @ intryckt rak-
nas tiden automatiskt upp till 24 tim-
mar. For att bérja med £:30 timmar
igen, tryck tva ganger pa knappen @.

m Stang luckan.



Tillvalsfunktioner

Efter aktivering av timern slécks alla
visningar efter ndgra minuter for att
spara energi.

Tryck pa knappen O foér att ater kopp-
la in tidsdisplayen under ett par minut-
er.

m Oppna luckan om du vill kontrollera
aterstaende timertid.

Tiden fram till programstart rdknas ner i
entimmes steg om programstarten
skjuts fram mer an 10 timmar och i steg
om en minut om tiden fram till program-
start & mindre &n 10 timmar.

Nar tiden fram till programstart har rak-
nats ner startar det valda programmet
automatiskt. Pa tidsdisplayen visas
aterstaende tid och kontrollam-

pan @ Timer slacks.

Starta program innan nedriakningen
av timertiden ar avslutad:

Du kan aven starta programmet under
nedrakningen av timertiden.
Gor sé har:

m Oppna luckan.

m Stang av diskmaskinen med knapp-
en O.

m Koppla in diskmaskinen igen med
knappen O.

m Valj dnskat program.

m Du startar programmet genom att
stanga luckan.
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Hjalp for programval

Disk Matrester Programegenskaper

Temperaturkansligt porslin,
glas och plast

Blandat diskgods

Kastruller, stekpannor, icke
omtaligt porslin och bestick

Utan disk

' Starkelsehaltiga matrester kan uppstéa av till exempel potatis, pasta eller ris.
Proteinhaltiga matrester kan uppsta nér du steker kétt eller fisk.
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Hjalp for programval

Program?

Forbrukningsprognos?®

Energiférbrukning
Vattenforbrukning

Programtid . =
S |

Energiforbrukning

Vattenfororukning  [E® ]

Programtid

S
Energifororukning [ |
Vattenforbrukning
Programtid

Vattenforbrukning

[ I
[ I
Energiférorukning [ ]
[ I
I

Programtid

Energiférbrukning

I
Vattenfororukning [l |
[

Programtid

Programtid 13 minuter,
utan uppvarmning,
endast for saltskoljning.

2 Programmen kan kombineras med programalternativen “Express’”, “Extra rent”, “Extra torrt” eller
“Mellanskolining 2” (om sadan finns) (se avsnittet “Programalternativ”).

% Det prognostiserade vardet kan andras pa grund av valda instéllningar, programalternativ

eller anvandningsvillkoren.
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Programoéversikt

Program Programférlopp
Fordisk Huvuddisk Mellanskdlj- | Desinfektion Torkning
ning
°C °C
ECO' - 43 v 61 v
Auto 45-65 °C Variabelt programférlopp,
sensorstyrd anpassning till diskmangd och matrester

Efter 45-65 Efter 65 v

behov behov
Fin 45 °C v 45 v 70 v
QuickPowerWash - 65 v 65 v
65 °C
Intensiv 75 °C v 75 v 70 v

! Detta program ar med hansyn till energi- och vattenférbrukning det mest effektiva for
diskning av normalt smutsad disk.
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Programoéversikt

Forbru kning2

Elektrisk energi Vatten
Kallvatten Varmvatten liter Kallvatten Varmvatten
15 °C 60 °C 15 °C 60 °C
kWh kWh h:min h:min
0,84/0,83° 0,60/0,59° 8,5 4:25/4:25° 4:11
0,75-1,45"° | 0,45-0,80*° 6,0-16,0° 1:48-3:33 1:39-3:14
1,10 0,55 13,5 2:29 2:12
1,20 0,70 11,0 0:58 0:58
1,55 0,95 14,0 3:00 2:46

2 De namnda vardena for programmet ECO berdknades enligt standardiserade testvillkor.
De ndmnda vérdena fér 6vriga program beréknades enligt jamforbara testvillkor.
| praktiken kan det bli stora skillnader pa grund av valda installningar, tillvalsfunktioner
eller avvikande férutsattningar.

3 Diskmaskin med besticklada/bestickkorg

* Minsta vérde: Halvfylld diskmaskin med disk som bara &r lite smutsig

® Maximalt varde: Fylld diskmaskin med disk som &r mycket smutsig
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Programalternativ

(® Express

Tillvalsfunktionen (®» Express gor att
programtiden férkortas.

For att uppna ett optimalt diskresultat
sa Okar temperaturen och darmed
energiférbrukningen.

Hur mycket programtiden férkortas va-
rierar beroende pa valt program.

Viljer du tillvalsfunktionen (» Express
sa prioriteras denna funktion framfor
andra valda alternativ.

| kombination med programmet
QuickPowerWash kor tillvalet

(®» Express en diskomgang endast for
att avlagsna saltldsning, som svam-
mat Over vid pafylining av saltbehalla-
ren.
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m Oppna luckan.

m Starta diskmaskinen med knapp-
en O.

Det valda programmets kontrollampa

blinkar.

m Valj eventuellt ett annat program.

m Tryck pa knappen (» Express.

Kontrollampan (% Express lyser om till-
valsfunktionen kan véljas for det valda
programmet.

m Du startar programmet genom att
stanga luckan.

Den valda tillvalsfunktionen forblir aktiv
for programmet tills du andrar install-
ningen (férutom i programmet ECO).



Programalternativ

Ljudsignaler

Programslut och eventuella fel kan sig-
naleras av en tonfdljd.

Ljudsignalen vid programslut och var-
ningssignalen vid fel ljuder fyra ganger i
intervaller med en kort paus.

Ljudsignalerna &r avstéangda vid leve-
rans.

Du kan aktivera ljudsignalerna s& att de
ljuder vid programslut. Varningssignalen
vid fel &r alltid inkopplad.

m Oppna luckan.

m Stdng av diskmaskinen med knapp-
en O om den &r inkopplad.

m Hall knappen (¥ intryckt och koppla
samtidigt in diskmaskinen med
knappen O.

Hall knappen (¥ intryckt minst
4 sekunder tills kontrollampan (%
lyser.

Om s inte ar fallet, borja om fran bor-
jan.

m Tryck 4 ganger pa programvals-
knappen V.

Den 6vre vanstra programindikeringen
blinkar kort 4 ganger i intervaller.

Blinkandet pa tidsdisplayen indikerar
om ljudsignalerna vid avslutat program
ar inkopplade eller avstangda:

- P I: Ljudsignalerna ar aktiverade
- P 0: Ljudsignalerna ar avaktiverade

m Om du vill &ndra instéllningen trycker
du pa knappen (®.

Installningen sparas direkt.

m Stang av diskmaskinen med knapp-
en O.
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Programalternativ

Stanga av indikeringar for pa-
fylining

Om du alltid anvander diskmedel med
fler funktioner och stdrs av indikeringar-

na for salt och spolglans, kan du stanga

av dem samtidigt.
m Oppna luckan.

m Stang av diskmaskinen med knapp-
en (O om den &r inkopplad.

m Hall knappen (¥ intryckt och koppla
samtidigt in diskmaskinen med
knappen O.

Hall knappen (% intryckt minst
4 sekunder tills kontrollampan (%
lyser.

Om s inte ar fallet, borja om fran bor-
jan.
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m Tryck 9 ganger pa programvals-
knappen V.

Den 6vre vanstra programindikeringen
blinkar 9 ganger kort i intervaller.

Blinkandet i tidsdisplayen visar om indi-

keringarna for péafylining ar av eller pa:

- P I Indikeringarna for pafylining ar
aktiverade

- P [: Indikeringarna for pafylining &r
avaktiverade

m Om du vill &ndra instéllningen trycker
du pé knappen (¥.

Instéllningen sparas direkt.

m Stang av diskmaskinen med knapp-
en O.

Om du slutar att anvanda diskmedel
med fler funktioner, s& fyller du pa
salt och spolglans. Aktivera indike-
ringarna for pafylining igen.



Programalternativ

Extra rent

Du kan vélja den hér tillvalsfunktionen
for att 6ka programmens rengdringsef-
fekt.

Nar du aktiverar denna tillvalsfunktion
sa férlangs programtiderna och disk-
temperaturerna hdjs. Vatten- och
energiférbrukningen blir hdgre.

m Oppna luckan.

m Sténg av diskmaskinen med knapp-
en O om den &r inkopplad.

m Hall knappen (¥ intryckt och koppla
samtidigt in diskmaskinen med
knappen O.

Hall knappen (¥ intryckt minst
4 sekunder tills kontrollampan (%
lyser.

Om s inte ar fallet, borja om fran bor-
jan.

m Tryck 10 ganger pa programvals-
knappen V.

Den 6vre vanstra programindikeringen
blinkar lange 1 gang i intervaller.

Blinkandet pa tidsdisplayen visar om
tillvalsfunktionen “Extra rent” ar aktive-
rad eller inte:

- P I: Funktionen “Extra rent” ar aktive-
rad

- P 0: Funktionen “Extra rent” ar avakti-
verad

m Om du vill &ndra instéllningen trycker
du pé& knappen (¥.

Installningen sparas direkt.

Om du har kopplat in tillvalsfunktionen

sa ar den aktiv for alla program tills du

kopplar fran den (forutom i programmet
ECO).

m Sténg av diskmaskinen med knapp-
en .
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Programalternativ

Extra torrt

Du kan vélja den hér tillvalsfunktionen
for att 6ka programmens torkeffekt.

Nar du aktiverar denna tillvalsfunktion
sa forlangs programtiderna och de sista
skoljtemperaturerna hdjs. Energifor-
brukningen kan 6ka.

m Oppna luckan.

m Stang av diskmaskinen med knapp-
en O om den &r inkopplad.

m Hall knappen (¥ intryckt och koppla
samtidigt in diskmaskinen med
knappen O.

Hall knappen (¥ intryckt minst
4 sekunder tills kontrollampan (%
lyser.

Om s inte ar fallet, borja om fran bor-
jan.
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m Tryck 11 ganger pa programvals-
knappen V.

Den 6vre vanstra programindikeringen
blinkar lange 1 gang och kort 1 gang i
intervaller.

Blinkandet pa tidsdisplayen visar om
tillvalsfunktionen “Extra torrt” ar aktive-
rad eller inte:

- P I: Funktionen “Extra torrt” ar aktive-
rad

- P 0: Funktionen “Extra torrt” ar av-
aktiverad

m Om du vill &ndra installningen trycker
du pé knappen (¥.

Instéllningen sparas direkt.

Om du har kopplat in tillvalsfunktionen

sa ar den aktiv for alla program tills du

kopplar fran den (férutom i programmet
ECO).

m Sténg av diskmaskinen med knapp-
en O.



Programalternativ

Mellanskoéljning 2

Du kan vélja den hér tillvalsfunktionen
for att 6ka programmens rengdringsef-
fekt med en andra mellanskéljning.

Vid aktivering av denna tillvalsfunktion
forlangs programtiderna och vattenfor-
brukningen okar.

m Oppna luckan.

m Stang av diskmaskinen med knapp-
en O om den &r inkopplad.

m Hall knappen (¥ intryckt och koppla
samtidigt in diskmaskinen med
knappen O.

Hall knappen (¥ intryckt minst
4 sekunder tills kontrollampan (%
lyser.

Om s inte ar fallet, borja om fran bor-
jan.

m Tryck 12 ganger pa programvals-
knappen V.
Den 6vre vanstra programindikeringen

blinkar lange 1 gang och kort 2 ganger i
intervaller.

Blinkandet pa tidsdisplayen visar om
tillvalsfunktionen “Mellanskdljning 2” &r
aktiverad:

- P I “Mellanskéljning 2” ar aktiverad

- P 0: “Mellanskdéljning 2” &r avaktive-
rad

m Om du vill &ndra instéllningen trycker
du pé& knappen (¥.

Installningen sparas direkt.

Om du har kopplat in tillvalsfunktionen

sa ar den aktiv for alla program tills du

kopplar fran den (forutom i programmet
ECO).

m Sténg av diskmaskinen med knapp-
en .

61



Programalternativ

Fabriksinstallningar

Du kan aterstélla alla instaliningar till
fabriksinstallningar.

m Oppna luckan.

m Stang av diskmaskinen med knapp-
en O om den &r inkopplad.

m Hall knappen (¥ intryckt och koppla
samtidigt in diskmaskinen med
knappen O.

Hall knappen (¥ intryckt minst
4 sekunder tills kontrollampan (%
lyser.

Om s inte ar fallet, borja om fran bor-
jan.

62

m Tryck 19 ganger pa programvals-
knappen V.
Den 6vre vanstra programindikeringen

blinkar 1 gang langt och 9 gang kort i
intervaller.

Blinkandet i tidsdisplayen visar om en
instéllning som avviker fran fabriksin-
stéllningen har gjorts:

- P I: Alla varden ar installda pa fab-
riksinstéallningar.

- P 0: Minst en installning har &ndrats.

m Om du vill &terstélla alla installningar
till fabriksinstallningar trycker du pa
knappen (¥.

Instéllningen sparas direkt.

m Sténg av diskmaskinen med knapp-
en O.



Rengoring och skotsel

Kontrollera hela diskmaskinen regel-
bundet (ungefar med 4-6 manaders
mellanrum). Det gor att stérningar
och fel kan undvikas innan de ens
dyker upp.

/N Risk fér skador pa grund av
olampliga rengdringsmedel.

Alla ytor ar repkansliga. Alla ytor kan
missfargas eller férandras om de
kommer i kontakt med olampliga
rengdringsmedel.

Anvéand endast lampligt rengdrings-
medel for respektive yta.

Rengoéra diskutrymmet

Om ratt diskmedelsdosering alltid an-
vands ar diskutrymmet i stort sett sjélv-
rengdrande.

Om det 4nda skulle uppsta exempelvis
kalk- eller fettavlagringar kan dessa av-
l&gsnas med specialrengdringsmedel
(finns att kopa via Miele service eller i
Mieles webbshop). Las anvisningarna
pa forpackningen.

Om du fér det mesta anvander diskpro-
gram med lagre disktemperatur

(< 50 °C) finns det risk att det uppstar
bakterier och lukt i diskutrymmet. For
att rengdra diskutrymmet och fére-
bygga odnskad lukt bdr du kéra pro-
grammet Intensiv 75 °C en gang i man-
aden.

m Rengor silarna i diskutrymmet regel-
bundet.
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Rengoring och skotsel

Rengéra luckan och lucktat-
ningen

Lucktatningen och sidorna pa diskma-
skinsluckan nas och rengdrs inte av
vattenstralarna vid diskning. Dar kan
det bildas mdgel.

m Torka av lucktatningen regelbundet
med en fuktig trasa for att avlagsna
matrester.

m Torka bort stdnk av mat- och
dryckesrester fran diskmaskinens sid-
or.

Rengora manoverpanelen

m Rengdr mandverpanelen endast med
en fuktig trasa.

Rengora fronten

& Skador péa grund av smuts.

Om smutsen far bita sig fast en lang-
re tid kan det hdnda att den inte
langre gar att fa bort och ytorna kan
missfargas eller féréndras.

Det basta ar att alltid ta bort smuts
direkt.

m Rengdr framsidan med en ren trasa,
handdiskmedel och varmt vatten. Tor-
ka sedan av fronten med en mjuk
trasa.

Du kan ocksa rengéra ytorna med en
ren, fuktig mikrofibertrasa utan ren-
goringsmedel.
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For att undvika skador pa ytorna boér
féljande inte anvédndas fér reng6ring:

- rengoringsmedel som innehaller
soda, ammoniak, syra eller klorid

- kalkldsande rengéringsmedel
- skurmedel i pulver eller flytande form

- rengdringsmedel som innehaller 16s-
ningsmedel

- rengoringsmedel for rostfritt stal
- diskmaskinsrengéringsmedel
- ugnsrengdringsmedel

- rengdringsmedel for glas eller fons-
terputsmedel

- hérda eller gamla disksvampar och
borstar (till exempel anvanda disk-
svampar som innehaller rester av
skurmedel)

- rengoéringssvampar for glaskeramiska
ytor

- vassa metallskrapor
- stalull

- angrengorare.



Rengoring och skotsel

Rengoéra spolarmarna

Matrester kan fastna i spolarmens mun-
stycken. Kontrollera darfér spolarmarna
regelbundet (ungefar varannan till var
fiarde manad).

Diska aldrig utan spolarmar.

& Skador orsakade av smutsiga
delar i cirkulationssystemet.

Utan silar kan grova smutspartiklar
hamna i cirkulationssystemet och
tappa till det.

Diska aldrig utan den nedre spolarm-
en och inte utan silar.

Se vid rengdringen av silarna och
spolarmarna till att inga storre fére-
mal hamnar i cirkulationssystemet.

m Stdng av diskmaskinen.

Ta ut besticklddan (om sadan finns)

Ta forst ut bestickladan (om sadan
finns) for att kunna ta ut den &vre spol-
armen.

m Dra ut bestickladan.
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m Tryck ihop skenornas sakerhetsklam-
mor péa bada sidorna av bestickla-
dan (@ och ta loss sakerhetsklam-
morna .

m Ta ut bestickladan helt.
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Rengoring och skotsel

Ta loss den 6vre spolarmen

m Tryck upp den 6vre spolarmen ), sa
att de inre spéarrhakarna hakar fast
och skruva sedan loss spolarmen
moturs 2.

Ta loss spolarmen i mitten

||

m Vrid den mellersta spolarmens for-
skruvning medurs ) och ta loss spol-
armen .

Ta loss den nedre spolarmen
m Dra ut underkorgen.

m Vrid den nedre spolarmens férskruv-
ning moturs (O och dra loss spolarm-
en uppat .

Rengoéra spolarmarna

m Tryck in eventuella matrester i spol-
armen med ett spetsigt féremal.

m Sedan skéljer du spolarmen under
rinnande vatten.



Rengoring och skotsel

Satt in den 6vre spolarmen

m Satt in den 6vre spolarmen och dra
fast den hart.

Satt in spolarmen i mitten

m Satt tillbaka spolarmen i mitten och
vrid férskruvningen moturs tills den
snapper fast. Se till att utsparningar-
na i sparren ligger dver varandra.

Satt in den nedre spolarmen

m Sitt tillbaka den nedre spolarmen
och se till att silkombinationen ligger
jamnt pa diskutrymmets botten.

m Vrid den nedre spolarmens forskruv-

ning medurs tills pilen i siktfénstret
pekar mot l&ssymbolen (3.

m Kontrollera att spolarmarna kan rotera
fritt.

& Skador orsakade av smutsiga
delar i cirkulationssystemet.
Silkombinationen fasts med den ne-
dre spolarmen. Utan silar kan grova
smutspartiklar hamna i cirkulations-
systemet och tappa till det.

Diska aldrig utan den nedre spolarm-
en och inte utan silar.

Satt in bestickladan (om sadan finns)

m Skjut tillbaka bestickladan framat pa
skenorna.

m Satt sdkerhetsklammorna i skenorna
pé bada sidor av bestickladan.
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Rengoring och skotsel

Kontrollera silarna i diskut-
rymmet

Silen pa diskutrymmets botten fangar
upp grévre smuts fran diskvattnet. Pa
s& vis kan detta inte hamna i vattnets
cirkulationssystem och via spolarmarna
foras tillbaka till diskutrymmet.

& Skador orsakade av smutsiga
delar i cirkulationssystemet.

Utan silar kan grova smutspartiklar
hamna i cirkulationssystemet och
tappa till det.

Diska aldrig utan den nedre spolarm-
en och inte utan silar.

Se vid rengdringen av silarna och
spolarmarna till att inga storre fore-
mal hamnar i cirkulationssystemet.

Silarna kan sattas igen av smuts efter
en viss tid. Tiden beror p& dina hus-
hallsvanor.

m Kontrollera silkombinationen regel-
bundet och rengdr den vid behov.
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Rengoéra silarna
m Stang av diskmaskinen.

m Ta ut den nedre spolarmen (se av-
snittet “Rengdéring och skotsel — Ren-
gbra spolarmarna”).

m Innan du tar ut silkombinationen tar
du bort stora smutsdelar s& att dessa
inte kan hamna i cirkulationssyste-
met.

m Ta ut silkombinationen.



Rengoring och skotsel

m For att rengora silens insida drar du
mikrofiltret pa plastringen nerat fran
silkombinationen.

m Rengor alla delar under rinnande
vatten.
Anvand eventuellt en diskborste.

m Sétt tillbaka mikrofiltret pa silkombi-
nationen.

m Sétt tillbaka silkombinationen sa att
den ligger tatt an mot diskutrymmets
botten.

m Sétt tillbaka den nedre spolarmen
med foérskruvningen pa silkombinatio-
nen.

m Vrid férskruvningen medurs tills pilen
i siktfonstret pekar mot lassymbo-

len &.

& Skador orsakade av smutsiga
delar i cirkulationssystemet.
Silkombinationen fasts med den ne-
dre spolarmen. Utan silar kan grova
smutspartiklar hamna i cirkulations-
systemet och tappa till det.

Diska aldrig utan den nedre spolarm-
en och inte utan silar.
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Rengoring och skotsel

Rengobra silen i vattentilloppet

For att skydda vattentilloppsventilen ar
en liten sil inbyggd i forskruvningen. Om
silen &r smutsig rinner bara lite vatten in
i diskutrymmet.

& Risk for elektriska stotar av nat-
spanning.

Vattenanslutningens plasthdlje inne-
haller en elektrisk ventil.

Doppa inte hdljet i vatten.

m Koppla ur diskmaskinen fran elnatet.
Stang av diskmaskinen och dra
sedan ur stickproppen.

m Stdng vattenkranen.

m Skruva loss vattentilloppsventilen.
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m Ta ut packningen ur férskruvningen.

m Fatta tag i plastfiltret med till exempel
en kombi- eller spetstang och dra ut
det.

m Rengdr silen under rinnande vatten.

m Atermontera i omvind ordning.

Skruva fast férskruvningen ordentligt
pé vattenkranen. Oppna vattenkran-
en langsamt. Om det rinner ut vatten,
drar du &t férskruvningen.

Smutsfiltret maste sattas tillbaka
efter rengdringen.



Rengoring och skotsel

Rengoéra avloppspumpen

Om det finns vatten kvar i diskutrymmet
efter avslutat program témdes inte vatt-
net ordentligt. Avloppspumpen kan vara
blockerad av frammande féremal.
Dessa kan du enkelt ta bort.

m Koppla ur diskmaskinen fran elnatet.
Sténg av diskmaskinen och dra
sedan ur stickproppen.

m Ta ut silkombinationen ur diskut-
rymmet (se avsnittet “Rengdéring och
skotsel — Rengora silarna”).

m Os ur vattnet ur diskutrymmet med
en skopa eller ett litet karl.

m Tryck spérren pa avloppspumpens
skydd inat (.

m Fall skyddet inét tills det kan tas
ut @.

m Skolj av skyddet val under rinnande
vatten och ta bort alla frammande f6-
remal fran det.
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Rengoring och skotsel

Under skyddet finns avloppspumpen
(se pil).

/N Risk fr skador pa grund av
glassplitter.

Glassplitter ar sarskilt svart att se i
avloppspumpen.

Rengdr avloppspumpen forsiktigt.

m Ta forsiktigt bort alla féremal fran av-
loppspumpen. Vrid pumphjulet fér
hand for att kontrollera. Hjulet kan en-
dast vridas ryckigt.

m Sétt tillbaka skyddet lodratt uppifran.

Var noggrann med att spéarren
snapper fast.
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/N Risk fér skador pa grund av fel-
aktig rengoring.

Komponenterna &r kénsliga och kan
skadas under rengéringen.

Rengér avloppspumpen forsiktigt.



Hur du klarar av mindre fel sjalv

Du kan sjalv atgarda de flesta fel och stérningar som uppstar vid daglig anvand-
ning av din produkt. | manga fall kan du da spara tid och kostnader eftersom du
inte behdver kontakta Miele service.

Under www.miele.se/c/hjalp-och-produktinformation-2303.htm far du mer infor-
mation om hur du sjélv kan atgarda fel.

Nedanstaende tabeller &r till hjalp for att hitta orsaken till ett fel och atgarda det.

/N Fel FX.

Héar anges endast de fel som du kan atgarda sjalv. Alla 6vriga fel visas under

Tekniska fel

Problem

Orsak och atgard

Diskmaskinen startar
inte.

Luckan &r inte riktigt stangd.
m Tryck pa luckan tills den snéapper fast i lucklaset.

Kontakten &r inte ansluten.
m Anslut kontakten till vdgguttaget.

Sakringen har 16st ut.
m Aktivera sakringen (minsta sékring, se typskylten).
m Kontakta Miele service om sakringen |6ser ut igen.

Diskmaskinen &r inte inkopplad.
m Starta diskmaskinen med knappen O.

Knappen () reagerar
inte eller forst efter du
tryckt flera ganger pa
den.

Energihantering: Kort innan du tryckte p& knappen O

Oppnades eller stingdes luckan. Pa detta sétt kopp-

lades diskmaskinen redan in. Elektroniken behévde

ett par sekunder pé att vara redo for drift.

m Vanta ett par sekunder efter du har éppnat och
stangt luckan.

m Tryck sedan pa knappen O.

Diskmaskinen fortsatter
inte att diska.

Sékringen har 16st ut.
m Aktivera sékringen (minsta sékring, se typskylten).
m Kontakta Miele service om sékringen |8ser ut igen.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Felmeddelanden

Problem

Orsak och atgard

Varningssignalen hors.
| tidsvisningen visas fel-
numret FXX.

Ett tekniskt fel har uppstatt.

m Stang av diskmaskinen med knappen O.

m Koppla in diskmaskinen efter nagra sekunder igen.
m Valj dnskat program.

m Stang luckan.

Blinkar kontrollamporna igen foreligger ett tekniskt
fel.

m Sténg av diskmaskinen.

m Sténg vattenkranen.

m Kontakta Miele service.

Fel Fi0:

Eventuellt gar avlopps-
pumpen aven nar luck-
an ar éppen.

Waterproof-systemet har aktiverats.
m Stang av diskmaskinen.

m Stang vattenkranen.

m Kontakta Miele service.

Varningssignalen hors.
Nar luckan ar 6ppen
blinkar alla kontrolam-
por for programvalet.

| tidsvisningen visas fel-
numret F78.

Fel i cirkulationspumpen.

m Stang av diskmaskinen.

m Koppla in diskmaskinen igen.
m Valj dnskat program.

m Stang luckan.

Visas felmeddelandet igen féreligger ett tekniskt fel.
m Stang av diskmaskinen.

m Stang vattenkranen.

m Kontakta Miele service.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Fel i vattentilloppet

Problem

Orsak och atgard

Kort efter programstart
diskar inte diskmaskin-
en mer.
Varningssignalen hors.
Kontrollampan =/t
blinkar och lyser véaxel-
vis.

| tidsdisplayen véaxlar in-
dikeringen mellan  och
173,

Vattenkranen ar stangd.
m Oppna vattenkranen helt.

Diskmaskinen fortsatter
inte att diska.
Varningssignalen hors.
Kontrollampan =/t
blinkar.

| tidsdisplayen visas fel-
numret FiZ eller F13.

Innan du atgardar felet:
m Sting av diskmaskinen med knappen O.

Vattentilloppsfel.

m Oppna vattenkranen helt och starta programmet
igen.

m Rengdr silen i vattentilloppet (se avsnittet “Reng6-
ring och skotsel — Rengodra silen i vattentilloppet”).

m Vattenanslutningstrycket ar lagre an 50 kPa.
Kontakta en VVS-installatér for rad.

m Eventuellt ligger anslutningen fér vattenavioppet
pa uppstaliningsplatsen for lagt och du méaste av-
lufta vattenavloppet (se avsnittet “Installation —
Vattenavlopp”).

Diskmaskinen fortsatter
inte att diska.

| tidsvisningen visas fel-
numret /8.

Ett tekniskt fel har uppstatt.
m Sténg av diskmaskinen.
m Stang vattenkranen.

m Kontakta Miele service.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Fel i vattenavloppet

Problem

Orsak och atgard

Diskmaskinen fortsatter
inte att diska.
Varningssignalen hors.
Kontrollampan =/t
blinkar.

| tidsvisningen visas fel-
numret Fi1.

Innan du atgéardar felet:
m Sténg av diskmaskinen.

Fel i vattenavioppet.

Eventuellt finns vatten kvar i diskutrymmet.

m Rengor silkombinationen (se avsnittet “Rengdring
och skétsel — Rengodra silarna”).

m Rengdr avloppspumpen (se avsnittet “Rengdring
och skoétsel — Rengdra avloppspumpen”).

m Avlagsna eventuella veck eller hégt liggande 6glor
fran avloppsslangen.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Allmanna problem med diskmaskinen

Problem

Orsak och atgard

Kontrollamporna och

tidsdisplayen ar slackta.

Diskmaskinen kopplas fran automatiskt for att spara
energi.
m Koppla in diskmaskinen igen med knappen O.

Det finns diskmedels-
rester kvar i diskme-
delsfacket efter avslu-
tad diskning.

Diskmedelsfacket var fuktigt nar diskmedlet fylldes

pa.

m Fyll bara pa diskmedel i diskmedelsfacket nér det
ar torrt.

Locket till diskmedels-

facket kan inte stidngas.

Locket ar blockerat av diskmedelsrester.
m Ta bort diskmedelsresterna.

Efter avslutat program
finns en fuktbelaggning
pa insidan av luckan
och eventuellt dven pa
innervaggarna.

Torkningssystemets normala funktion. Fuktigheten
dunstar efter en stund.

Det finns vatten kvar i
diskutrymmet efter av-
slutat program.

Innan du atgéardar felet:
m Sténg av diskmaskinen.

Silkombinationen i diskutrymmet ar igensatt.
m Rengdr silkombinationen (se avsnittet “Rengoring
och skotsel — Rengora silarna”).

Avloppspumpen ar blockerad.
m Rengdr avloppspumpen (se avsnittet “Rengdring
och skotsel - Rengdra avloppspumpen”).

Avloppsslangen har ett veck.
m Avlagsna vecket fran avloppsslangen.

Luktbildning i diskut-
rymmet

Om du fér det mesta anvander diskprogram med

lagre disktemperatur (< 50 °C) finns det risk att det

uppstar bakterier och lukt i diskutrymmet.

m Kor regelbundet ett program med hég temperatur.
P& sa vis undviks bildandet av beldggningar och
lukt.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Ljud

Problem

Orsak och atgard

Dunkande ljud hérs fran
diskutrymmet

En spolarm slar mot diskgodset.
m Oppna luckan férsiktigt och placera om det disk-
gods som &r i vagen for spolarmen.

Skallrande ljud hérs
fran diskutrymmet

Disken ror sig i diskutrymmet.
m Oppna luckan férsiktigt och placera om det disk-
godset s att det sitter fast.

N&got har hamnat i avloppspumpen (till exempel en

glasskarva).

m Ta bort det fran avloppspumpen (se avsnittet
“Rengoring och skdtsel — Rengdra avloppspump-
en”).

Dunkande ljud hérs fran
vattenledningen

Ljudet orsakas eventuellt av vattenledningens drag-

ning eller att vattenledningen har for liten diameter.

m Detta inverkar inte p& diskmaskinens funktion.
Kontakta eventuellt en installator.

78




Hur du klarar av mindre fel sjalv

Otillfredsstéallande diskresultat

Problem

Orsak och atgard

Disken ar inte ren.

Disken placerades inte ratt i korgarna.
m Folj anvisningarna i avsnittet “Placera disken”.

Ett for svagt program valdes.

m Valj ett starkare program (se avsnittet “Programo-
versikt”).

m Aktivera funktionen “Extra rent” (se avsnittet “Pro-
gramalternativ — Extra rent”).

For lite diskmedel vid manuell dosering.
m Anvéand mer diskmedel eller byt eventuellt diskme-
delssort.

Diskgods blockerar spolarmarna.

m Kontrollera att spolarmarna kan rotera fritt genom
att vrida dem fér hand. Placera om disken vid be-
hov.

Silkombinationen i diskutrymmet &r inte ren eller inte

riktigt isatt.

Som en foljd av detta kan det innebéra att spolarmar-

nas munstycken ar blockerade.

m Rengdr silkombinationen eller sétt i den korrekt.

m Vid behov rengér du munstyckena pa spolarmarna
(se avsnittet “Rengoring och skdtsel — Rengdra
spolarmarna”).

Glas och bestick kdnns
hala. Glasen har ett
blaaktigt skimmer. Be-
laggningen kan torkas
av.

Spolglansdoseringen ar for hogt installd.
m Reducera doseringsmangden (se avsnittet “Forsta
gangen diskmaskinen anvands - Spolglans”).
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Problem

Orsak och atgard

Diskgodset blir inte
torrt eller sa ar glas och
bestick flackiga.

For lag spolglansdosering eller s& ar spolglansfacket

tomt.

m Fyll pa spolglans, 6ka doseringsmangden eller byt
spolglanssort vid nésta péafylining (se avsnittet
“Forsta gangen diskmaskinen anvénds — Spol-
glans”).

Disken har plockats ut for tidigt.
m Vanta med att plocka ur disken (se avsnittet “An-
védnda diskmaskinen — Plocka ur disk”).

Tiden for torkningsfasen fér valt program ar inte till-

rackligt lang for diskning av aktuellt diskgods (speci-

ellt plastdelar).

m Valj tillvalsfunktionen “Extra torrt” (se avsnittet
“Programalternativ — Extra torrt”).

Du anvander ett diskmedel med flera olika funktioner,

vars torkeffekt ar for svag.

m Byt diskmedel eller fyll pa spolglans (se avsnittet
“Forsta gangen diskmaskinen anvands — Spol-
glans”).

Glasen missfargas och
far en brun-bla ton. Be-
laggningen kan inte tor-
kas av.

Det har bildats avlagringar fran &mnen i diskmedlet.
m Byt omedelbart diskmedel.

Glasen blir matta och
missfargas. Belagg-
ningen kan inte torkas
av.

Glasen ar inte lampande fér maskindisk. Det sker en
féréandring av glasytan.
m Ingen atgard.

Kdp glas som ar lampade for maskindisk.

Det finns fortfarande
kvar rester av te eller
lappstift pa diskgods.

Det valda programmet hade inte tillrackligt h6g disk-
temperatur.
m Valj ett program med hdgre disktemperatur.

Diskmedlet bleker inte tillrackligt.
m Byt diskmedel.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Problem

Orsak och atgard

Plastdelar har miss-
fargats.

Naturliga fargdmnen fran exempelvis morétter, tomat-

er eller ketchup kan vara orsaken. Mangden diskme-

del och dess blekande verkan var for liten for dessa

fargdmnen.

m Tillsatt mer diskmedel (se avsnittet “Diskmedel”).
Redan missfargade detaljer kommer inte att aterfa
sin ursprungliga farg.

Det &r vit beldggning pa
disken. Vit beldggning
pa porslin och bestick,
glasen har en mjélkak-
tig hinna. Belaggningen
kan torkas av.

Spolglansdoseringen ar for lag.
m Oka doseringsméngden (se avsnittet “Férsta gang-
en diskmaskinen anvands — Spolglans”).

Saltbehallaren ar tom.
m Fyll pa salt (se avsnittet “Férsta gangen diskma-
skinen anvands — Avhardningssalt”).

Saltbehallarens lock &r inte riktigt fastsatt.
m Sétt pa locket korrekt och vrid fast det ordentligt.

Du anvander ett diskmedel med flera olika funktioner.

m Byt diskmedel. Anvand eventuellt diskmedelsta-
bletter eller diskmedel i pulverform utan fler funk-
tioner och fyll pa salt och spolglans.

Avhardaren &r for lagt programmerad.

m Programmera avhardaren pa en hogre vattenhard-
het (se avsnittet “Férsta gdngen diskmaskinen an-
vands - Vattenavhardare”).

Det har bildats rost-
flackar pa besticken.

Besticken &r inte tillrackligt rostbesténdiga.
m Ingen atgérd.
Kop bestick som tal maskindisk.

Inget program startades efter pafylining av salt. Salt-
rester hamnade darfor i ett “normalt” diskprogram.
m Starta alltid programmet ©_65 °C
QuickPowerWash med tillvalsfunktionen
(® Express utan disk efter varje saltpafyllning.

Saltbehallarens lock &r inte riktigt fastsatt.
m Sétt pa locket korrekt och vrid fast det ordentligt.
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Miele service

Under www.miele.se/c/hjalp-och-pro-
duktinformation-2303.htm och
www.miele.se/c/reservdelar-och-tillbe-
hor-24.htm far du mer information om
hur du sjélv kan atgarda fel och om
Mieles reservdelar.

Fa hjalp vid eventuella stor-
ningar
Om det uppstar fel som du sjélv inte

kan atgarda, var god kontakta din Miele
aterforsaljare eller Miele service.

Miele service kan du boka online
under www.miele.se/service.

Du hittar kontaktuppgifterna pa baksi-
dan av den hér anvisningen.

Service behdver modellbeteckning och
tillverkningsnummer. Bada dessa upp-
gifter finns pa typskylten.

Typskylten sitter pa luckans hogra sida.
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EPREL-databas

Fran den 1 mars 2021 hittar du informa-
tion om energimarkning och kraven for
eco-programmet i den europeiska pro-
duktdatabassen (EPREL). Du kommer
till produktdatabasen via lanken https://
eprel.ec.europa.eu/. Har uppmanas du
att ange modellbeteckningen.

Denna hittar du pé typskylten.
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x XX kW
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X

XXXXXXXXXXX
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Miele & Cie. KG, Carl-Miele-StraBe 29 Mod:
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https://eprel.ec.europa.eu/
https://eprel.ec.europa.eu/

Miele service

Mieles garanti
Garantitiden for produkten &r tva ar.

Du hittar mer detaljerad information om
garantivillkoren i garantihaftet.

Anvisningar for testinstitut

| broschyren “Jamférande disktester”
finns all nédvéandig information om jam-
férande tester.

Du kan ladda ner broschyrerna fran
Mieles hemsida. Du hittar broschyrerna
pa sidan for respektive diskmaskins-
modell.
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Extra tillbehor

Till denna diskmaskin kan du képa disk-
medel, rengodrings- och vardande medel
samt olika typer av tilloehor.

Alla produkter passar din diskmaskin
fran Miele.

Dessa och manga andra intressanta
produkter kan du bestalla pa Mieles on-
line-shop. Du kan &ven képa dem hos
din Mieles aterforsaljare eller i Mieles
service.

Diskmedel

Med din diskmaskin fran Miele har du
bestamt dig fér basta mdjliga kvalitet
och resultat. For att alltid uppna opti-
mala resultat &r det viktigt att anvanda
ratt diskmedel. Alla diskmedel &r inte li-
ka bra.

Darfér finns Miele diskmedel speciellt
framtaget for att anvénda i vara diskma-
skiner.
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Diskmedelstabletter

- ger glansande resultat aven vid hart
fastsittande matrester

- har flera funktioner som exempelvis
spolglans, salt och glasskydd

- ar fosfatfria vilket ar bra fér miljéon

- vattenl6slig folie — behdver inte pack-
as upp.

Pulverdiskmedel
- med aktivt syre for grundlig renhet

- med enzymer; effektivt redan vid laga
disktemperaturer

- med glasskyddsformula mot glas-
sjuka.

Spolglans
- for stralande glans for dina glas
- hjélper disken att torka

- med glasskyddsformula mot glas-
sjuka.

- precis och enkel dosering tack vare
det innovativa locket.

Avhéardningssalt

- skyddar diskmaskin och disk mot
kalkavlagringar

- extra grovkornigt.



Extra tillbehor

Maskinrengoring

For optimal vard och skétsel av din
diskmaskin fran Miele finns rengoérings-
och vardande produkter fran Miele.
Maskinrengdring

- for anvandning med programmet
Maskinrengoring utan diskmedelsdose-
ring

- effektiv grundrengdring av diskma-
skinen

- avlagsnar fett, bakterier samt lukt
som kan uppsta av dessa

- garanterar perfekta diskresultat.

Avkalkningsmedel

- avlagsnar kalkavlagringaravlagsnar
kalkavlagringar

- ar milt och skonsamt tack vare natur-
lig citronsyra.

Vardande medel

- avlagsnar lukt, kalk och lattare avlag-
ringar

- upprétthaller tatningars och pack-
ningars elasticitet och tathet.

Refresher

- neutraliserar oangenam lukt

- ger en frisk doft av lime och groént te
- &r enkel att fésta i diskkorgen

- ar valdigt dryg, racker till 60 diskom-
gangar.
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Installation

Mieles vattenskyddssystem

Om diskmaskinen har installerats enligt
féreskrifterna garanterar Mieles vatten-
skyddssystem ett omfattande skydd
mot vattenskador under hela diskma-
skinens livslangd.

Vattentillopp

& Halsofara pa grund av disk-
vatten.

Vattnet i diskmaskinen ar inget
dricksvatten.

Drick aldrig vatten fran diskmaskin-
en.

& Halsorisk och risk for skador pa
grund av smutsigt vatten.
Vattenkvaliteten méste motsvara
normen for dricksvatten i det land
dar diskmaskinen anvénds.

Anslut diskmaskinen till dricksvatt-
net.
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Diskmaskinen far anslutas till kall- eller
varmvatten upp till maximalt 60 °C.

Vid en energisnal varmvattenberedning,
till exempel solenergi, rekommenderar
vi varmvattenanslutning. Ddrmed sparar
du bade elkostnader och tid. Vid varm-
vattenanslutning diskar alla program
med varmvatten.

Tilloppsslangen &r cirka 1,5 meter lang.
For forlangning kan en 1,5 m meter
lang, flexibel metallslang (kontrolltryck
14000 kPa/140 bar) bestéllas hos
Mieles aterforséljare eller hos Mieles
reservdelsavdelning.

For anslutning krévs en sparrventil med
%" anslutningsgédnga. Om en sparrventil
saknas, far endast en behdrig fackman
ansluta diskmaskinen till dricksvatten-
ledningen.

Vattenanslutningstrycket maste ligga
mellan 50 och 1000 kPa. Vid ett hégre
vattenanslutningstryck méaste en tryck-
reduceringsventil monteras.



Installation

/N Skador pa grund av vatten som
rinner ut.

Forskruvningen star under vattenled-
ningstryck och utrinnande vatten kan
orsaka skador.

Kontrollera darfér om anslutningen ar
tat genom att langsamt 6ppna
vattenkranen. Korrigera eventuellt
packningen och forskruvningen sa
att de sitter ordentligt fast.

Foreskrift i Tyskland

For att skydda dricksvattnet maste det
medfoljande atersugningsskyddet mon-
teras mellan vattenkranen och vatten-
tilloppsslangen.

/N Skador pa grund av Overtryck.
Om vattentrycket hdjs under en kor-
tare tid kan komponenter i diskma-
skinen skadas.

Anvand diskmaskinen endast nar
den ar ansluten till helt ventilerade
rorledningar.

@

m Skruva fast atersugningsskyddet pa
vattenkranen.

m Skruva vattentilloppsslangen pa ater-
sugningsskyddets génga.

& Risk for elektriska stotar till f6ljd
av natspanning.

| tilloppsslangen finns stromférande
delar.

Tilloppsslangen far inte kortas av
eller skadas (se bild).
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Installation

Vattenavlopp

| diskmaskinens vattenavlopp har en
backventil installerats, for att inte smut-
svatten fran avloppsslangen ska kunna
rinna tillbaka in i diskmaskinen.

Diskmaskinen ar utrustad med en cirka
1,5 meter lang, flexibel avloppsslang
(med en innerdiameter pa 22 mm).

Avloppsslangen kan férldngas med en
férbindningsanordning och en ytter-
ligare slang. Avloppsledningen far hogst
vara 4 meter lang och inte Overskrida
pumphojden 1 m.

For att ansluta slangen till avloppssyste-
met anvander du den bipackade slang-
klamman (se monteringsanvisningen).

Slangen kan dras at hoger eller vanster.

Anslutningsstosen for avloppsslangen
kan anvandas for slangar med olika dia-
metrar. Om anslutningsstosen sticker ut
for mycket mot avloppsslangen maste
anslutningsstosen kortas av. Annars
kan det bli stopp i avloppsslangen.

Avloppsslangen far inte kortas av.
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Lagg avloppsslangen utan veck,
tryck och drag.

/N Skador pa grund av vatten som
rinner ut.

Vatten som rinner ut kan orsaka
skador.

Forsékra dig om att vattenavioppet
ar tatt efter idrifttagningen.



Installation

Avlufta vattenavloppet

Om anslutningen till avloppet pa upp-
stallningsplatsen ligger lagre an under-
korgens hjul, maste vattenavloppet av-
luftas. Annars kan vattnet rinna ut ur
diskutrymmet pa grund av havertver-
kan.

m Oppna diskmaskinsluckan helt fér av-
luftningen.

[l VIS Ne

G

m Dra ut underkorgen.

m Satt in en skruvmejsel i ventilations-
ventilens mittersta 6ppning som sitter
pa vanster vagg i diskutrymmet (.

m Tryck in skruvmejseln langre i 6pp-
ningen tills du stéter p4 membranet
som sitter déar bakom (2.

Nu &r vattenavloppets avluftningsdpp-
ning éppen.
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Installation

Elanslutning

Diskmaskinen &r som standard “anslut-
ningsklar” fér anslutning till ett godkant
jordat uttag.

Stall upp diskmaskinen pé sé vis att
vagguttaget enkelt kan kommas at. Om
det inte ar mojligt, se till att det pa in-
stallationsplatsen finns en avskiljnings-
anordning for varje pol.

& Brandfara pa grund av 6verhett-
ning.

Grenuttag och férlangningskablar
kan leda till dverbelastning pa ka-
blarna om de anvands med diskma-
skinen.

Anvand av sékerhetsskal inga gren-
uttag eller férlangningskablar.

Elanslutningen maste utforas enligt
VDE 0100.

Av sdkerhetsskal rekommenderar vi an-
vandning av en jordfelsbrytare av typ-
en i den tilldelade installationen for
diskmaskinens elektriska anslutning pa
uppstalliningsplatsen.

En skadad anslutningskabel far bara er-
séttas med en speciell anslutningskabel
av samma modell (kan bestéllas hos
Miele service). Av sakerhetsskal far ka-
beln bara bytas av en auktoriserad fack-
man eller av Miele service.
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Uppgifter om anslutningseffekt och sék-
ring finns i denna bruksanvisning eller
pa typskylten. JAmfor uppgifterna med
uppgifterna for elanslutningen pa upp-
stallningsplatsen.

Hor efter med en elektriker vid tveksam-
het.

Det ar mgjligt att tidvis eller permanent
anvanda en fristdende eller icke natsyn-
kron energiférsorjningsenhet (till exem-
pel fristdende elnatverk, backupsys-
tem). Driften férutsatter att energifor-
sérjningsenheten féljer féreskrifterna
enligt EN 50160 eller liknande. De
skyddsatgarder som ska tas pa upp-
stéllningsplatsen och i denna Miele-pro-
dukt vad géller funktion och arbetssatt
maste dven sdkerstallas i fristdende res-
pektive icke natsynkron drift. Vid behov
ska atgarderna ersattas med likvardiga
atgarder i installationen. Exempelvis en-
ligt det som star i aktuell publicering
fran VDE-AR-E 2510-2.



Tekniska data

Tekniska data

Diskmaskinsmodell

normal

XXL

Hojd

80,5 cm
(justerbar +6,5 cm)

84,5 cm
(justerbar +6,5 cm)

Ho6jd inbyggnadsnisch

fran 80,5 cm (+6,5 cm)

fran 84,5 cm (+6,5 cm)

Bredd

59,8 cm

59,8 cm

Inbyggnadsnischens bredd 60 cm 60 cm
Djup 55 cm 55 cm
Vikt max 47 kg max 54 kg
Spénning Se typskylt
Anslutningseffekt Se typskylt
Sakring Se typskylt
Godkannandemaérken Se typskylt
Vattenflodestryck 50-1000 kPa 50-1000 kPa
(0,5-10 bar) (0,5-10 bar)
Varmvattenanslutning upp till max 60 °C upp till max 60 °C
Pumphojd max 1 m max 1 m
Pumpléangd max 4 m max 4 m
Natanslutningskabel cirka 1,7 m cirka1,7m
Kapacitet 183/14 standardkuvert* | 13/14 standardkuvert*

* beroende pa modell
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de - Montageplan fiir vollintegrierte Geschirrspiiler

Bitte beachten Sie diesen Montageplan und lesen Sie unbedingt die Gebrauchsanweisung vor LJ
der Aufstellung - Installation - Inbetriebnahme.

Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Schaden an Ihrem Geréat.

Gebrauchsanweisung beachten. Beschadigung oder Brandgefahr. Anschlusswerte beachten.
en - Installation drawings for fully integrated dishwashers See operating instruction manual. Risk of damage or fire hazard. Check connection data.
To avoid the risk of accidents or damage to the dishwasher please observe this installation sheet ) o o ) ) . .
and read the operating instruction manual supplied with it before it is installed or used for the first Folg venligst brugsanvisningen. Risiko for beskadigelse eller brand. Tilslutningsveerdierne skal overholdes.
time. Noudata kayttdohjetta. Vahingon tai tulipalon vaara. Tarkista séhkdliitantatiedot.
da - Monteringsanvisning til fuldintegrerbare opvaskemaskiner Folg bruksanvisningen. Fare for skade eller brann. Ta hensyn til tilkoblingsverdiene.

Folg venligst denne monteringsplan, og lees brugsanvisningen inden opstilling, installation og Beakta bruksanvisningen. Skaderisk eller brandfara. Beakta anslutningsdata.

ibrugtagning for at undga skader pa personer og produkt. CobnioaaiiTe yKasaHWs UHCTPYKLM MO OnacHOCTb NOBPEXAEHNIA UM BO3ropaHus. YuuTbiBaiiTe NapameTpbl NOOKIOHEHUS.

SKcCryaraunn.

fi - Taysintegroitavien astianpesukoneiden asennuskaavio lNoLKOAKEHHS abo 3arpo3sa Noxexi. BpaxoByiTe napameTpu nigKntoYeHHs.

Noudata tata asennuskaaviota ja lue ehdottomasti mukana toimitettu kayttdohje ennen astianpe-
sukoneen asennusta, litantdja ja kayttoonottoa.
Nain valtat mahdolliset vahingot ja laitteesi rikkoontumisen.

JoTpuMynTeCh IHCTPYKLIi 3 ekcrinyaTadil.

no - Monteringsanvisning for fullintegrerte oppvaskmaskiner
Folg denne monteringsanvisningen og les bruksanvisningen for oppstilling — installasjon -
igangsetting.
Dermed unngédr man ulykker og skader pa maskinen.

Ikke bruk batteridrevet drill. Fare for
skade.

For du flytter pa oppvaskmaskinen ma
maskinfottene skrus inn.

Anvand inte en batteridriven skruvdra- Innan diskmaskinen flyttas ska skru-

. gare. Skaderisk. Vor dem Verschieben des Geschirr- vfotterna skruvas in.
. R, . . . Keinen Akkuschrauber verwenden, ) ilers FiiBe eindreh
sv - Monteringsanvisning for helintegrerade diskmaskiner Beschadigungsgefahr. He ucnonb3oBarh LLypyrnoBEépT, spulers Fube einarenen. Mepen nepemMelLieHem
FOlj monteringsritningen och las bruksanvisningen innan maskinen stélls upp - installeras - tas i ) OMNacHOCTb MOBPEXOEHWN. Screw the feet in before moving the NOCYLOMOEYHOW MaLUVHbI
bruk. Do not use a cordless screwdriver, . 6
; He BukopucToByBaTH LWypynosepT. Lle dishwasher. HEOLXOANMO BBEPHYTH HOXKIA.
Darigenom undviks olyckor och skador p& maskinen. risk of damage. y ypy ' . S
_ ) o MO>Xe MPU3BECTN A0 NOLUKOO)KEHb. Benene skal justeres ind, inden maski- [lepen nepemilleHHsM NOCyAOMUIAHOI
. Anvend ikke skruemaskine - risiko for fivtt MaLLIMHI CRIiE, NPUKPYTUTA HXKKM
ru - MoHTa)XHbI NNaH A4St NOJIHOBCTPaMBaeMbIX NOCYAOMOEYHbIX MaLUUH beskadigelse. nen flyttes. .

[oxxanyncTa, cCobnoganTe ykasaHust 3Toro MOHTaXKHOIO naHa 1 06a3aTeNbHO NpoYmTanTe
VHCTPYKLIVIIO NO SKCMyaTaLmv Nepes, YCTAHOBKOM, MOHTaXKOM V1 BBOAOM B SKCMyaTaLyiio e ¥ e
MaLLVHbI. STUM Bbl 3aLLMTUTE CE6S 1 NPeaoTBPATUTE MOBPEXAEHNS BaLLIeN MaLLVHbI. ninta. Vaurioiden vaara.

Kierra sadatdjalat sisadan ennen kuin

Ala kayta akkukayttdista ruuvinvaan- siirrét astianpesukonetta.

ua - MNMnaH moHTaXy gns B6yaoBaHOI NOCYAOMUNHOI MALLUMHN

ekcrnyarauil nepen BCTaHOBEHHAM — BCTaHOBNEHHS — BBeOeHH:A B eKcryaTaLlito. Huis tilkoblingen for vannaviepet pa stedet ligger

BpaxoByiTe BKasiBKM LbOro nnaHy MOHTaXKy Ta HEOAMIHHO MPOYMTanTe IHCTPYKLO 3 Lufting av vannavlgpet
&gﬂ
VM BU 3aXUCTUTE CeBE Ta YHUKHETE NOLUKOMKEHHSI MPUCTPOHO. . . , :
U y preTh lavere enn fgringen for underkurvtrinsene i deren, ma

Achtung Schnittgefahr. Wasserablauf beliiften vannavigpet luftes.
Warning: Danger of being cut. Wenn der bauseitige Anschluss fur den Wasserablauf Avlufta vattenavloppet
kalusteoven/peitelevyn asentamisen Advarsel: Risiko for at skasre sig. fclefer Ile_gt als die Fuhrung fir die Rolle"n des Unterkorbes  om anslutningen till avioppet p& uppstélliningsplatsen
% jalkeen. ) in der Tur, muss der Wasserablauf bellftet werden. ligger lagre &n underkorgens hjul, maste vattenavloppet
o Varo. Viiltohaavan vaara. i . avluftas
Etter at frontplaten er montert, ma dorf- Venting the water drain :
Turfedern nach Montage der Frontplatte jeerene justeres likt p& begge sider. Advarsel: Fare for kuttskader. If the on-site drainage connection is situated lower than  Mogaua Bo3ayxa B cuctemy cnvea Bogpl
unbedingt auf beiden Seiten gleichmaBig  jystera ovillkorligen luckans fiadrar lika pa Obs. Risk for skérskada. the guide path for the lower basket rollers in the open Ecnu MecTo NoAcoeayHeHNs LWnaHra K KaHanmaauum
einstellen. bada sidorna nar du har monterat front- OCTOPOXHO: ONACHOCTH MOy HEHMS door, the drainage system must be vented. HaXOAUTCA HUXKE HanNPaBNSIOLLEN OIS POSIMKOB HUXKHETO
The door springs must be set equally on  plattan. Nope3oB. Vandaflobet ventileres Kopo6a Ha AsepLie, TO HEOGXOANMO obecneumTs nopaqy
?hOtZS'des after fitting the front panel to Mocne MoHTaXa (poHTaNbHON NaHenn YBara, icHye MOX/MBICTb NOpi3iB. Huvis tilslutningen til vandaflabet ligger lavere end e
€ door. HeoOXOAMMO OTPerynMpoBaTh ABEPHbIE faringen pa deren til underkurvens hjul, skal vandaflebet  MpopyBaHHsa cuctemu 3nuBy Boau
Darfjedrene skal ubetinget justeres ens i MPY>KNHbI CUMMETPUHHO G 06EenX CTOPOH. ventileres. SIKLLO MiAKMIOYEHHS 4151 3MMBY BOAU PO3MILLEHO MNGLLE
2:299 sider efter montering af frontpla- Nicnst MOHTaXy NepeHbol naxeni Poistovesiliitinnan ilmaus HIK HANPSIMHI ANIS1 HXKHBOTO KOLLMKA B ABEPLSTaX, AN
- NPY>XVHW OBEPUST Chif, PIBHOMIPHO Jlos AeeTUEsETEn vEem e AR A o elsrEETE 3nN1BY BOAW NOTPIGHA BEHTUNALLS.
i i saataa iousi- BigperynosaTtn no obvasa 6oKu.
!{\/sttalehdofcl’E[omastlllliaataa Iumljk.unlio.u& APer A kuin alakorin rullien ohjainurat koneen luukussa,
us molemmifta puofiita samaniaisexsi vedenpoistoliitdnta on ilmattava.
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4B Je nach Modell benétigtes Werkzeug. Verktyg som behovs beroende pa modell.
g/ Tools required depend on model. HeobxoauMbIn IHCTPYMEHT, B 3aBUCMMOCTI OT MOOEN.
Nedvendigt veerktej afheengig af model. [HCTPYMEHT, HEOBXiAHWI 3riAHO 3 MOAENIIO.

Tarvittavat tydkalut (mallin mukaan).
Nodvendig verktay, avhengig av modell.
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Bruks- och monteringsanvisning
med recept

Ugn

Las ovillkorligen bruks- och monteringsanvisningen fére uppstéll-
ning, installation och idrifttagning. Pa sa vis skyddar du dig samt und-
viker skador pa produkten.
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Sakerhetsanvisningar och varningar

Denna ugn uppfyller gallande sékerhetskrav. Felaktig anvandning
kan medfdra person- och sakskador.

L&s bruks- och monteringsanvisningen noga innan du bdérjar an-
vanda ugnen. Det &r viktigt eftersom den innehaller information om
inbyggnad, sakerhet, anvandning och underhall. P4 sa vis skyddar
du dig samt undviker skador pa ugnen.

| enlighet med normen IEC 60335-1 papekar Miele att det ar viktigt
att Iasa och félja avsnittet om installation av ugnen samt séker-
hetsanvisningarna och varningarna.

Miele tar inget ansvar fér skador som har uppstatt pa grund av att
sé@kerhetsanvisningarna och varningarna inte har féljts.

Spara bruks- och monteringsanvisningen och 6éverlamna den vid
eventuellt agarbyte.

Anvandningsomrade

» Denna ugn ar avsedd fér anvandning i hushall och i hushallslik-
nande miljéer.

» Ugnen &r inte avsedd att anvdndas utomhus.

» Anvand bara ugnen i privata hushall fér graddning, stekning, grill-
ning, tillagning, upptining, konservering och torkning av livsmedel.
Alla andra anvandningsomraden ar inte tillatna.

» Personer, som pa grund av sina fysiska, sensoriska eller psykiska
férmagor, eller pa grund av bristande erfarenhet eller okunskap, inte
ar kapabla att anvanda ugnen pa ett sékert satt, maste hallas under
uppsikt vid anvandningen.

De far anvanda ugnen utan uppsikt endast om de fatt utbildning i an-
vandningen sa att de kan anvanda den sékert. De maste kunna se
och forsta riskerna med en felaktig anvandning.

» P4 grund av speciella krav (som till exempel temperatur, fukt, ke-
misk bestandighet, reptélighet och vibration) ar tillagningsutrymmet
utrustat med en speciallampa. Lampan far bara anvandas for det av-
sedda dndamalet. Den ar inte anpassad for vanlig rumsbelysning.
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Séakerhetsanvisningar och varningar

» Denna ugn har 1 ljuskalla i energieffektivitetsklass G.

Om det finns barn i hemmet

» Anvand driftsparren s& att barn inte odvervakat kan koppla in ugn-
en eller andra installningar.

» Barn under 8 ar bér héllas borta fran ugnen. De far endast anvan-
da den under uppsikt.

» Barn fran 8 ar och uppat far endast anvanda ugnen utan uppsikt
under forutsattning att de kanner till hur man anvander den pa ett
sakert satt. Barn maste kunna se och forsta riskerna med en felaktig
anvandning.

» Barn far inte rengéra eller géra underhall pd ugnen utan uppsikt.

» Hall uppsikt 6ver barn som befinner sig i narheten av ugnen. Lat
aldrig barn leka med den.

» Kvavningsrisk pa grund av férpackningsmaterial. Barn kan under
lek linda in sig i férpackningsmaterial (till exempel plastfolie) eller dra
det 6ver huvudet och kvavas.

Hall darfor barn borta fran férpackningsmaterial.

» Risk for skador p& grund av varma ytor. Barns hud &r kansligare
for hoga temperaturer &n vuxnas hud. Ugnen blir varm pa luckglaset,
manodverpanelen och vid utslappsdppningarna for ugnsluften.

Se till att barn inte tar pa ugnen under drift.

» Risk for skador pa grund av varma ytor. Barns hud &r kénsligare
fér hdga temperaturer &n vuxnas hud. Vid pyrolys varms ugnen upp
mer an vid normal drift.

Se till att barn inte tar pa ugnen under pyrolysen.

» Risk for skador nér luckan ar dppen.

Luckan kan belastas med maximalt 15 kg. Barn kan skada sig pa
den 6ppna luckan.

Se till att barn inte star p4, sitter pa eller hanger i den éppna luckan.



Sakerhetsanvisningar och varningar

Teknisk sakerhet

» Ej fackmaéssig installation, underhallsarbete eller reparation kan
innebéra allvarlig fara fér anvandaren. Installation och service far en-
dast utféras av Miele service eller av Miele auktoriserad fackman.

» Skador pa ugnen kan riskera din sékerhet. Kontrollera att den inte
har nagra synliga skador. Ta aldrig en skadad ugn i drift.

» Det 4r mojligt att tidvis eller permanent anvanda en fristdende eller
icke natsynkron energiférsorjningsenhet (till exempel fristdende el-
natverk, backupsystem). Driften férutsatter att energifdrsorjningsen-
heten fdljer foreskrifterna enligt EN 50160 eller liknande.

De skyddsatgarder som ska tas pa uppstéllningsplatsen och i denna
Miele-produkt vad géller funktion och arbetssatt maste aven saker-
stéllas i fristdende respektive icke natsynkron drift. Vid behov ska at-
gérderna ersattas med likvardiga atgéarder i installationen. Exempel-
vis enligt det som stér i aktuell publicering fran VDE-AR-E 2510-2.

» Elsdkerheten for ugnen kan endast garanteras om den &r ansluten
till en jordad sakerhetsbrytare. Det ar mycket viktigt att denna grund-
laggande sakerhetsatgard utfors. Lat en elektriker kontrollera elin-
stallationen i tveksamma fall.

» Anslutningsdata (frekvens och spanning) pa ugnens typskylt
maste absolut dverensstdmma med elnatets, for att undvika skador
pa ugnen. Jamfor dessa data innan anslutning. Hor efter med en
elektriker vid tveksamhet.

» Grenuttag eller férlangningskablar uppfyller inte den nédvandiga
sakerheten. Anslut inte ugnen till elnatet med dessa.

» Anvand endast ugnen nar den &r inbyggd. P4 s& vis garanteras en
saker funktion.

» Ugnen far inte anvandas péa uppstaliningsplatser som inte ar fasta
(till exempel batar).



Séakerhetsanvisningar och varningar

» Risk for skador pa grund av elektriska stotar. Kontakt med stréom-
férande anslutningar och andring av ugnens elektriska och mekanis-
ka konstruktion kan utgora fara for anvandaren samt leda till funk-
tionsstorningar.

Oppna aldrig ugnens hélje.

» Garantiansprak gar férlorade om ugnen repareras av andra an av
Miele auktoriserad service.

» Endast om originalreservdelar anvands garanterar Miele att alla
sakerhetskrav uppfylls. Defekta delar far endast bytas ut mot origi-
naldelar.

» Vid ugnar som levereras utan anslutningsledning, eller vid utbyte
av skadad anslutningsledning, maste en speciell anslutningsledning
installeras av en av Miele auktoriserad elektriker (se avsnittet “Instal-
lation — Elanslutning”).

» Om en anslutningsledning ar skadad, maste den bytas ut mot en
speciell anslutningsledning av en av Miele auktoriserad elektriker (se
avsnittet “Installation — Elanslutning”).

» Vid installation, underhéll och reparation maste ugnen skiljas fran
elnétet, till exempel om belysningen &r trasig (se avsnittet “Hur man
klarar av mindre fel sjélv”). Sakerstall detta genom att géra nagot av
féljande

- se till att sékringarna ar franslagna eller
- skruva ur sdkringarna eller

- dra ut stickproppen (om sadan finns) ur vagguttaget. Dra inte i an-
slutningskabeln utan i stickproppen.

» For att kunna fungera maste ugnen ha tillracklig kalluftstillférsel.
Se till att ventilationen inte paverkas (till exempel av varmeskyddslis-
ter som byggts in i inbyggnadsskapet). Kalluften far heller inte vér-
mas upp fér mycket av andra varmekallor i rummet.



Sakerhetsanvisningar och varningar

» Om ugnen &r inbyggd bakom en skaplucka far den endast an-
vandas nar skapluckan ar 6ppen. Bakom en stéangd skaplucka lagras
for mycket varme och fukt. Pa sa vis kan ugn, inbyggnadsskap och
golv skadas. Stang luckan férst nar ugnen har svalnat helt.

Anvandning

» Risk for skador pa grund av varma ytor. Ugnen blir varm under
drift. Du kan branna dig pa varmeelementen, tillagningsutrymmet,
tillbehdren och maten.

Anvand grytvantar nar du skjuter in eller tar ut maten ur ugnen och
vid annan hantering i det heta tillagningsutrymmet.

» Lat luckan vara stangd om rékutveckling skulle uppsta i ugnsut-
rymmet. Detta for att kvava eventuella eldslagor. Avbryt tillagningen
genom att stdnga av ugnen och dra ut stickproppen ur eluttaget.
Oppna luckan férst nar réken ar borta.

» Foremal i narheten av den paslagna ugnen kan borja brinna av de
hdga temperaturerna. Anvand inte ugnen for att varma upp rummet.

» Olja och fett kan sjalvantanda vid dverhettning. Hall alltid ugnen
under uppsikt ndr du anvander olja eller fett vid matlagning. Slack
aldrig olje- och fettbrander med vatten. Stdng av ugnen och kvav el-
den genom att stanga luckan.

» Nar du grillar mat leder langa tillagningstider till att maten torkar
och eventuellt till sjalvantandning av det som grillas. Hall dig darfor
till de rekommenderade tillagningstiderna.

» En del livsmedel torkar snabbt och kan sjélvantdndas av de héga
grilltemperaturerna.

Anvand aldrig funktioner med grill for att gradda frallor eller bréd och
for att torka blommor eller orter. For dessa &ndamal anvander du
funktion Varmluft plus eller Over- och undervarme (=).

» Om du anvander alkohol vid tillagningen, téank da pé att den dun-
star vid hdga temperaturer. Dessa angor kan anténdas péa heta ytor.
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Séakerhetsanvisningar och varningar

» Né&r du anvander restvarme for att halla maten varm kan det upp-
sta korrosion i ugnen pa grund av den hdga luftfuktigheten och kon-
densvattnet. Aven manéverpanelen, bankskivan eller inbyggnads-
skapet kan skadas. Stang aldrig av ugnen, utan stéll in den lagsta
temperaturen for den valda funktionen. Kylflakten fortsatter automa-
tiskt att vara aktiverad.

» Mat som halls varm eller férvaras i tillagningsutrymmet kan torka
och fuktigheten fran maten kan leda till korrosion i ugnen. Tack dar-
for alltid dver maten.

» Tillagningsutrymmet kan repas eller spricka pa grund av 6verhett-
ning.

Lagg aldrig ut nagot pa tillagningsutrymmets botten sdsom till exem-
pel aluminiumfolie.

Om du vill anvdnda ugnsbotten for att stélla mat pa eller varma pors-
lin ska du bara anvanda funktionen Varmluft plus eller Eco -
Varmluft Q).

» Om du flyttar féremal fram- och tillbaka p& ugnsbotten kan den
skadas. Skjut inte kastruller, pannor eller porslin fram- och tillbaka
nar du staller dem pa ugnsbotten.

» Risk for skador pa grund av vattendnga. Om kall vatska halls pa
en varm yta bildas anga som kan orsaka svara brannskador. Dess-
utom kan varma ytor skadas av den plétsliga temperaturandringen.
Hall aldrig kall vatska direkt pa varma ytor.

» Det &r viktigt att temperaturen i maten férdelas jamnt och ar till-
rackligt hég. Vand och rér om i maten for att den ska varmas upp
jamnt.

» Kérl som inte tal ugnsvarme smalter vid hoga temperaturer och
kan férstora ugnen eller brannas vid.

Anvand endast plastkarl som tal ugnsvarme. Beakta anvisningarna
fran tillverkaren av tillagningskarlet.
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Sakerhetsanvisningar och varningar

» | slutna konservburkar uppstéar ett 6vertryck vid konservering och
uppvarmning. Det kan gora att de spricker. Konservera eller varm
inga konservburkar i ugnen.

» Risk for skador nér luckan ar dppen. Du kan gé in i eller snubbla
Over luckan. Ld&mna inte luckan éppen i onddan.

» Luckan kan belastas med maximalt 15 kg. St eller sitt inte pa den
Oppna luckan och stéll inga tunga féremal pa den. Se till att du inte
klammer nagot mellan luckan och tillagningsutrymmet. Ugnen kan
skadas.

Fo6r ytor i rostfritt stal géller:

» Ytor som &r dverdragna med rostfritt stal blir férstérda av klister
och tappar sin smutsavvisande effekt. Satt darfor inte fast nagra
sjalvhaftande lappar, tejp eller liknande pa den rostfria ytan.

» Magneter kan orsaka repor. Satt darfér inga magneter pa de rost-
fria ytorna.

Rengoring och skétsel

» Risk for skador pa grund av elektriska stotar. Angan fran en ang-
rengorare kan komma at stromférande delar och orsaka kortslutning.
Anvand aldrig &ngrengorare for att gora rent ugnen.

» Grov smuts i tillagningsutrymmet kan orsaka stark rokutveckling.
Ta bort grov smuts fran tillagningsutrymmet innan du startar pyroly-
sen.

» Risk for skador pa grund av skadliga angor. Under pyrolysreng6-
ringen kan angor som irriterar slemhinnorna frigoras.

Stanna inte I&ngre stunder i kbket under pyrolysrengéringen och for-
hindra att barn och husdjur kommer in i kdket. Se till att vadra
ordentligt under pyrolysrengdéringen. Undvik att lukterna forflyttar sig
in i andra rum.
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Séakerhetsanvisningar och varningar

» Du kan ta loss ugnsstegarna (se avsnittet “Rengéring och skotsel
— Ta loss ugnsstegarna tillsammans med FlexiClip-teleskopskenor-
na”). Montera in ugnsstegarna igen.

» Repa inte luckglaset. Anvand inte skurmedel, hadrda svampar eller
borstar, eller vassa metallskrapor fér rengéring av luckglaset.

» | fuktiga och varma omraden finns det en 6kad risk fér skadedjur
(till exempel kackerlackor). Hall alltid ugnen och omradet kring den
rent.

Skador som orsakats av skadedjur tacks inte garantin.

Tillbehor

» Anvand endast Mieles originaltillbehér. Om ej godkénda tilloehor
anvands galler inte langre garanti och/eller produktansvar och Miele
kan inte langre garantera att sékerhetsbestdmmelserna uppfylls.

» Miele garanterar tillgdngligheten av reservdelar till din ugn i upp till
15 ar (minst 10 ar) efter att modellserien har utgatt ur sortimentet.

» Mieles Gourmetugnspanna HUB 5000/HUB 5001 (om sé&dan finns)
far inte skjutas in pa falshéjd 1. Ugnens botten férstors. Emaljen kan
repas eller spricka pa grund av 6verhettning som uppstar vid ett for
litet avstand. Skjut aldrig in Miele ugnspannan pa den 6évre hallaren
pa falshojd 1 eftersom det inte finns en utdragssparr dar. Anvand ge-
nerellt sett falshojd 2.

» Genom den hdga temperaturen under pyrolysrengdringen skadas
tillbehor som inte tal pyrolys om de ldmnas kvar i ugnen.

Ta ut alla tillbehor som inte tal pyrolys ur ugnsutrymmet innan du
startar pyrolysrengéringen. Detta géller &ven for ugnsstegarna och
tillbehdér som kopts i efterhand.

13



Bidra till att skona miljon

Transportférpackning

Foérpackningen skyddar maskinen mot
transportskador. Férpackningsmaterial-
en ar valda med hansyn till miljén och
ar darfor atervinningsbara.

Forpackning/emballage som aterfors till
materialkretsloppet innebar minskad ra-
varuférbrukning. LAmna till materialspe-
cifika atervinningscentraler om moijligt.
Din Miele-aterforséljare kan ta tillbaka
férpackningen.

14

Hantering av uttjant maskin

Uttjanade elektriska och elektroniska
produkter innehaller i manga fall mate-
rial som kan ateranvandas. Men de
innehaller daven skadliga &mnen som ar
nédvandiga bestandsdelar for produkt-
ernas funktion och sékerhet. Om sada-
na dmnen hamnar i hushallsavfallet eller
hanteras pa fel satt kan det medféra
skador pa méanniskors hélsa och pa mil-
jon. Kasta déarfor pa inga villkor den ut-
tjdnade produkten i hushallsavfallet.

)

Lamna in uttjdnade elektriska och elek-
troniska produkter till en &tervinnings-
station. Du &r sjalv ansvarig for att rade-
ra eventuella personliga uppgifter som
kan st pa maskinen. Du har en lag-
stadgad skyldighet att plocka ur gamla
batterier och lampor som inte sitter fast
i produkten. Ta dem till ett Iampligt upp-
samlingsstélle, dar de kan ldmnas in. Se
till att den uttjanta produkten férvaras
barnsékert tills den ldmnas in fér om-
handertagande.



Oversikt
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@ Insugningséppning fér flakten med bakomliggande ringelement
(® Ugnsbotten med bakomliggande varmeelement fér undervarme

(® Manéverpanel

(@ Lucklas fér pyrolys

(® Varmeelement for dvervarme och grill
(® Ugnsstegar med 5 falshoéjder

@ Frontram med typskylt

Lucka



Manoverpanel ugn
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@ Funktionsvéljaren
For att vélja funktion
(@ Display
Visa aktuell tid och information om anvandning

(3 Touchknapp =
G4 till menyn Instéllningar

® Touchknapp ©
For att hoppa tillbaka stegvist

(® Touchknapp OK
Valja funktioner och for att spara instéllningar

(® Touchknapp @
Stalla in en tid for &ggklockan, en tillagningstid eller en start- och sluttid fér
tillagningen

@ Optiskt granssnitt
(endast for Miele service)

Installningsvred < >
For att stélla in tid, temperatur och vélja menypunkter
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Manoverpanel ugn

Funktionsvaljaren

Med funktionsvéljaren véljer du funktio-
ner och slar pa ugnsbelysningen sepa-
rat.

Du kan vrida den at hoger och vénster.
Funktioner

Belysning

Over- och undervarme

Grill stor

Eco - Varmluft

Pyrolys

Booster

Varmluft plus

W EEE DD

Intensivbakning

4
4
q

Varmluftsgrillning

>
c
=
o

Automatikprogram

Display

| displayen visas klockan eller olika
typer av information gallande funktio-
ner, temperaturer, tillagningstider, auto-
matikprogram och instéllningar.

Instéllningsvred < >

Du kan vrida vredet at héger och van-
ster.

Varden som temperatur och tid ékar du
genom att vrida at héger > och minskar
genom att vrida at vanster <.

Du anvander aven vredet till att bladdra
i urvalslistorna for instéliningar och
automatikprogram i displayen.

Genom att vrida at hoger > bladdrar du
nerét i en urvalslista, genom att vrida at
vanster < bladdrar du uppat.

Touchknappar

Touchknapparna reagerar pa beroring.
Varje knapptryck bekraftas med en ljud-
signal. Du kan stdnga av denna ljudsig-
nal med touchknappen = | Ljudstyrka |
Knappliud.

17



Manoverpanel ugn

Touchknappar nedanfor displayen

Touchknapp | Funktion
= Med denna touchknapp éppnar du installningarna nér funktions-
véljaren stér i position 0 eller i position Belysning [5].
D Beroende pé i vilken meny du ar, kommer du tillbaka till den
overordnade menyn eller huvudmenyn med denna touchknapp.
OK Né&r du valjer denna touchknapp dppnar du funktioner som till
exempel dggklockan, sparar &ndringar av varden eller instéllning-
ar eller bekréaftar anvisningar.
@ Nar ingen tillagning ar igang, kan du med denna touchknapp nar
som helst stélla dggklockan (till exempel for &ggkokning).
Om en tillagning pagar kan du stélla in en tid for Aggklockan, en
tillagningstid eller en start- och sluttid for tillagningen.
Symboler
| displayen kan foljande symboler visas:
Symbol Innebord
i Denna symbol visar ytterligare information och anvisningar fér
anvandningen. Detta informationsfonster bekraftar du med OK.
Q Aggklocka
v Bocken markerar aktuell instélining.
EEEEZZT |NAagra instéliningar, som t.ex. displayens ljusstyrka eller volymen
pa signalerna stélls in pa en liggande stapel.
& Driftsparren férhindrar oavsiktlig inkoppling av ugnen (se avsnittet
“Instéllningar — Driftsparr ().
R Fjarrstyrning (visas endast nar du har tillgang till systemet
Miele@home och har valt instéllningen Fiarrstyrning | P4a)
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Anvandning

Valja funktion

m Vrid funktionsvaljaren till 6nskad
funktion.

Den forvalda temperaturen visas i dis-
playen.

m Andra den férvalda temperaturen
med < > vid behov.

m Bekrafta med OK.

Andra funktion

Under en tillagning kan du byta till en
annan funktion.

m Vrid funktionsvaljaren till den nya
funktionen.

Instéllda tillagningstider raderas.

Ange siffror
Siffror som kan andras &r markerade.

m Vrid vredet < > at hoger eller vanster
fér att &ndra siffran.

m Bekrafta med OK.

Den andrade siffran sparas.

Vilja menypunkt i en urvalslis-
ta
m Vid val av =, @ och visas tillne-
rande meny.
Bladdra i med funktionsvaljaren < > i

urvalslistan tills énskad menypunkt ar
markerad.

m Bekrafta med OK.

Andra instillning i en urvalslis-
ta

Aktuell instélining &r markerad med en
bock V.

m Vrid funktionsvéljaren < > at hoger
eller vanster tills 6nskat vérde eller
O6nskad installning visas.

m Bekrifta med OK.

Installningen sparas. Du kommer tillba-
ka till den 6verordnade menyn.

Andra instillningen med en
liggande stapel

Vissa instéllningar visas med en ligg-
ande stapel ERREZZ1. Om alla seg-
ment ar fyllda &r det maximala vardet
valt.

Om bara ett eller inget segment ar fylit
sa ar det minsta vardet valt respektive
instéllningen avaktiverad (till exempel
ljudstyrkan).

m Vrid vredet < > &t hoger eller vanster
tills 6nskad installning visas.

m Bekréfta valet med OK.

Installningen sparas. Du kommer tillba-
ka till den 6verordnade menyn.
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Utrustning

De modeller som beskrivs i denna
bruksanvisning hittar du pa baksidan.

Typskylt

Typskylten syns pa frontramen nér luck-
an ar éppen.

Déar finns modellbeteckning, fabrika-
tionsnummer och anslutningsdata (nat-
spanning/frekvens/maximalt anslut-
ningsvarde).

Se till att du har denna information
framfor dig om du skulle fa fragor eller
problem som Miele kan hjélpa dig med.
Leveransinnehall

- Bruks- och monteringsanvisning for
ugnen

- skruvar for att fasta ugnen i inbygg-
nadsskapet

- diverse tillbehor.
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Medféljande och extra tillbehor

Utrustningen ar beroende av modell.

Din ugn &r som standard utrustad med
ugnsstegar, langpanna och bak- och
stekgaller (kort: galler).

Beroende pa modell kan ugnen utéver
detta vara utrustad med ytterligare till-
behdr.

Alla tillbehér och rengbéringsmedel ar
anpassade till Mieles ugnar.

Du kan bestélla dessa fran Mieles web-
butik, Miele service, eller din aterfor-
saljare.

Om du vill bestélla ndgot s& anger du
ugnens modellbeteckning och beteck-
ningen pa tillbehoret.

Ugnsstegar

P& hoger och véanster sida i tillagnings-
utrymmet finns ugnsstegar med falshoj-
derna f 13 for insattning av tillbehér.

Beteckningarna pa de falshojder som
ska anvandas vid tillagning kan du avla-
sa nar luckan ar 6ppen.

Varje falshojd bestar av 2 hallare som
ligger 6ver varandra.

Du skjuter in tillbehoret (till exempel ett
galler) mellan héllarna.

Du kan ta loss ugnsstegarna (se avsnitt-
et “Rengdring och skoétsel — Ta loss
ugnsstegarna tillsammans med FlexiC-
lip-teleskopskenorna”) och 6vriga tillbe-
hor.



Utrustning

Bakplat, langpanna och galler med
utdragssparr

Bakplat HBB 71:

Langpanna HUBB 71:

Galler HBBR 71:

Skjut alltid in dessa tillbehor mellan hal-
larna pé en falshojd i ugnsstegarna.

Skjut alltid in ugnsgallret med avstall-
ningsytan nerat.

| mitten pa kortsidan av dessa tillbehor
finns en utdragssparr. Den férhindrar att
tillbehdren glider ur ugnsstegarna om
du bara vill dra ut dem en bit.

Nar du anvander gallret med langpan-
nan under, skjuts langpannan in mellan
hallarna i en falshojd och gallret auto-
matiskt ovanpa.

FlexiClip-teleskopskenor HFC 70-C

FlexiClip-teleskopskenor kan bara mon-
teras pa falshojd 1, 2 och 3.

FlexiClip-teleskopskenorna kan dras ut
helt ur tillagningsutrymmet och ger en
bra 6versikt dver det som tillagas i ugn-
en.

Skjut in FlexiClip-teleskopskenorna

helt innan du séatter dit tillbehoret.
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Utrustning

Sa har forhindrar du att tillbehoret oav-
siktligt halkar ner:

- Se till att tillbehdret alltid ligger
mellan teleskopskenornas framre och
bakre spérrar.

- Skjut alltid in ugnsgallret med avstall-
ningsytan nerat pa teleskopskenorna.

FlexiClip-teleskopskenorna klarar av
maximalt 15 kg.

Eftersom FlexiClip-teleskopskenorna
monteras pa den 6vre héllaren av en
falshojd minskar avstandet till falshoj-
den ovanfor. Vid ett mindre avstand
paverkas tillagningsresultatet.
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Du kan anvéanda flera bakplatar, lang-
pannor eller ugnsgaller samtidigt i ugn-
en.

3V
2 X
4

m Skjut in en bakplat, langpanna eller
ett ugnsgaller pa FlexiClip-teles-
kopskenorna.

m Se till att halla ett avstdnd pa minst
en falshojd uppat mot FlexiClip-teles-
kopskenorna nér du satter in ytter-
ligare tillbehor.

Du kan anvénda langpannan med gall-
ret pa FlexiClip-teleskopskenorna.

m Skjut in Idngpannan med det palagda
ugnsgallret FlexiClip-teleskopskenor-
na. Vid insattning glider ugnsgallret
automatiskt mellan héllarna pé fals-
héjden ovanfor FlexiClip-teleskopske-
norna.

m Se till att halla ett avstdnd pa minst
en falshojd uppat mot FlexiClip-teles-
kopskenorna nar du satter in ytter-
ligare tillbehor.



Utrustning

Montera FlexiClip-teleskopskenor

/\ Risk fér skador pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
bréanna dig pa varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tilloehdren.

Lat varmeelementen, tillagningsut-
rymmet och tillbehoret svalna av
innan du monterar och tar loss
FlexiClip-teleskopskenorna.

Det bésta ar att montera FlexiClip-teles-
kopskenorna pé falshojd 1. Pa detta
satt kan du anvénda dem for all mat
som ska tillagas pa falshojd 2.

En niva av ugnsstegen bestar av tva
héllare. FlexiClip-teleskopskenorna
monteras mellan hallarna pa en fals-
hojd.

Montera FlexiClip-teleskopskenan med
Mieles logotyp pa hdger sida.

FlexiClip-telerskopskenorna far inte
dras isér vid montering och demonte-
ring.

m Haka fast FlexiClip-telskopskenan
framme pé& den Ovre hallaren (1.).

L

m Skjut in FlexiClip-teleskopskenan
langs med den Ovre hallaren snett
bakat tills det tar stopp (3.).

m Fall tillbaka FlexiClip-telskopskenan
och satt fast den pa den Ovre hallaren
sa att du hor ett klick (4.).

Om inte FlexiClip-teleskopskenorna
kan dras ut efter montering ska du dra
ut dem hart en gang.
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Utrustning

Ta loss FlexiClip-teleskopskenor

/\ Risk fér skador pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
bréanna dig pa varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tilloehdren.

Lat varmeelementen, tillagningsut-
rymmet och tillbehoret svalna av
innan du monterar och tar loss
FlexiClip-teleskopskenorna.

m Skjut in FlexiClip-teleskopskenan
helt.

m Tryck ner FlexiClip-teleskopskenans
faste (1.).

<57,
59008
808030
3080806
08080
69600

[
m Flytta FlexiClip-telskopskenan till
mitten av tillagningsutrymmet (2.) och

dra ut den framat langs den 6vre hal-
laren (3.).

m Lyft FlexiClip-telskopskenan fran hal-
laren och ta ut den.
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Runda bakformar

e

Den runda bakformen HBF 27-1 utan
hal &r lamplig for tillagning av pizza, la-
ga mjuka kakor av vetedeg eller kaks-
met, pajer eller for att grddda djupfrysta
mjuka kakor och pizza.

Den runda bakformen med hal
HBFP 27-1 har utvecklats sarskilt for
att baka farsk deg av vete och olja-
kesella, brod och sméfrallor. De sma
héalen ger farg pa undersidan.

De kan ocksa anvandas for torkning.

Den emaljerade ytan som bada bakfor-
marna har ar foradlad med
PerfectClean.

m Skjut in gallret och satt den runda
glasformen péa det.



Utrustning

Halad bakplat HBBL 71

Den hélade bakplaten &r speciellt an-
passad for att baka vetedegar, degar
med olja och kesella, bréd och sma-
franska.

De sma halen ger farg pa undersidan.
Bakplaten kan ocksa anvandas for tork-
ning.

Den emaljerade ytan ar féradlad med
PerfectClean.

Den halade, runda bakformen
HBFP 27-1 kan ocksa anvandas for
dessa &ndamal.

Baksten HBS 70

S

Med bakstenen far du ett optimalt bak-
resultat for ratter som ska ha en spréd-
bakad botten som pizza, paj, bréd,
frallor med mera.

Bakstenen bestar av eldfast keramik
och &r glaserad. For att 1agga pa och ta
ut det som graddas pé bakstenen med-
féljer en bakspade av obehandlat tra.

m Skjut in gallret pa den forsta falshoj-
den och satt bakstenen pa gallret.

Grill- och stekplat HGBB 71

—_—

Grill- och stekplaten sétts i langpannan.
Under grillning och stekning skyddar
den kottsaft som droppar ner fran att
brénnas vid s att den kan anvandas.

Den emaljerade ytan ar féradlad med
PerfectClean.
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Utrustning

Ugnspanna HUB
och lock till ugnspanna HBD

Till skillnad mot andra ugnspannor kan
Mieles ugnspannor skjutas in direkt i
ugnsstegarna. Precis som gallret har de
ett utdragsskydd.

Yiskiktet p& pannan ar 6verdraget med
en smutsavvisande yta.

Ugnspannan finns med olika djup.
Bredden och héjden ar samma for alla.

Det finns passande lock att kdpa sepa-
rat. Ange modellbeteckningen nar du
ska kopa locket.

Djup: 22 cm
HUB 5000-M

Djup: 35 cm
HUB 5001-XL*

* [amplig foér induktionshéllar
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Handtag HEG

Handtaget gor det enklare att ta ut
langpannor, bakplatar och galler.

Tillbehor for rengéring och skotsel
- Miele mikrofibertrasa fér allrengéring

- Miele ugnsrengéring



Utrustning

Sakerhetsanordningar

- Driftspérr &
(se avsnittet “Installiningar”, “Drift-
spérr (©”)

- Kylflakt
(se avsnittet “Instaliningar”, “Kylflakt
fortsatt drift”)

- Séakerhetsavstiangning
Sékerhetsavstangningen aktiveras
automatiskt om ugnen har varit pa-
slagen under ovanligt lang tid. Hur
lang tid det tar innan sékerhetsav-
stangningen aktiveras beror pa vald
funktion.

- Ventilerad ugnslucka
Luckan &r delvis byggd av varmere-
flekterande glasskivor. | drift leds luft
genom luckan s3 att utsidan av luck-
an forblir sval.
Du kan ta loss och montera isér luck-
an for rengoring (se avsnittet “Rengd-
ring och skotsel”).

- Lucksparr for pyrolysrengdring
| borjan av pyrolysen &r luckan last av
sékerhetsskal. Luckspérren havs
forst nar temperaturen sjunker under
280 °C.

Ytor behandlade med
PerfectClean

Ytor behandlade med PerfectClean har
en enastdende smutsavvisande effekt
och &r extra latta att rengdra.

Mat som brant fast lossnar I1att. Smuts
efter graddning och ugnsstekning kan
latt tas bort.

Du kan hacka och skara upp mat pa
ytorna behandlade med PerfectClean.

Anvand inte keramikknivar eftersom
de kan repa ytorna behandlade med
PerfectClean.

Ytor behandlade med PerfectClean ska
skotas ungefar pa samma satt som
glas.

Las anvisningarna i kapitlet “Rengéring
och skotsel” for att bevara den smuts-
avvisande effekten och den extra latta
rengdringen.

Ytor behandlade med PerfectClean
- Langpanna

- Bakplat

- Grill- och stekplat

- Den halade bakplaten

- rund bakform.

- rund halad bakform
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Forsta gangen produkten anvands

Miele@home

Din ugn &r utrustad med en integrerad
wifi-modul.

For att anvanda den behdver du:
- ett wifi-natverk
- appen Miele

- ett anvandarkonto hos Miele. Anvan-
darkontot kan du skapa i appen
Miele.

Appen Miele guidar dig vid anslutningen
mellan ugnen och ditt wifi-natverk.

Efter det att du har anslutit ugnen till ditt
wifi-natverk kan du exempelvis géra
féljande med appen:

- Ta fram information om ugnens funk-
tion

- Visa anvisningar om pagéende tillag-
ningar i ugnen

- Avsluta pagaende tillagningar

N&r du ansluter ugnen till ditt wifi-nat-

verk hdjs energiférbrukningen, dven om
ugnen &r avstangd.

Kontrollera att signalen fran ditt nat-
verk ar tillrackligt stark dér din ugn
star.
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Tillganglighet wifi-anslutning

Wifi-anslutningen delar frekvensomrade
med andra maskiner och produkter (till
exempel mikrovagsugnar, fjarrstyrda
leksaker). Detta kan orsaka tillfalliga
eller fullstadndiga stdrningar i anslutning-
en. Av denna anledning kan en sténdig
atkomst till de befintliga funktionerna
inte garanteras.

Tillgdnglighet Miele@home

Vilka funktioner du kan anvanda i Miele-
appen beror pa vilka Miele@home-ser-
vicetjanster som ar tillgangliga i ditt
land.

Servicetjansten for Miele@home finns
inte i alla lander.

Ga till Mieles hemsida www.miele.se for
information om tjanstens tillganglighet.
Appen Miele

Appen Miele kan laddas ner utan kost-

nad fran App Store® eller Google
Play™.

Hamta i
’ App Store E
LADDA NED PA
’ Google Play E




Forsta gangen produkten anvands

Grundinstéllningar

Du maste gora foljande instéllningar
innan du tar ugnen i drift forsta gangen.
Dessa installningar kan du vid 6nskemal
andra vid en senare tidpunkt (se avsnitt-
et “Installiningar”).

& Risk for skador pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift.

Anvand endast ugnen nér den &r in-
byggd. Pa sa vis garanteras en séker
funktion.

Om ugnen &r elansluten s startas den
automatiskt. | displayen visas 12:00.

m Vrid funktionsvaljaren till Booster (§3).

| displayen visas den férsta grundin-
stéllningen.

Stalla in sprak
m Vilj 6nskat sprék.

Om du har rakat stalla in ett sprak som
du inte forstar, se avsnittet “Install-
ningar — Sprak M.

Stalla in plats
m Valj 6nskad plats.

Stélla in Miele@home
| displayen visas Stélla in “Miele@home”.

m Om du vill installera Miele@nhome
direkt sa bekraftar du med OK.

m Om du vill gora installationen senare
sa vaéljer du Hoppa tver och bekraftar
med OK.

Information om installation vid ett se-
nare tillfalle hittar du i avsnittet “In-
stallningar — Miele@home”.

m Om du vill installera Miele@home
direkt s& valjer du 6nskad anslut-
ningsmetod.

Displayen och appen Miele leder dig
genom foéljande steg.

Stilla in klockan
m Stall in timmar och minuter.
m Bekrifta med OK.

Avsluta idrifttagning

m FOlj eventuella ytterligare anvisningar i
displayen.

m Vrid funktionsvaljaren till position 0.

Den férsta idrifttagningen ar genomfoérd.
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Forsta gangen produkten anvands

Varma upp ugnen for forsta
gangen

N&r du varmer upp ugnen for férsta
gangen kan det lukta lite konstigt. Du
blir av med lukterna om du later den
ugnen varmas upp under minst en tim-
me.

Se till att vadra ordentligt medan du
gOr detta.

Undvik att lukterna drar in i andra rum.

m Ta bort alla eventuella klisterméarken
eller skyddsfolie fran bade ugn och
tillbehor.

m Torka ur tillagningsutrymmet med en
fuktig trasa innan du bérjar varma
upp den for att fa bort eventuellt
damm och férpackningsrester.

m Montera FlexiClip-teleskopskenorna
(om sédana finns) pa ugnsstegarna
och skjut in alla platar och gallret.

m Vilj funktionen Booster (§¥3).

Den forvalda temperaturen visas
(160 °C).

Uppvarmningen, belysningen och kyl-
flékten startas.

m Stéll in hdgsta mojliga temperatur
(250 °C).

m Forvarm ugnen i minst en timme.

m Vrid funktionsvéljaren till position O
efter uppvarmningen.
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Rengora tillagningsutrymmet efter att
ugnen varmts upp fér férsta gangen

& Risk for skador pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
brénna dig pa varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tillbehdren.

Lat varmeelementen, tillagningsut-
rymmet och tillbehoret svalna av
innan du rengdr dem fér hand.

m Ta ut alla tilloehdr ur tillagningsutrym-
met och rengér dem fér hand (se av-
snittet “Rengdring och skdtsel”).

m Rengor tillagningsutrymmet med
varmt vatten, handdiskmedel och en
ren disksvamp eller med en ren, fuk-
tig mikrofibertrasa.

m Torka ytorna torra med en mjuk trasa.

Stang ugnsluckan forst nar tillagnings-
utrymmet &r torrt.




Installningar

Oversikt 6ver instillningar

Menypunkt Madjliga installningar
Sprék ™ ... | deutsch | english | ...
Plats
Tid Yisning
P&* | Av | Nattavstangning
Tidsformat
12-timmarsvisning | 24-timmarsvisning*
Stéllain
Display Ljusstyrka
[ | | J e
Ljudstyrka Ljudsignaler
Melodier ENENZZ1
Solo-ton HINEEEEEEC--"""7
Knappliud
EEEEC_"
Enheter Temperatur
Dc* | DF
Forvalda temperaturer
Pyrolysrekommendation  |P& * | Av
Kylflakt fortsatt drift Temperaturstyrd®
Tidsstyrd
Drifttimmar
Driftsparr & Pa | Ay
Miele@home Altivera | Avaktivera
Anslutningsstatus
Stélla in pa nytt
Aterstal
Stéllain
Fiarrstyrning Pa* | Av
RemoteUpdate Pa* | Av
Programyersion
Butik Demolage
Pa | Av*
Fabriksinstaliningar Instaliningar
Forvalda temperaturer

* Fabriksinstéllning
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Installningar

Oppna menyn “Instéllningar”

Med touchknappen = kan du 6ppna
menyn “Instéliningar” och anpassa din
ugn efter dina egna behov och dnske-
mal genom att andra fabriksinstallning-
arna.

m Vrid funktionsvaljaren till position 0
eller till position Belysning [:%:].

m Valj touchknappen =.
Urvalslistan over instéllningar visas.

m Valj dnskad instéllning med funktions-
véljaren < >.

Nu kan du kontrollera och andra instéall-
ningarna.

m For att [Amna menyn trycker du en
gang till pa touchknappen =.

Sprak [®

Du kan stélla in dnskat sprék och plats.

Na&r du har valt och bekraftat det 6ns-
kade spraket visas det direkt i display-
en.

Tips! Har du rékat vélja ett sprak som

du inte forstar sa trycker du pé touch-

knappen =. Folj symbolen [™ for att g&
tillbaka till undermenyn Sprék ™.
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Tid
Visning

Valj hur du vill att tiden ska visas nar
ugnen &r avstangd:

- Pa
Tiden visas alltid i displayen.

- Ay
Displayen ar mork for att spara ener-
gi.

- Nattavstédngning
For att spara energi visas klockan
bara fran 05:00 till 23:00 i displayen.

Resten av tiden ar displayen av-
stangd.

Tidsformat

Du kan stélla in klockan i 24- eller 12-
timmarsformat (24-timmarsvisning eller
12-timmarsvisning).

Stélla in
Stéll in timmar och minuter.

Efter ett stromavbrott visas den aktuella
tiden igen. Tiden sparas i cirka 5 minut-
er.



Installningar

Display

Ljusstyrka

Ljusstyrkan pa displayen visas med en
liggande stapel.

- INNEENER
maximal ljusstyrka

minimal ljusstyrka

Ljudstyrka

Ljudsignaler

Nar ljudsignalerna &r paslagna hors en
signal nér den installda temperaturen
nas och efter att en installd tid 16pt ut.
Melodier

Vid slutet av en process hors flera
ganger en melodi.

Ljudstyrkan fér melodin visas med en
liggande stapel.

- INNEEEN
maximal ljudstyrka

melodin &r avstangd

Solo-ton

Vid slutet av en process hérs en kon-
stant ton under en liten stund.

Ljudstyrkan pa den har tonen visas med

en liggande stapel.

- INNNNENNEEENER
maximal ljudstyrka pa tonen

minimal ljudstyrka pa tonen

Knappljud

Knappljudets ljudstyrka visas med en
liggande stapel.

- INNEEEN
maximal ljudstyrka

knappljudet &r avstéangt

Enheter

Temperatur

Du kan stélla in temperaturen i grader
Celsius (°C) eller grader Fahrenheit (°F).

Férvalda temperaturer

Det ar lampligt att &ndra temperaturfor-
slagen om du ofta lagar mat med avvi-
kande temperaturer.

N&r du har valt menypunkten sa visas
listan dver funktioner med respektive
férprogrammerad temperatur.

m Valj 6nskad funktion.
m Andra temperaturférslaget.
m Bekrafta med OK.

Pyrolysrekommendation

Du kan stélla in om rekommendationen
om att genomféra pyrolysrengdringen
ska visas (P4) eller inte (4&v).
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Installningar

Kylflakt fortsatt drift

Efter avslutad tillagning fortséatter kyl-
flakten att ga en stund sa att det inte

blir nagon luftfuktighet kvar i tillagnings-

utrymmet, pa mandverpanelen eller
kokssnickerier.

- Temperaturstyrd

Kylflakten sténgs av vid en ugnstem-

peratur pa ungefar 70 °C.

- Tidsstyrd
Kylflakten sténgs av efter ungefar
25 minuter.

Kondensvatten kan skada bankski-
van eller kbkssnickerier i narheten av
ugnen och det kan bildas korrosion i
ugnen.

Nar du haller mat varm i tillagnings-
utrymmet och har installningen Tids-
styrd, s& Okar luftfuktigheten och det
bildas imma pa mandverpanelen och
droppar under bankskivan. Det kan
aven bildas imma péa kokssnickerier-
na.

Hall ingen mat varm i tillagningsut-
rymmet pa installningen Tidsstyrd.
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Drifttimmar

Genom att vélja Drifttimmar kan du se
ugnens totala antal drifttimmar.

Driftsparr &

Driftspérren férhindrar oavsiktlig in-
koppling av ugnen.

Aven om driftsparren &r aktiverad kan
du stélla in en tid fér &ggklockan.

Aven efter ett stromavbrott fortsatter
driftsparren att vara aktiverad.

- Pa
Driftsparren aktiveras. Innan du kan
anvanda ugnen efter att du kopplat in
den trycker du p& OK i minst
6 sekunder.

- Ay
Driftsparren ar avaktiverad. Nu kan
du anvénda ugnen som vanligt igen.



Installningar

Miele@home

Ugnen tillhér de maskiner som kan an-
vandas med Miele@home. Vid leve-
rans ar din ugn utrustad med en wifi-
kommunikationsmodul och anpassad
for tradlés kommunikation.

Det finns flera satt att ansluta ugnen till
ditt wifi-natverk. Vi rekommenderar att
du ansluter ugnen till ditt wifi-natverk
med Miele-appen eller via WPS.

- Aktivera
Denna instéllning syns bara nar
Miele@home &r avaktiverad. Wifi-
funktionen aktiveras igen.

- Avaktivera
Denna instéllning syns bara nar
Miele@home ar aktiverad.
Miele@home forblir installt, wifi-funk-
tionen stangs av.

- Anslutningsstatus
Denna instéllning syns bara néar
Miele@home &r aktiverad. Displayen
visar information om wifi-mottag-
ningsstatus, narverksnamn och IP-
adress.

- Stélla in pa nytt
Denna instéllning syns bara om ett
wifi-natverk &r installt. Du aterstaller
natverksinstéllningarna och uppréttar
direkt en ny natverksanslutning.

- Aterstall
Denna instéllining syns bara om ett
wifi-nétverk ar installt. Wifi-anslut-
ningen avaktiveras och anslutningen
till wifi-natverket aterstalls till fabriks-
instéllningar. For att kunna anvanda
Miele@home s& méste du uppratta
en ny anslutning till wifi-natverket.
Aterstall natverksinstallningarna innan
du lamnar in ugnen for atervinning,
séljer den eller tar en anvand ugn i
drift. Endast s& garanteras att alla
personliga uppgifter ar borttagna och
att den tidigare agaren inte langre har
atkomst till ugnen.

- Stéllain
Denna instéllning syns bara nar ingen
anslutning till ett wifi-natverk har
upprattats. For att kunna anvanda
Miele@home sa maste du uppratta
en ny anslutning till wifi-natverket.

Fjarrstyrning

Om du har installerat Miele-appen pa
din mobila enhet, har systemet
Miele@home och har aktiverat fjarrstyr-
ningen (P4), da kan du efter att ha valt
en funktion ocksa stélla in temperatur
och tillagningstider, hdmta anvisningar
till en pagéende tillagning i ugnen eller
avsluta en tillagning som pagar.

I ndtverksanslutet standbylédge behdver
ugnen max 2 W.
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Installningar

RemoteUpdate

RemoteUpdate

Menypunkten Remotelpdate visas
bara och kan véljas nar férutsattning-
arna for anvéndning av Miele@home
ar uppfyllda (se avsnittet “Férsta gang-
en ugnen anvands — Miele@home”).

Information om en uppdaterings inne-

hall och omfang finns i appen Miele.

Via RemoteUpdate kan programvaran
pa din ugn uppdateras. Om det finns en
ny uppdatering foér din ugnen, sd kom-
mer den hamtas automatiskt. Uppdate-
ringen installeras dock inte automatiskt,
utan du maste starta den manuellt.

Om du inte installerar en uppdatering
kan du anda fortsatta anvanda ugnen
som vanligt. Miele rekommenderar dock
att du installerar uppdateringarna.

Aktivera/avaktivera

RemoteUpdate ar aktiverat vid leverans.
En ny uppdatering hdmtas automatiskt
och du maste starta den manuellt.

Avaktivera RemoteUpdate om du inte
vill att uppdateringar ska hamtas auto-
matiskt.
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Om en uppdatering finns tillganglig sa
visas ett meddelande om detta i ugnens
display.

Du kan antingen installera uppdatering-
en direkt eller vid ett senare tillfélle. Du
far da fragan om uppdateringen igen
nasta gang du startar ugnen.

Avaktivera RemoteUpdate om du inte
vill installera uppdateringen.

Uppdateringen kan ta nagra minuter.

Tank pa foljande under RemoteUpdate:

- Om du inte far nagot meddelande
finns heller ingen uppdatering.

- En redan installerad uppdatering kan
inte angras.

- Stang inte av ugnen under en paga-
ende uppdatering. | sa fall avbryts
uppdateringen och kommer inte in-
stalleras.

- Vissa programuppdateringar kan bara
goras av Miele service.



Installningar

Programversion

Programversionen ar till fér Miele ser-
vice. Du behdver inte denna information
for privat bruk.

Butik

Den har funktionen gor det mdjligt att
presentera ugnen utan att den behdver
varmas upp. Fér privat bruk behdver du
inte denna instéllning.

Demolage

Nar du har aktiverat demoléaget sa
visas Demolage aktiverat. Maskinen var-
mer g] ndr du kopplar in ugnen.

- Pa
Demolaget aktiveras nér du trycker
pa touchknappen OK i minst
4 sekunder.

- Ay
Demoléget avaktiveras nér du trycker
pa touchknappen OK i minst 4
sekunder. Nu kan du anvénda ugnen
som vanligt igen.

Fabriksinstallningar

- Instalningar

Alla &ndrade instéllningar aterstalls till

fabriksinstallningar.

- Fdrvalda temperaturer

De andrade forprogrammerade tem-

peraturerna aterstalls till fabriksin-
stallningar.
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Aggklocka

Anvinda funktionen Aggklocka

Aggklockan 2 kan anvandas som timer
for enskilda processer, till exempel for
aggkokning.

Du kan ocksé anvanda aggklockan om
du samtidigt har stallt in en automatiskt
start- eller avsténgningstid for en tillag-
ning (till exempel som en paminnelse for
att krydda maten en bit in i tillagningen
eller for att 6sa sky pa maten).

Aggklockan kan stallas in p4 maximalt
59:59 min.

Stélla in aggklockan

Exempel: du ska koka agg och vill stélla
in en tid pa 6 minuter och 20 sekundet.

m Vilj touchknappen @.

m Om en tillagning pagér samtidigt, s&
véljer du Aggklocka.

Uppmaningen Stélla in 0000 min visas.
m Stall in < > 06:20 med vredet.

m Bekrafta med OK.

Tiden sparas.

Om ugnen &r avstangd visas £\ och tid-
en som réknas ner fér &ggklockan
istallet fér den vanliga klockan.

Om en tillagning pagar samtidigt utan
installd tillagningstid, s& visas £\ och
tiden for aggklockan som raknas ner sa
snart den instéllda temperaturen ar
nadd.

Om en tillagning pagéar samtidigt med
installd tillagningstid, sa raknas &gg-
klockans tid ner i bakgrunden eftersom
tillagningstiden alltid &r den som visas
forst i displayen.
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Om du befinner dig i en meny sa raknas
tiden fér &ggklockan ner i bakgrunden.

Nar dggklockans tid &r slut blinkar 2,
en signal hérs och tiden raknas upp till
maximalt 59:59 min.

m Vil touchknappen @.

Bade ljud- och ljussignalen sténgs av.

Andra dggklockans tid
m Vil touchknappen @.

m Om en tillagning p&gér samtidigt, s&
véljer du Aggklocka.

m Vilj Andra.

m Bekrafta med OK.

Den instéllda tiden visas.
m Andra dggklockans tid.
m Bekrafta med OK.

Den &ndrade tiden sparas.

Radera aggklockans tid
m Vilj touchknappen @.

m Om en tillagning p&gér samtidigt, s&
véljer du Aggklocka.

m Valj Radera.
m Bekrafta med OK.
Aggklockans tid raderas.



Oversikt 6ver funktionerna

Driftlagen Foreslaget varde Omrade

Varmluft plus 160 °C 30-250 °C
Intensivbakning 170 °C 50-250 °C
Eco - Varmluft 190 °C 100-250 °C
Booster 160 °C 100-250 °C
Over- och undervarme (=) 180 °C 30-280 °C
Grill stor () 240 °C 200-300 °C
Varmluftsgrillning 200 °C 100-260 °C

Automatikprogram

Pyrolys
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Energispartips

Tillagning
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Ta ut alla tillbehér som du inte behd-
ver ur tillagningsutrymmet.

Valj generellt den lagre temperaturen
som anges i receptet och testa om
maten &r klar efter den kortast angiv-
na tiden.

Foérvarm bara ugnen om det uttryckli-
gen star i receptet att du ska gora
det.

Forsok undvika att 6ppna luckan
under matlagningen.

Valj helst matta och mérka bak- och
ugnsformar av material som inte ar
reflekterande (emaljerat stal, varmetéa-
ligt glas, legerad aluminium). Blanka
material som rostfritt stal eller alumi-
nium reflekterar varme vilket gor att
maten inte far onskat resultat. Lagg
darfor inte aluminiumfolie pa botten
av ugnen eller pa gallret.

Kontrollera tillagningstiden for att
undvika att energi gar till spillo.

Stall in en tillagningstid eller sa an-
vander du en stektermometer (om sa-
dan finns).

Du kan anvénda funktion Yarmiuft

plus (&] fér manga olika matratter.
Med den kan du tillaga pa tempera-
turer som &r lagre an fér Over- och un-
dervarme (Z) eftersom varmen forde-
las direkt dver tillagningsutrymmet.
Du kan ocksé anvanda flera falshoj-
der samtidigt for tillagning.

Eco - Varmiuft ar en innovativ
funktion som passar fér mindre
mangder som till exempel djupfryst
pizza, bake off-bréd och smékakor
men aven for kottratter och stekar.

Du tillagar energibesparande med
optimal restvarmeanvandning. Om du
tillagar maten pa en falshojd sparar
du upp till 30 % energi med samma
goda resultat. Oppna inte luckan
under matlagningen.

- Anvénd funktion Yarmiuftsgrilning
nar du ska laga grillratter. Da kan du
grilla pa lagre temperaturer an om du
anvander andra grillfunktioner pa
maximal temperatur.

- Om du kan sa laga flera ratter i ugnen
samtidigt. Stall dem bredvid varandra
eller pa olika falshojder.

- Tillaga matratter som du inte kan laga
samtidigt direkt efter varandra for att
utnyttja varmen.



Energispartips

Restvarmeanvandning Energisparlage
- Vid tillagningsprocesser pa tempera-  Ugnen sténgs av automatiskt for att
turer 6ver 140 °C och tider 6ver spara energi nar den inte anvands.

30 minuter kan du minska temperatu- Klockan visas eller sa &r displayen av-
ren till det Iagsta I&get cirka 5 minuter  stangd (se avsnittet “Instéllningar”).
foére tillagningstidens slut. Rest-

varmen racker till for att laga fardigt

maten. Men stang inte av ugnen (se

avsnittet “Sakerhetsanvisningar och

varningar”).

- Starta rengdringsprocessen direkt
efter en tillagning. Restvarmen som
finns kvar minskar energiférbrukning-
en.
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Anvandning

Enkel anvandning
m Stall in maten i tillagningsutrymmet.

m Med funktionsvaljaren véljer du 6ns-
kad funktion.

Efter att funktionen har visats en kort
stund s& visas den forvalda temperatu-
ren.

m Andra den férvalda temperaturen
med installningsvredet < > vid be-
hov.

Den férvalda temperaturen visas inom
nagra sekunder. Du kan andra tempe-
raturen med hjélp av instéllningsvre-
det < >.

m Bekrifta med OK.

Den aktuella temperaturen visas och
uppvarmningsfasen bdrjar.

Du kan félja temperaturékningen. Nar
den valda temperaturen uppnas ljuder
en signal.

m Vrid funktionsvaljaren till position 0
efter tillagningen.

m Ta ut maten ur tillagningsutrymmet.
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Andra varden och instillningar
for en tillagning

Nar en tillagning pagéar kan du, bero-
ende pé vald funktion, andra vardena
och installningarna fér denna tillagning.

Beroende pé vald funktion kan foljande
installningar andras:

- Temperatur
- Tillagningstid
- Klar kl.
- Start ki,

Andra temperatur

Med touchknappen = | Forvalda tem-
peraturer kan du anpassa temperatur-
férslaget till dina egna matlagningsva-
nor.

m Andra temperaturen med hjélp av in-
stéllningsvredet < >.

Temperaturen &ndras i 5 °C-steg.
m Bekrafta med OK.

Tips! Om du har programmerat en
tillagningstid sa behover du forst lamna
menyn “Tillagningstid” med touch-
knappen “O. Sedan kan du &ndra tem-
peraturen med instéllningsvredet < >.
Tryck sedan pa touchknappen @ for att
ater visa tillagningstiden.



Anvandning

Stélla in tillagningstider

Tillagningsresultatet kan bli lite s&m-
re om det tar for lang tid for tillag-
ningen att starta efter att maten satts
in i ugnen. Farska livsmedel kan and-
ra farg och till och med bli férstérda.
Vid bakning kan degen bli torr och
jasningen tappar sin verkan.

V&lj en sa kort tid som mojligt till start
av tillagningen.

Du har stéllt in maten i tillagningsutrym-
met, valt en funktion och gjort nédvén-

diga instéllningar, som till exempel tem-
peratur.

Nar du stéller in Tillagningstid, Klar kl. eller
Start kl. med touchknappen @ sé& kan
du automatiskt starta eller stdnga av
tillagningar.

- Tillagningstid
Du stéller in den tid som behdvs for
att tilaga maten. Efter denna tid
stangs ugnsvarmen av automatiskt.
Den maximala tillagningstiden som
kan stéllas in beror pa vald funktion.

- Klar k.
Du bestdmmer en tidpunkt som du
vill att programmet ska sluta pa.
Ugnsvarmen sténgs av automatiskt
vid denna tidpunkt.

- Start kl.
Denna funktion visas i menyn forst
ndr du har stéllt in Tilagningstid eller
Klar kl.. Med Start kl. anger du en tid-
punkt nér tillagningen ska starta.
Ugnsvarmen startar automatiskt vid
denna tidpunkt.

m Vilj touchknappen @.
m Stall in dnskade tider.
m Bekrifta med OK.

m Tryck p& touchknappen O for att ga
tillbaka till menyn for vald funktion.

Andra instillda tillagningstider
m Vil touchknappen @.

m Valj 6nskad tid.

m Bekrafta med OK.

m Vil Andra.

m Andra den instéllda tiden.

m Bekrafta med OK.

m Tryck p& touchknappen O for att ga
tillbaka till menyn for valt funktion.

Vid strémavbrott raderas instéllningar-
na.
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Anvandning

Radera instéllda tillagningstider
m Vilj touchknappen @.

m Valj nskad tid.

m Bekrafta med OK.
m Valj Radera.

m Bekrafta med OK.

m Tryck pa touchknappen <O for att ga
tillbaka till menyn for valt funktion.

Om du raderar Tillagningstid, sa raderas
ocksé de instéllda tiderna for Klar k.
och Start kl..

Raderar du Klar kl. eller Start kI, s& star-
tar tillagningen med den instéllda
tillagningstiden.

Avbryta tillagning
m Vrid pa funktionsvéljaren till en annan
funktion eller till position 0.

Instéllda tillagningstider raderas. Om du
har vridit funktionsvaljaren till position 0
sa sténgs dven ugnsvarmen av och
ugnsbelysningen slacks.
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Foérvarma tillagningsutrymmet

Funktionen Booster anvéands fér snabb
uppvarmning av tillagningsutrymmet.

Foérvarmning av tillagningsutrymmet be-
hdvs bara vid vissa tillagningar.

m De flesta matratter kan stéllas in
direkt i det kalla tillagningsutrymmet
sa att varmen utnyttjas redan i upp-
varmningsfasen.

m Forvarm tillagningsutrymmet nér du
ska tillaga féljande livsmedel och an-
vanda féljande funktioner:

- Morka bréddegar samt rostbiff och
filé i funktionerna Varmiuft plus
och Over- och undervarme (—)

- Kakor och bakverk med kort baktid
(upp till cirka 30 minuter) och kans-
liga degar (till exempel tartbottnar) i
funktionen Over- och undervar-

me (=)

Snabbuppvarmning

Med funktionen Booster (3] kan du fér-
korta uppvarmningsfasen.

Anvand inte funktionen Booster
under uppvarmningen ndr du ska
gradda pizza eller lite kénsligare de-
gar/smetar (till exempel smakakor).

Dessa bakverk branns annars snabbt
uppifran.

m Vilj Booster (3.

m Valj temperatur.

m Vaxla till dnskad funktion efter att den
instéllda temperaturen natts.

m Stall in maten i tillagningsutrymmet.



Automatikprogram

Anvanda automatikprogram

Automatikprogrammen gor att du latt
far perfekta tillagningsresultat.
Anvandbara recept hittar du i slutet av
denna bruks- och monteringsanvis-
ning.

m Vilj Automatikprogram [autd.
Urvalslistan visas.
m Valj dnskat automatikprogram.

m FOlj anvisningarna i displayen.

Anvisningar féor anvandning

Vid anvandning av automatikpro-
grammen ska de bifogade recepten
anvandas som orienteringshjalp. For
ett optimalt resultat rekommenderar
vi att du anvénder angiven méangd
och tillbehor enligt receptet.

For att hitta ratt falshojd tar du ut
FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C
innan du startar ett automatikpro-
gram.

Lat ugnen svalna till rumstemperatur
efter avslutad tillagning innan du star-
tar ett automatikprogram.

For en del automatikprogram maste
du vénta tills féruppvarmningen ar av-
slutad innan du kan séatta in maten i
ugnen. Motsvarande meddelande
visas i displayen.
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Bakning

Skonsam behandling av livsmedel
rekommenderas av hélsoskal.
Mjuka kakor, pizza, pommes frites
eller liknande mat ska endast fa en
gyllenbrun férg, inte mérkbrun.

Tips for bakning

- Stall in en tillagningstid. Om du ska
gradda nagot bor du inte skjuta upp
tiden for lange. Degen blir torr och
jasningen tappar sin verkan.

- Du kan anvanda alla galler, bakplatar,
langpannor och bakformar som ar till-
verkade av ett temperaturbestandigt
material.

- Undvik ljusa formar med tunna vagg-
ar eftersom bryningen i dessa blir
ojamn eller svag. Under ogynnsamma
forhallanden blir det som graddas inte
genomgraddat.

- Kakor i rektanguléra eller avlanga for-
mar stélls [Ampligen in pa tvaren i
ugnen sa att varmen kan fordelas op-
timalt i formen sa att resultatet blir
jamnt graddat.

- Stéll alltid bakformarna pa gallret.

- Gradda mjuka fruktkakor och hdga,
mjuka kakor i langpannan.

Anvinda bakplatspapper

Miele tillbehor som till exempel lang-
pannan har en PerfectClean-yta (se
avsnittet “Utrustning”). | allmanhet be-
héver man inte sméra ytor med
PerfectClean eller anvanda bakplats-

papper.

46

m Anvand bakplatspapper till vissa
typer av bréd/bakverk som har dop-
pats i natriumhydroxid vilket kan ska-
da den PerfectClean-féradlade ytan.

m Anvand bakplatspapper vid bakning
av tartbottnar, maranger, makroner
och liknande. Denna typ av deg klib-
bar |4tt fast pa grund av den stora an-
delen aggvita.

m Anvamd bakplatspapper vid tillagning
av djupfrysta produkter pa gallret.

Anvisningar for tillagningsta-
bellerna

Tillagningstabellerna hittar du i slutet av
dokumentet.

Vilja temperatur §

m Valj den lagre temperaturen. Vid
hdgre temperaturer &n de som angi-
vits forkortas forvisso tillagningstider-
na men bryningen blir ojdmn och slut-
resultatet blir inte heller jamnt.

Vilja tillagningstid @

Tiderna i tillagningstabellerna galler, om
inget annat anges, fér en ej forvarmd
ugn. Om ugnen ar forvarmd forkortas
baktiden med cirka tio minuter.

m Kontrollera i regel efter den kortare
tiden om maten &r klar. Stick ner en
trapinne i degen.

Om ingen fuktig deg fastnar pa trapin-
nen &r bakningen klar.
Anvisningar till funktioner

Du hittar en dversikt dver alla funktioner
med tillhérande férprogrammerade var-
den i kapitlet med samma namn.



Bakning

Anvinda Automatikprogram
m FOlj anvisningarna i displayen.

Anvinda Varmluft plus

Du kan tillaga ratter pa lagre tempera-
turer an med funktion Over- och under-
varme (=), eftersom varmen fordelas
direkt 6ver tillagningsutrymmet.

Anvand den har funktionen nar du ba-
kar pa flera falshojder samtidigt.

m En falshdjd: Skjut in det som ska
tillagas pa den andra falshojden.

m Tva falshojder: Satt in maten (bero-
ende péa hojd) pa falshojderna 1+3
eller 2+4.

m Tre falshojder: Satt in maten p4 fals-
hojderna 1+3+5.

Tips

- Om tillagar pa flera falshojder samti-

digt sétter du in lAngpannan langst
ner.

- Gradda fuktiga bakverk och mjuka
kakor pa max 2 falshojder samtidigt.

Anvinda Intensivbakning

Anvand den hér funktionen fér gradd-
ning av kakor med fuktig garnering/fyll-
ning.

Anvand inte denna funktion fér gradd-
ning av platta kakor.

m Satt in kakan pa forsta eller andra
falshojden.

Anvinda Over- och undervirme (—

Matta och mérka bakformar av svart-
plat, mérk emalj, bleckplat som fargats
mork eller matt aluminium, temperatur-
besténdiga glasformar och ytbehandla-
de formar ar lampliga fér anvandning.

Anvand denna funktion fér bakning av
traditionella recept. Om du anvénder re-
cept fran aldre kokbdcker ska du stélla
in temperaturen 10 °C I&gre &n vad som
anges. Tillagningstiden férandras inte.

m Skjut in det som ska tillagas pa forsta
eller andra falshojden.

Anvianda Eco - Varmluft

Anvand denna funktion fér energisnal
bakning av mindre mangder som till
exempel djupfryst pizza, bake off-bréd
och smakakor.

m Skjut in det som ska tillagas p& andra
falshojden.
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Stekning

Tips for stekning

Du kan anvénda alla temperaturbestén-

diga material som ugnspannor, glasfor-
mar, stekpasar, lergrytor, langpannor
och grill- och stekgaller (om s&dant
finns) pa langpanna.

Tillagningsutrymmet behdver bara
féorvarmas nar du gor rostbiff och filé.
Vanligtvis behover du inte nagon for-
varmning.

Anvand ett tillagningkarl med lock
vid tillagning av kétt, till exempel en
ugnspanna. Kottet blir da saftigt.
Tillagningsutrymmet halls ocksa re-
nare &n om du steker pa gallret.
Dessutom bildas ocks3 tillrackligt
med sky for att kunna goéra en sas.

Om du anvander en stekpase ska
du félja anvisningarna pa forpack-
ningen.

Om du anvéander gallret eller ett 6p-
pet tillagningskarl kan du pensla
magert kott med fett, lagga pa eller
spacka med bacon.

Krydda kottet och lagg det i en form.
Lagg pa smorbitar eller pensla med
olja. Vid stora kéottbitar (2-3 kg) och
fagelkott som ar lite fetare tillsatter du
cirka 1/8 | vatten.

Hall inte pa for mycket vatska under
stekningen. Koéttet blir d& mindre
brynt. Bryningen sker i slutet av
tillagningstiden. Kottet far en intensi-
vare bryning om man steker det utan
lock efter ungefar halva tillagnings-
tiden.

Ta ut maten ur ugnen efter avslutad
ugnsstekning, tack éver det och lat
det vila i cirka 10 minuter. P4 detta
satt rinner mindre koéttsaft ut nar kott-
et skars upp.
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- Skinnet pa fagelkottet blir krispigt
om du 10 minuter innan det ar klart
penslar det med saltvatten.

Anvisningar for tillagningsta-
bellerna

Tillagningstabellerna hittar du i slutet av
dokumentet.

m Beakta angivna temperaturer, falshoj-
der och tider. Hansyn &r tagen till oli-
ka tillagningskérl, kéttbitar och mat-
lagningsvanor.

Vilja temperatur §

m Valj den lagre temperaturen. Vid
hégre temperaturer &n de som anges
far kottet visserligen farg men blir inte
genomstekt.

m For Varmluft plus ska du vélja en
cirka 20 °C lagre temperatur an for
Owver- och undervarme [Z).

m For kottbitar som vager mer én 3 kg
sa viéljer du en temperatur som ar
10 °C lagre an vad som anges i tillag-
ningstabellen. Stekningen tar lite
langre tid men kottet far ett jamnare
tillagningsresultat och den krispiga
ytan blir inte for tjock.

m Nér du ska steka pa gallret sa valjer
du en temperatur som ar 10 °C lagre
&n om du steker under lock.

Vilja tillagningstid @

Tiderna i tillagningstabellen géller, om
inget annat anges, for en ej forvarmd
ugn.

m Tillagningstiden kan faststéllas pa
foljande satt: stekens hojd [cm] gang-
er tiden per cm hjd [min/cm]:

- Not/vilt: 15-18 min/cm



Stekning

- Flask/kalv/lamm: 12—-15 min/cm
- Rostbiff/filé: 810 min/cm

m Kontrollera i regel efter den kortare
tiden om maten &r klar.

Tips

- Tillagningstiden forlangs cirka
20 minuter per kg for djupfryst kott.

- Djupfryst kott upp till en vikt pa ca
1,5 kg kan stekas utan att man tinar
det innan.

Anvisningar till funktioner

Du hittar en dversikt dver alla funktioner
med tillhérande férprogrammerade var-
den i kapitlet med samma namn.
Anvinda Automatikprogram

m Fblj anvisningarna i displayen.

Anvand inte funktionen Intensivbak-
ning (&] fér stekning eftersom stek-
skyn blir for moérk.

Anvinda Varmluft plus

Dessa funktioner passar for att steka
kott-, fisk- och fagelratter som ska ha
en krispig yta och till stekar gjorda pa
rostbiff och filé.

Med funktion Varmiuft plus kan du
tillaga ratter pa lagre temperaturer an
med funktion Civer- och undervarme (=)
eftersom varmen foérdelas direkt dver
tillagningsutrymmet.

m Skjut in det som ska tillagas pa andra
falshojden.

Anvinda Over- och undervirme (—]

Anvand denna funktion fér bakning av
traditionella recept. Om du anvander re-
cept fran aldre kokbdcker ska du stélla
in temperaturen 10 °C lagre &n vad som
anges. Tillagningstiden forandras inte.

m Skjut in det som ska tillagas pa andra
falshéjden.

Anvanda Eco - Varmluft

Anvand denna funktion fér energisnal
stekning av mindre méngder som ska
stekas och kottratter.

m Skjut in det som ska tillagas pa andra
falshéjden.

49



Grillning

/N Risk fér skador pa grund av
varma ytor.

Om du grillar med 6ppen lucka s&
kommer inte den varma luften att le-
das via kylflakten. Darfér blir vred
och sa vidare varma.

Sténg darfér luckan nér du grillar.

Tips for grillning

- Férvarmning kravs vid grillning.
Férvdrm ugnen med varmeelementet
fér 6vervarme och grill i cirka 5 minut-
er.

- Skolj av kétt snabbt under kallt, rinn-
ande vatten och torka av det. Salta
inte kottskivorna innan du grillar dem
eftersom kottsaften da sipprar ut.

- Magert kétt kan du pensla med olja.
Anvand inga andra fetter eftersom de
|att kan bli fér mérka och aven borja
ryka.

- Putsa till platta fiskbitar och skivor
och salta dem. Du kan &ven droppa
Over citronsaft pa fisken.
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- Anvand langpannan med ugnsgallret
eller grill- och stekplaten (om sadan
finns) ovanpa. Grill- och stekplaten
skyddar koéttsaft som droppar ner fran
att brénnas vid sa att den kan an-
vandas. Pensla olja pa gallret eller
gril- och stekplaten och lagg sedan
pa det som ska grillas.

Anvand inte bakplaten.

Anvisningar for tillagningsta-
bellerna

Tillagningstabellerna hittar du i slutet av
dokumentet.

m Beakta angivna temperaturer, falshoj-
der och tider. Hansyn &r tagen till oli-
ka kéttbitar och matlagningsvanor.

m Kontrollera om maten ar klar efter den
kortare tiden.

Vilja temperatur §

m Valj den lagre temperaturen. Vid
hégre temperaturer &n de som anges
far kottet visserligen farg men blir inte
genomstekt.




Grillning

Vilja falshéjd

m Valj falshojd beroende pa tjockleken
pa det du ska tillaga.

m Skjut in det som ska tillagas pa tredje
eller fjarde falshoéjden.

m Skjut in bitar med storre diameter pa
forsta eller andra falshéjden.

Vilja tillagningstid @

m Grilla platta kott- eller fiskbitar cirka
6-8 minuter per sida.
Tank pa att skivorna ska vara ungefar
lika tjocka sa att grilltiderna inte skiljer
sig at alltfor mycket.

m Kontrollera i regel efter den kortare
tiden om maten ar klar.

m For att kontrollera hur langt tillag-
ningen har kommit trycker du pa
kottet med en sked. Sa ser du hur
mycket kottet har stekts.

- english/rosé
Kottet ar fortfarande mycket elastiskt
och ar fortfarande r6tt pa insidan.

- medium
Kottet ger efter lite och &r rosa pa in-
sidan.

- well done
Kottet ger knappt efter alls och ar ge-
nomstekt.

Tips! Om ytan pa lite storre kottbitar re-
dan har fatt en ganska mork farg men
kottet fortfarande inte &r fardigt sa skju-
ter du in det pa en lagre falshojd eller
minskar grilltemperaturen. D4 blir inte
ytan fér mork.

Anvisningar till funktioner

Du hittar en dversikt dver alla funktioner
med tillhérande férprogrammerade var-
den i kapitlet med samma namn.

Anvianda Grill stor [

Anvand denna funktion for grillning av
stora mangder platta grillbitar och grati-
nering i stora formar.

Elementet for dvervarme och grill blir
glédande rott for att producera varmen
som behdvs.

Anvinda Varmluftsgrillning

Detta funktion passar for att grilla kott
som &r lite tjockare (till exempel kyck-
ling).

For platta bitar rekommenderas en tem-
peraturinstéllning pa 220 °C, for kottbit-
ar med stdrre diameter rekommenderas
180-200 °C.
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Fler anvandningsomraden

| detta avsnitt hittar du information om
féljande funktioner:

- Upptining

- Tillagning med lag temperatur

- Konservering

- Torkning

- Djupfrysta produkter/fardiga ratter

- Véarma porslin
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Upptining

Om frysta livsmedel tinas upp skonsamt
sa bevaras vitaminer och néringsam-
nen.

m Valj funktion Varmiuft plus och en

temperatur pa 30-50 °C.

Luften i tillagningsutrymmet cirkuleras
runt och maten tinas skonsamt upp.

/N Infektionsrisk pa grund av bakte-
riebildning.

Bakterier som till exempel salmonella
kan leda till allvarliga matforgiftning-
ar.

Beakta sarskilt hygienen vid upptini-
ng av fisk och kott (sarskilt fagelkott).
Anvéand ingen upptiningsvatska.
Fortséatt att arbeta med maten direkt
efter upptiningen.

Tips

Ta ut det djupfrysta livsmedlet ur for-
packningen och lagg det i langpan-
nan eller i en skal fér upptining.

Anvand langpannan med ugnsgallret
ovanpa nér du tinar fagelkott. Da
ligger inte kottet direkt i vatskan som
bildas.

Kott, fagel eller fisk behover inte tinas
upp fullstdndigt innan det tillagas. Det
récker att delvis tina upp livsmediet.
Ytan ar da mjuk nog for att ta upp
kryddor.



Fler anvandningsomraden

Tillagning med lag temperatur

Denna funktion passar perfekt for dmta-
liga kéttbitar av nét, flaskkott, kalv eller
lamm som ska tillagas pa exakt gradtal.

Kottet steks forst jamnt runtom pé en
hdg temperatur under en kortare tid.

Sedan stélls kottet in i den forvarmda
ugnen dar det kommer tillagas pa lag
temperatur och under en langre tid.

D& blir kottet morare. Kottsaften borjar
cirkulera i kéttbiten och férdelas jamnt
anda ut till de yttre skikten.

Resultatet blir valdigt mért och saftigt.

m Anvand bara valhéngt, magert kott
utan senor och fettrdnder. Benet
maste tas ur.

m Anvand fett som gar att hetta upp
ordentligt nar du steker (till exempel
smdr, matolja).

m Tack inte 6ver kottet under tillagning-
en.

Tillagningstiden éar cirka 2—4 timmar
och beror pé vikt och storlek pa kottet
samt hur genomstekt du vill ha det.

m Du kan skéara upp kottet direkt nar
tillagningen ar klar. Det behdver inte
“vila”.

m Lat kottet ligga kvar i ugnen och hal-
las varmt tills det serveras. Resultatet
paverkas inte.

m Lagg upp kottet pa forvarmda tallrikar

och servera det med en varm sés sa

att kottet inte svalnar sa snabbt. Kott-

et har en perfekt serveringstempera-
tur.

Anvinda Over- och undervirme (—]

Ta hjalp av tillagningstabellerna i slutet
av dokumentet.

Anvand universalplaten med gallret
pa.

m Skjut in universalplaten med ugns-
gallret pa falshojd 2.

m Vilj driftlaget Over- och undervar-
me (=] och en temperatur p& 120 °C.

m Forvarm tillagningsutrymmet med
universalplaten och gallret i cirka
15 minuter.

m Medan tillagningsutrymmet forvarms
steker du pa kottet ordentligt pa alla
sidor p& hallen.

& Risk for brannskada pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
bréanna dig pa varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tillbehéren.
Anvand grytvantar nér du skjuter in
eller tar ut maten ur ugnen och vid
annan hantering i det heta tillag-
ningsutrymmet.

m L&gg det brynta kottet pa gallret.

m Sank temperaturen till 100 °C (se av-
snittet “Tillagningstabeller”).

m Laga fardigt kottet.
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Fler anvandningsomraden

Konservering

& Infektionsrisk pa grund av bakte-
riebildning.

Om baljvéxter och kott endast kon-
serveras en gang, sa avdddas inte
alla bakterier. Det kan bildas sporer
av toxiner som kan leda till svar for-
giftning. Dessa sporer avdddas forst
genom en ytterligare uppvarmning.
Konservera alltid baljvaxter och koétt
en andra gang nar de har svalnat, in-
om tva dagar.

& Skaderisk pa grund av 6vertryck
i forslutna burkar.

| slutna konservburkar uppstar ett
Overtryck vid konservering och upp-
varmning. Det kan géra att de sprick-
er.

Konservera eller vdrm inga konserv-
burkar i ugnen.
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Férbereda frukt och gronsaker

Angivelserna géller for 6 glasburkar
med 1 liters innehall.

Anvand endast glasburkar avsedda for
konservering (konserveringburkar i
glas eller glasburkar med skruvlock).
Anvand bara glasburkar och gummi-

ringar utan skador.

m Skolj ur glasburkarna med varmt
vatten fére konservering och fyll upp
dem till max 2 cm under kanten.

m Reng6r glasburkarnas kanter med en
ren trasa och varmt vatten efter pa-
fyllning av det som ska konserveras.
Forslut sedan glasburkarna.

m Skjut in Iangpannan pa falshéjd 2 och
stall glasburkarna ovanpa.

m Valj funktion Varmiuft plus och en
temperatur pa 160-170 °C.

m Vinta tills du ser sma bubblor som
stiger i burkarna.

Sank temperaturen i tid for att undvika
att det kokar dver.




Fler anvandningsomraden

Konservera frukt och gurkor

m Né&r du ser bubblor som stiger i bur-
karna sa stéller du in den angivna
temperaturen fér eftervarmning och
later sedan burkarna sta i ugnen
under den angivna tiden.

Konservera gronsaker

m N&r du ser bubblor som stiger i bur-
karna sa stéller du in den angivna
konserveringstemperaturen och kon-
serverar gronsakerna under den an-
givna tiden.

m Efter konserveringen sa stéller du in
den angivna temperaturen for efter-
varmning och later sedan burkarna
std i ugnen under den angivna tiden.

VIS By
30 °C
Frukt 7= | 25235 min
30 °C
Gurka = | 25230 min
. 120 °C 30 °C
Rodbetor 30-40 min | 25-30 min
Bdnor (gréna 120 °C 30 °C
och gula) 90-120 min| 25-30 min

/@ konserveringstemperatur- och tid, sa
snart du ser bubblor

¥/ eftervarmningstemperatur- och tid

Ta ut glasburkarna efter avslutad
konservering

& Risk for skador pa grund av
varma ytor.

Glasburkarna &r mycket varma efter
konservering.

Anvéand grythandskar nar du tar ut
burkarna.

m Ta ut burkarna ur tillagningsutrymmet.

m Tack 6ver dem med en duk och lat
dem sta dvertackta i cirka 24 timmar
péa en plats dar det inte drar.

m Konservera alltid baljvaxter och kott
en andra gang nar de har svalnat, in-
om tva dagar.

m Ta bort locken fran konserveringsgla-
sen och testa sedan om burkarna ar
stédngda ordentligt.

Konservera antingen 6ppna burkar en
gang till eller férvara den kallt och &t
dem konserverade frukten eller gron-
sakerna direkt.

m Kontrollera glasburkarna under férva-
ring. At inte innehallet om burkarna
har dppnat sig under férvaring eller
om locket ar deformerat och inte
klickar nér du dppnar det.
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Fler anvandningsomraden

Torkning

Torkning ar en traditionell konserve-
ringsmetod for frukt, vissa gronsaker
och Orter.

Frukt och gront maste vara tillrackligt
mogen och inte vara stott.

m Skala och kérna ur det som ska tor-
kas och skar det om det behovs.

m Fordela det du vill torka jamnt och i
ett enda lager pa gallret eller langpan-
nan.

Tips! Du kan aven anvéanda den halade
bakplaten om du har en sadan.

m Torka pa max tva falshojder samti-
digt.
Satt in det som ska torkas pa fals-
hojd 1+3.
Om du anvander galler och langpan-
na sa skjuter du in langpannan under
gallret.

m Valj Varmiuft plus (&].

m Andra den férprogrammerade tempe-
raturen och stall in torktiden.

m Vand det som torkas i langpannan
med jdmna mellanrum.

Om du torkar hela eller halverade livs-
medel férlangs torktiderna.

Mat som ska 5 e

torkas O3 |&rcl| O
Frukt 60-70| 2-8
Gronsaker 55-65| 4-12
Svamp 45-50| 5-10
Orter* (=) | 30-35| 4-8

(] Funktion, § temperatur, @ torktid,
Varmluft plus, (=) Over- och undervar-
me
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* Torka endast orter i langpannan pa fals-
hojd 2 och anvand funktionen Over- och un-
dervirme (=] eftersom flakten &r inkopplad
under funktionen Varmluft plus.

m Minska temperaturen om du ser att
det bildas vattendroppar i ugnen.

Ta ut mat som ska torkas

& Risk for skador pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
bréanna dig pa varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tillbehéren.
Anvand grythandskar nar du tar ut
den torkade frukten eller gronsaker-
na.

m Lat den torkade frukten eller gronsak-
erna svalna.

Torkad frukt méaste vara helt torr men
anda mjuk och elastisk. Nar du bryter
eller skér isdr den far ingen saft rinna
ut.

m Forvara den torkade frukten eller
gronsakerna i burkar som &r ordent-
ligt stdngda.



Fler anvandningsomraden

Djupfrysta produkter/
fardiga ratter

Tips for mjuka kakor, pizza och ba-
guetter

- Anvand bakplatspapper pa gallret nar
mjuka kakor, pizza eller baguetter
tillagas.

Vid tillagning av djupfrysta produkter
kan bakplaten och langpannan defor-
meras s& mycket att de inte langre
kan tas ut ur ugnen. Vid varje pafol-
jande anvandning blir de mer defor-
merade.

- VAlj den I&gre temperaturen av de
temperaturer som anges pa férpack-
ningen.

Tips for pommes frites, kroketter och
liknande

- Dessa djupfrysta produkter kan
tillagas pa bakplaten eller langpan-
nan.

Lagg ett bakplatspapper under de
djupfrysta produkterna.

- Valj den lagre temperaturen av de
temperaturer som anges pa forpack-
ningen.

- Vand maten flera ganger.

Tillaga djupfrysta produkter/fardiga
ratter

Skonsam behandling av livsmedel
rekommenderas av hélsoskal.
Mijuka kakor, pizza, pommes frites
eller liknande mat ska endast fa en
gyllenbrun farg, inte moérkbrun.

m Valj den rekommenderade funktionen
och temperaturen som anges pa for-
packningen.

m Forvarm ugnen.

m Satt in maten i den férvarmda ugnen
pa den falshéjd som anges pa for-
packningen.

m Kontrollera maten efter den kortare av
tiderna som anges for férpackningen.

Varma porslin

Anvand funktionen Yarmiuft plus for
att vdrma porslin.

Vérm bara varmebesténdigt porslin.

m Skjut in gallret pa niva 1 och stall in
porslinet som ska varmas pa det.
Beroende pé porslinets storlek kan
du ocks3 stélla det pa ugnsbotten
och dessutom ta ut ugnsstegarna.

m Valj Varmiuft plus (&].
m Stéll in en temperatur pa 50-80 °C.

/N Risk fér brannskada!

Anvand grythandskar nér du tar ut
porslinet. Pa undersidan av porslinet
kan det bildas nagra vattendroppar.

m Ta ut det uppvarmda porslinet ur
tillagningsutrymmet.
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Rengoring och skotsel

/N Risk fér skador pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
branna dig pa varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tillboehdren.

Lat varmeelementen, tillagningsut-
rymmet och tillbehéret svalna av
innan du rengdr dem foér hand.

/N Risk for skador péa grund av elek-
triska stoétar.

Angan fran en angrengorare kan
komma &t strémférande delar och
orsaka kortslutning.

Anvand aldrig angrengorare for att
gora rent mat- och porslinsvarmaren.

Ytorna kan missfargas eller skadas
om de kommer i kontakt med olamp-
liga reng6ringsmedel. Ugnens front
ar sarskilt kanslig for ugnsreng6-
ringsmedel och avkalkningsmedel.
Alla ytor ar repkansliga. Repiga glas-
ytor kan under vissa omstandigheter
ga sonder.

Ta bort rester fran saddana rengor-
ingsmedel pa en gang.

Olampliga rengéringsmedel

For att undvika att ytorna skadas ska du

undvika féljande vid rengdring:

- rengoringsmedel som innehaller
soda, ammoniak, syra eller klorid

- kalklésande rengéringsmedel pa
fronten

- skurmedel i pulver eller flytande form

- rengoringsmedel som innehaller 16s-
ningsmedel
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- rengodringsmedel for rostfritt stal
- diskmaskinsrengéringsmedel

- rengdringsmedel for glas eller fons-
terputsmedel

- rengdringsmedel fér glaskeramikhall-
ar

- hérda, skrubbande svampar och
borstar (till exempel disksvampar eller
anvanda svampar som innehaller res-
ter av skurmedel)

- rengdringssvampar for glaskeramiska
ytor

- vassa metallskrapor
- stalull

- punktuell rengéring med mekaniskt
rengdringsmedel

- ugnsrengdringsmedel

- rostfria stalbollar.

Om smuts far bita sig fast en langre
tid kan det handa att den inte gar att
fa bort. Om du anvander ugnen ofta
utan att gbra rent den emellan an-
vandningarna kan ugnen bli svarare
att gbra rent.

Det bésta &r att alltid ta bort smuts
direkt.

Tillbehoren kan inte diskas i diskma-
skin.

Tips! Smuts/rester som till exempel
fruktsaft och kaksmet &r lattare att fa
bort sa lange ugnen fortfarande ar
varm.

Foér en bekvamare rengéring rekommen-
derar vi:

m Demontera luckan.



Rengoring och skotsel

m Demontera ugnsstegarna tillsammans
med FlexiClip-skenorna (om sadana
finns).

Ta bort normal smuts

Runt omkring tillagningssutrymmet
finns en glastatning som tatning mot
luckglaset som kan ta skada av repor
och sa vidare.

Rengor inte tatningen om det inte ar
absolut nédvandigt.

Ta bort normal smuts

m Normal smuts tar du lattast bort
direkt med varmt vatten, handdisk-
medel och en ren disktrasa eller med
en ren, fuktig mikrofibertrasa.

m Var noga med att f& bort rester fran
rengdringsmedel med vatten.
Denna rengdring &r speciellt viktigt att
gora pa ytor med PerfectClean
eftersom rester av rengdéringsmedel
paverkar den smutsavvisande effek-
ten.

m Torka dérefter ytorna torra med en
mjuk trasa.

Ta bort hart fastsittande smuts
(forutom FlexiClip-teleskop-
skenor)

Foérandringar i farg och matta stéllen
pa emaljerade ytor kan uppsta av
fruktsaft och stekrester. Dessa flack-
ar paverkar dock inte nagra funktio-
ner.

Forsok inte ta bort dessa till varje
pris. Anvand bara de hjalpmedel som
anges.

m Avldgsna fastsittande smuts med en
rengdringsskrapa eller rostfri stalboll,
varmt vatten och handdiskmedel.

Anvédnda ugnsrengdringsmedel

m Vid mycket svar smuts s& stryker du
pa Mieles ugnsrengoringsmedel pa
den kalla PerfectClean-ytan.

Om ugnsspray hamnar i mellanrum
och 6ppningar sa uppstar stark lukt
under pafoljande tillagningar.

Spruta aldrig ugnsspray pa ugnsta-
ket.

Spruta ingen ugnsspray i mellanrum-
met och dppningarna pa ugnsvagg-
arna och ugnens bakre vagg.

m L&t sedan ugnsrengdringsmedlet ver-
ka enligt anvisningarna pa forpack-
ningen.

Ugnsrengoringsmedel fran andra till-
verkare far bara anvandas pa kalla ytor
och fér inte verka langre an 10 minut-
er.

m Nar det har verkat kan du ockséa an-
vanda den harda sidan pa en disk-
svamp.
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Rengoring och skotsel

m Var noga med att fa bort rester fran
rengéringsmedel med vatten.

m Torka ytorna torra med en mjuk trasa.

Hart fastsittande smuts pa
FlexiClip-teleskopskenorna

Specialfettet for FlexiClip-teles-
kopskenorna tvattas bort vid reng6-
ring i diskmaskin och detta medfér
att de blir svarare att dra ut.

Diska darfor aldrig FlexiClip-teles-
kopskenorna i diskmaskin.

Gor pa foljande satt om ytorna har hart
fastsittande smuts eller om fruktsaft har
runnit ut och fastnat i kullagren:

m Lagg FlexiClip-teleskopskenorna kort
(cirka 10 minuter) i varmt vatten med
diskmedel.

Anvéand den héarda sidan pa en disk-
svamp vid behov for att ta bort smut-
sen. Kullagren kan du rengéra med
en mjuk borste.

Teleskopskenorna kan missférgas eller
blekas efter rengoring. Det paverkar
inte teleskopskenornas funktion.
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Rengora tillagningsutrymmet
med Pyrolys

Férutom manuell rengéring kan du &ven
rengéra tillagningsutrymmet med funk-
tionen Pyrolys
Under pyrolysen varms tillagningsut-
rymmet upp till dver 400 °C. Den hdga
temperaturen 16ser upp all befintlig
smuts som blir till aska.
Det finns 3 pyrolysldgen med olika tider:
- LAge 1 for smuts som &r latt att fa bort
- Lage 2 for smuts som &r svarare att
fa bort
- Lé&ge 3 for smuts som ar mycket svar
att fa bort
Luckan spérras automatiskt nér pyroly-
sen startar. Du kan inte dppna den igen
férréan rengdringsprocessen ar avslutad.
Pyrolysens start kan skjutas fram for att
till exempel utnyttja nattaxa for el.
Nar pyrolysen ar avslutad kan du enkelt
ta bort de pyrolysrester (till exempel as-
ka) som har bildats beroende pa smut-
sighetsgrad.

Foérbereda pyrolys

Tillbehdr skadas av de héga tempe-
raturer som uppstar under pyrolysen.
Ta ut alla tillbehdr ur tillagningsut-
rymmet innan du startar pyrolysen.
Detta géller &ven fér ugnsstegarna
och tillbeh6ér som kopts i efterhand.

Grov smuts i tillagningsutrymmet kan
orsaka stark rokutveckling.
Foérandringar i farg och matta stéllen
pa emaljerade ytor kan uppsté av
matrester som har brants fast.

Innan du startar pyrolysen ska du ta
bort grovre smuts ur ugnen och skrapa
bort fastbranda rester med glasskrapan.

m Ta ut alla tillboehdr ur tillagningsutrym-
met (inklusive ugnsstegarna).



Rengoring och skotsel

Starta pyrolys

/N Risk for skador pa grund av
skadliga angor.

Under pyrolysrengéringen kan angor
som irriterar slemhinnorna frigéras.
Stanna inte langre stunder i kdket
under pyrolysrengdéringen och forhin-
dra att barn och husdjur kommer in i
koket.

Se till att vadra ordentligt under py-
rolysrengdringen. Undvik att lukterna
forflyttar sig in i andra rum.

/N Risk for skador pa grund av
varma ytor.

Vid pyrolys varms ugnen upp mer an
vid normal drift.

Se till att barn inte tar pa ugnen
under pyrolysen.

m Vil Pyrolys (9]

m Valj pyrolyslage efter hur smutsig
ugnen &r.

m Bekrafta med OK.
Fo6lj anvisningarna i displayen.
m Bekrafta med OK.

Du kan starta pyrolysrengdringen direkt
eller flytta tidpunkten for start.

Starta pyrolys direkt

m For att starta pyrolysen direkt, valj
Starta direkt.

m Bekrafta med OK.
Pyrolysen startar.

Luckan sparras automatiskt. Sedan
startar ugnsbelysningen och kylflakten
automatiskt.

Ugnsbelysningen kopplas inte in under
pyrolysrengdringen.

Den &terstadende tiden for pyrolysen
visas. Denna tid kan inte andras.

Om du har stéllt aggklockan hérs en
ljudsignal nar dggklockans tid har rak-
nats ner, ) blinkar och tiden réknas
upp. Nar du trycker pa touchknapp-
en @ stangs ljud- och ljussignalen av.

Starta pyrolys med férdréjning

m For att starta pyrolysen med fordroj-
ning, valj Start kl..

m Bekrifta med OK.

m Ange en tidpunkt nar pyrolysen ska
starta.

m Bekrafta med OK.

Luckan spérras automatiskt. | displayen
visas Start kl. och den installda startti-
den.

Med touchknappen @ har du mdjlig-
heten att andra starttiden anda fram: till
starttidpunkten.

Nar tidpunkten for start &r inne aktive-
ras ugnsvarmen och kylflakten automa-
tiskt och den kvarvarande resttiden
visas i displayen.

Avsluta pyrolys

Nar resttiden star pa 00:00 tim visas ett
meddelande i displayen om att luckan
lases upp.

Nar luckan har lasts upp visas Tilagning
avslutad och en signal hors.

m Stang av ugnen.

Bade ljud- och ljussignalen sténgs av.
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Rengoring och skotsel

/N Risk fér skador pa grund av
varma ytor.

Efter pyrolysen avslutats ar ugnen
mycket varm. Du kan branna dig pa
varmeelementen och tillagningsut-
rymmet.

Lat varmeelementen och tillagnings-
utrymmet svalna innan du tar bort
eventuella rester fran pyrolysen.

m Rengor tillagningsutrymmet fran
eventuella rester som bildats fran py-
rolysen (till exempel aska) beroende
pa smutsighetsgrad.

De flesta rester kan du fa bort med
varmt vatten, handdiskmedel och en
ren disktrasa eller med en ren, fuktig
mikrofibertrasa.

Beroende p& hur smutsig ugnen &r
kan det bildas en belaggning pa luck-
glaset. Denna belaggning kan du ta
bort med en disksvamp, rengérings-
skrapa eller rostfri stalboll och hand-
diskmedel.

Runt omkring tillagningssutrymmet
finns en glastatning som tatning mot
luckglaset som kan ta skada av repor
och sa vidare.

Rengdr inte tatningen om det inte ar
absolut nédvandigt.

Emaljerade ytor kan missfargas per-
manent pa grund av olika typer av
fruktsafter. Dessa fargférandringar
paverkar emellertid inte emaljens
egenskaper.

Férsok inte ta bort dessa till varje
pris.
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Pyrolys avbryts

Generellt fortsatter ugnsluckan att vara
sparrad efter att pyrolysen har avbrutits
tills ugnstemperaturen har sjunkit under
280 °C.

Féljande leder till avbrott i pyrolysen:

- Om du vrider funktionsvaljaren till en
annan funktion eller till position 0.

Vrid tillbaka funktionsvaljaren till py-
rolys om du vill starta pyrolysren-
goringen igen.

Om du vrider funktionsvaljaren till en
annan funktion.

Innan du kan anvanda en annan
funktion maste temperaturen i tillag-
ningsutrymmet ha sjunkit under

280 °C. Under tiden visas Avkylnings-
fas i displayen.

- Ett stromavbrott sker.

N&r strommen kommer tillbaka efter
ett stromavbrott lyser Program avbru-
tet tills temperaturen i tillagningsut-
rymmet har sjunkit till 280 °C. Sedan
Oppnas luckan.

m Om du vill starta pyrolysrengdringen
igen trycker du pa OK. Darefter kan
du vélja énskad pyrolysrengdring och
starta den.



Rengoring och skotsel

Montera bort ugnsluckan Ugnen skadas om du demonterar
Luckan véger cirka 10 kg. luckan pa fel sétt.

Dra aldrig ut luckan vagratt ur hallar-
na eftersom de kan slé tillbaka pa
ugnen.

Anvand inte handtaget pa ugnsluck-
an for att dra av ugnsluckan fran hal-
larna.

m Stang luckan helt.

Ugnsluckan sitter fast i gangjarnen med
hallare.

Innan ugnsluckan kan tas bort fran
fastena maste forst spérrarna pa bada
gangjarnen lossas.

m Oppna luckan helt.

m Fatta tag i sidorna pa ugnsluckan och
dra av den fran héllarna genom att

m Lossa spérrarna genom att vrida dem dra den uppat. Se till att ugnsluckan
tills det tar stopp. inte faller &t sidan.
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Rengoring och skotsel

Demontera ugnsluckan

Ugnsluckan bestar av ett 6ppet system
med 4 delvis varmereflekterande glas-
skivor.

N&r ugnen &r pa leds luften genom ugn-
sluckan sa att den yttre glasskivan halls
sval.

Om smuts har hamnat mellan glas-
skivorna kan ugnsluckan demonteras
och glasskivornas insida rengéras.

Repa inte luckglaset.

Anvand inte skurmedel, harda svam-
par eller borstar, eller vassa metall-
skrapor for rengdring av luckglaset.
Vid rengdringen av luckglaset ska du
aven beakta anvisningarna som gal-
ler f6r ugnens front.

Luckglasets enskilda sidor har olika
skikt. De sidor som &r vanda inat mot
tillagningsutrymmet &r véarmereflekte-
rande.

Ugnen skadas om glasskivorna satts
in at fel hall.

Se till att glasskivorna satts in i ratt-
position efter rengdringen.

Aluminiumprofilernas yta skadas av
ugnsrengoéringsmedel.

Rengér bara delarna med varmt
vatten, handdiskmedel och en ren
disksvamp eller med en ren, fuktig
mikrofibertrasa.

Glasskivorna kan ga sonder om de
faller ner.

Se till att férvara de demonterade
glasskivorna pé ett sakert sétt.
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& Risk for skador nar luckan félls
ihop.

Luckan kan féllas ihop om du de-
monterar den nar den ar inbyggd.
Ta alltid bort ugnsluckan innan du
monterar isar den.

m L&gg den yttersta glasskivan pa ett

mjukt underlag (till exempel en disk-
handduk) for att undvika repor.

Det rekommenderas att du lagger
handtaget bredvid bordskanten s3 att
luckglaset ligger platt och inte kan ga
sdnder under rengdringen.

m Oppna de bada héllarna fér glas-
skivorna genom att vrida dem utat.

Ta ut innerglasskivan och de bada mitt-
glasskivorna efter varandra:



Rengoring och skotsel

m Lyft glasskivan latt och dra ut den ur
plastlisten.

m Lyft upp den undre av de bada mit-
tersta glasskivorna latt och dra ut
den.

m Rengodr glasskivorna och de andra
delarna med varmt vatten, handdisk-
medel och en ren disktrasa eller med
en ren, fuktig mikrofibertrasa.

m Torka dérefter delarna torra med en
mjuk trasa.

Montera sedan forsiktigt ihop ugnsluck-
an:

m Ta bort tatningen.

De bada mittersta glasskivorna ar
identiska. For att lattare veta hur ugns-
luckan ska monteras finns det ett ma-
terialnummer pé skivorna.

m Lyft upp den 6vre av de bada mitters-
ta glasskivorna latt och dra ut den.

m Satt in den undre av de bada mitters-
ta skivorna sa att det gar att lasa ma-
terialnumret (satt alltsa inte in den
spegelvant).
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Rengoring och skotsel

m Vand hallarna pa luckskivorna indt sa  m Skjut in den inre glasskivan, med den
att de ligger mot den undre av de ba- matta sidan nerat, i plastlisten och
da skivorna. lagg den mellan héllarna.

m Sétt in den Gvre av de bada mittersta
skivorna sa att det gar att Iasa materi-
alnumret (satt alltsa inte in den spe-
gelvant).

Glasskivan maste ligga pa sparrarna.

m Stang de bada hallarna for glas-
skivorna genom att vrida dem inat.

Ugnsluckan &r ihopmonterad.

m Satt in tatningen.
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Rengoring och skotsel

Montera in ugnsluckan Montera ur ugnsstegarna till-
sammans med FlexiClip-teles-
kopskenorna

Du kan montera ur ugnsstegarna till-

sammans med FlexiClip-skenorna (om
sadana finns).

Men om du vill montera ur bara skenor-
na innan sa foljer du anvisningarna i av-
snittet “Utrustning — Montera och ta
loss FlexiClip-teleskopskenor”.

/N Risk fér skador pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
bréanna dig pa varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tillbehéren.

Lat varmeelementen, tillagningsut-
rymmet och tillbehoret svalna av
innan du demonterar ugnsstegarna.

m Tatag i sidorna pa ugnsluckan och satt
den i gangjarnens fasten.
Se till att ugnsluckan inte faller at sidan.
m Oppna luckan helt.

Las fast lasbyglarna igen eftersom 1.
ugnsluckan kan ramla ur héllarna och :>
ga sonder annars. —

Se till att Iasa lasbyglarna efter att du @ 2-<:
satt tillbaka luckan.

m Dra ut ugnsstegarna framtill ur faste-
na (1) och dra sedan ut dem (2).

Atermonteringen sker i omvand ord-
ning.

m Montera delarna ordentligt.

m Las fast dem igen genom att vrida
dem tills det tar stopp.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Du kan sjalv atgarda de flesta fel och stérningar som uppstar vid daglig anvand-
ning av din produkt. | manga fall kan du da spara tid och kostnader eftersom du
inte behdver kontakta Miele service.

Under www.miele.se/c/hjalp-och-produktinformation-2303.htm far du mer infor-
mation om hur du sjélv kan atgarda fel.

Nedanstaende tabeller &r till hjalp for att hitta orsaken till ett fel och atgarda det.

Problem

Orsak och atgard

Displayen ar
slackt.

Du har valt installningen Tid | Visning | Av. Displayen &r slackt

nar ugnen &r avstangd.

m Om du vill att klockan alltid ska visas ska du vélja instéll-
ningen Tid | Visning | P4.

Ugnen har ingen strom.

m Kontrollera om ugnens stickpropp sitter ordentligt i vagg-
uttaget.

m Kontrollera om sékringen har 18st ut. Ring en elektriker eller
Miele service.

Det hors ingen

Ljudsignalerna ar avstangda eller for tyst installda.

rymmet blir inte
varmt.

ljudsignal. m Koppla in ljudsignalerna eller hj ljudstyrkan med install-
ningen Ljudstyrka | Ljudsignaler.
Tillagningsut- Demolé&get ar aktiverat.

Du kan vélja funktioner i displayen och anvanda touchknap-

par men tillagningsutrymmet vérms inte upp.

m Avaktivera demoldget med installningen Butik | Demolége |
Ay,

Driftsparr (& visas
i displayen.

Driftspérren (& &r aktiverad.
m Bekrafta med OK.

Tryck "OK" i 6 sekunder visas.

m Avaktivera driftspérren for en tillagningsprocess genom att
trycka pa touchknappen OK i minst 6 sekunder.

m Om du vill avaktivera driftspérren permanent véljer du in-
stallningen Driftsparr (& | Av.

12:00 visas i dis-
playen.

Strommen var borta i mer &n 5 minuter.

m Stall in klockan pé& nytt (se avsnittet “Instéllningar” -
“Klocka”).
Tillagningstiderna maste stéllas in pa nytt.

Stromavbrott
visas i display-
en.

Strommen brots. Darfor avbréts en pagéende tillagning.
m Vrid funktionsvéljaren till position 0.
m Starta tillagningen pa nytt.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Problem

Orsak och atgard

Max, drifttid upp-
nadd visas i dis-
playen.

Ugnen har varit paslagen under ovanligt 1ang tid. Sakerhets-
avstangningen aktiverades.
m Bekrafta med OK.

Efter det kan du anvénda ugnen igen.

/\ Fel F32 visas
i displayen.

Lucklaset for pyrolys aktiveras inte.

m Sténg av ugnen och starta den sedan igen. Starta sedan
den 6nskade pyrolysen pa nytt.

m Om anvisningen visas igen, kontakta Miele service.

/N Fel F33 visas
i displayen.

Lucklaset for pyrolys éppnas inte.
m Sténg av ugnen och starta den sedan igen.
m Om lucklaset inte lases upp, kontakta Miele service.

Fel och en felkod
som inte anges
har visas i dis-
playen.

Ett problem som inte gar att atgarda sjalv.
m Kontakta Miele service.

Efter avslutat
program hoérs
driftljud fran
ugnen.

Kylflakten &r fortfarande aktiverad efter tillagningen (se av-
snittet “Instaliningar — Fortsatt drift for kylflakt”).

Ugnen stanger
av sig sjalv.

Ugnen sténgs av automatiskt fér att spara energi néar den inte
anvands om den inte anvénds inom en viss tid efter att ugnen
kopplats in eller efter slutet pa en tillagning.

m Koppla in ugnen igen.

Den mjuka ka-
kan/bakverket
ar inte klart
efter den tid
som anges i
tillagningstabel-
len.

Den valda temperaturen avviker fran receptet.
m Valj den temperatur som motsvarar receptet.

Mangden ingredienser avviker fran receptet.

m Kontrollera om du har férandrat receptet. Om du har lagt till
mer vétska eller &4gg blir degen fuktigare och behdver bak-
as under langre tid.

Den mjuka ka-
kan/bakverket
blir ojamnt
graddat pa ytan.

Du gar valt en felaktig temperatur eller falshojd.

m En viss skillnad nar det géller fargen férekommer alltid. Om
graddningen ar mycket ojdmn bor du kontrollera att tempe-
raturen och falshojden ar ratt.

Bakformens material och/eller férg passar inte funktionen.
m Ljusa eller blanka bakformar &r inte lampade f6r funktion Cver-
och undervarme [(=J. Anvénd matta och mérka bakformar.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Problem

Orsak och atgard

Det &r svart att
skjuta in och
dra ut FlexiClip-
teleskopskenor-
na.

Det finns for lite fett i FlexiClip-teleskopskenornas kullager.

m Smorj kullagren med Mieles specialfett.
Endast detta ar anpassat efter de héga temperaturerna i
tillagningsutrymmet. Andra fettsorter kan 6verga till harts
och goéra att FlexiClip-teleskopskenorna fastnar. Du kan
képa Mieles specialfett hos Miele service eller hos en Miele
aterforsaljare.

Efter pyrolysen
finns det fortfa-
rande kvar
smuts i tillag-
ningsutrymmet.

Under pyrolysen férbranns smutsen och blir aska.

m Denna aska tar du lattast bort direkt med varmt vatten,
handdiskmedel och en ren disksvamp eller med en ren,
fuktig mikrofibertrasa.

Om det finns kvar grov smuts startar du pyrolysen igen och
valjer eventuellt en langre tid.

Luckan kan inte
oppnas efter py-
rolysen.

Lucklaset for pyrolys éppnas inte.
m Vrid driftlagesvéljaren till position 0.
m Om lucklaset inte lases upp, kontakta Miele service.

Ugnsbelysning-
en tands inte.

N J/

Halogenlampan &r trasig.

& Risk for skador pa grund av varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan bréanna dig pa varme-
element, tillagningsutrymmet och tillbehéren.

Lat varmeelementen, tillagningsutrymmet och tillbehoret
svalna av innan du rengér dem for hand.

m Bryt strommen till ugnen. Dra ur elkontakten eller koppla
fran sékringen.

m Lossa lampskyddet genom att vrida det ett kvarts varv at
vanster och dra ut det nerat med tatningsringen.

m Byt halogenlampa (Osram 66725 AM/A, 230 V, 25 W, sock-
el G9).

m Satt tillbaka lampskyddet med tatningsringen i héljet och
fast det genom att vrida det at hoger.

m Anslut ugnen till elndtet igen.
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Miele service

Under www.miele.se/c/hjalp-och-pro-
duktinformation-2303.htm och
www.miele.se/c/reservdelar-och-tillbe-
hor-24.htm far du mer information om
hur du sjélv kan atgarda fel och om
Mieles reservdelar.

Fa hjalp vid eventuella stor-
ningar
Om det uppstar fel som du sjélv inte

kan atgarda, var god kontakta din Miele
aterforsaljare eller Miele service.

Miele service kan du boka online
under www.miele.se/service.

Du hittar kontaktuppgifterna pa baksi-
dan av den hér anvisningen.

Service behdver modellbeteckning och
tillverkningsnummer. B&da dessa upp-
gifter finns pa typskylten.

Du hittar den hér informationen pa typ-
skylten som syns pa frontramen nar
luckan ar 6ppen.

Mieles garanti
Garantitiden for produkten ar tva ar.

Du hittar mer detaljerad information om
garantivillkoren i garantih&ftet.
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Installation

Inbyggnadsmatt

Mattangivelserna anges i mm.

Inbyggnad i ett dver- eller underskap

Om ugnen ska byggas in under en hall s& maste du beakta inbyggnadsanvisning-
arna och héllens inbyggnadshgjd.
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Installation
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Installation

Sidovy H 27xx, H 28xx
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A H27xx: 43 mm
H 28xx: 47 mm
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Installation

Anslutningar och ventilation
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@ Vy framifran

(2 Natanslutningskabel, langd = 1 500 mm
® Ingen anslutning i detta omrade
@ Ventilationsutsnitt minst 150 cm?

75



Installation

Inbyggnad av ugnen

Anvand endast ugnen nér den &r in-
byggd. Pa sa vis garanteras en séker
funktion.

For att kunna fungera maste ugnen
ha tillracklig kalluftstillférsel. Kylluften
far inte vdrmas upp av andra varme-
kéllor.

Nar du bygger in ugnen maste du
tanka pa:

att inte mellanbotten som ugnen
stalls pa, ligger mot vaggen.

att du inte monterar fast nagra vér-
meskyddslister mot sidovaggarna i
inbyggnadsskapet.

m Anslut ugnen till elen.

Luckan kan skadas om du bar ugnen
i handtaget.

Bar ugnen i greppen som sitter pa
sidorna.

Innan du bygger in ugnen ar det en
bra idé att ta loss ugnsluckan (se av-
snittet “Rengoring och skdtsel — De-

behoren. Ugnen blir d lite lattare och
det ar enklare att skjuta in den i in-
byggnadsskapet. Ddrmed undviker du
ocksa att oavsiktligt béra den i hand-
taget.

montera ugnsluckan”) och att ta ut till-

m Skjut in ugnen i inbyggnadsskapet
och rikta den.

m Oppna luckan om du inte har demon-

terat den.
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m Satt fast ugnen pa sidovaggarna i in-
byggnadsskapet med de medféljande
skruvarna.

m Montera sedan tillbaka ugnsluckan
(se avsnittet “Rengdring och skotsel —
Montera ugnsluckan”).



Installation

Elanslutning

/N Risk fér skador!

Ej fackmassigt utférda installations-,
underhalls- eller reparationsarbeten
kan medféra avsevarda risker for an-
vandaren, for vilka Miele inte ansva-
rar.

Anslutningen till eInétet far endast ut-
féras av en auktoriserad fackman
som kanner till och féljer nationella
foreskrifter och lokala bestammelser
om el.

Anslutningen maste utforas enligt gall-
ande sakerhetsféreskrifter.

Anslutning till vdgguttag rekommen-
deras da detta underlattar eventuell
framtida service.

Om uttaget inte ar tillgéngligt eller om
ugnen ska ha en fast anslutning maste
anslutningen pa installationsplatsen
vara jordad eller installerad enligt gall-
ande fdreskrifter.

Som frankopplingsdon galler en till-
ganglig strombrytare med ett kontakt-
avstand pa minst 3 mm. Till detta hor
skyddssékring for strombrytare, sak-
ringar och kontaktorer (EN 60335).

Nodvandiga anslutningsdata framgar
av typskylten som finns pa frontsidan
av tillagningsutrymmet. Dessa data
maste ovillkorligen 6verensstamma med
dem som galler for elnatet.

Vid kontakt med Miele uppge alltid:

- Modellbeteckning

- Tillverkningshnummer

- Anslutningsdata (n&tspanning/frek-
vens/maximalt anslutningsvarde)

Om ugnens anslutningskabel skulle
behdva bytas ut ska kabel av typ

H 05 VV-F med lamplig diameter val-
jas.

Det ar mojligt att tidvis eller permanent
anvénda en fristdende eller icke natsyn-
kron energifdrsorjningsenhet (till exem-
pel fristdende elnatverk, backupsys-
tem). Driften férutsatter att energifor-
sdrjningsenheten foljer féreskrifterna
enligt EN 50160 eller liknande.

De skyddsatgarder som ska tas pa
uppstallningsplatsen och i denna Miele-
produkt vad géller funktion och arbets-
satt maste dven sakerstéllas i fristdende
respektive icke natsynkron drift. Vid be-
hov ska atgarderna ersattas med likvar-
diga atgarder i installationen. Exempel-
vis enligt det som stér i aktuell publice-
ring fran VDE-AR-E 2510-2.

Ugn

Ugnen ar utrustad med en treledad an-
slutningsledning med stickpropp. An-
slutningsklar till 230 V, 50 Hz.

Sakring 16 A. Ugnen far endast anslu-
tas till en jordad kontakt som &r installe-
rad enligt gallande foreskrifter.

Maximal anslutningseffekt: se typskylt.
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Tillagningstabeller

Kaksmet
Kakor/bakverk - 'S 3 S)
(tillbehor) [°C] +HFC|-HFC | [min]
Muffins (1 bakplat) 150-160 | 1 | 2 | 25-35
Muffins (2 bakplatar) 150-160 |1+3°| 1+3| 30-40*
Smé& muffins* (1 bakplat) 150 1 2 | 30-40
=) 160° 2 | 3 | 20-30
Sma muffins* (2 bakplatar) 150°  |1+3°% 1+3| 30-40
Sandkaka (ugnsgaller, avlang form, 30 cm)’ 150-160 | 1 2 | 60-70
=) | 155-165%| 1 | 2 | 60-70
Tigerkaka, notkaka (ugnsgaller, aviang 150-160 | 1 2 55-65
form, 30 cm)’ (=)| 150-160 | 1 | 2 | 60-70
Tigerkaka, ndtkaka (ugnsgaller, krans- 150-160 | 1 2 55-65
form, @ 26 cm)' (=)| 150-160 | 1 | 2 | 60-70
Mijuk fruktkaka (1 bakplat) 160-170 1 2 40-50
(=)| 160170 | 1 | 1 | 55-65
Fruktkaka (ugnsgaller, form med I6stagbara 150-160 | 1 2 55-65
kanter, @ 26 cm)’ = | 165-1752| 1 | 2 | 50-60
Tartbotten (ugnsgaller, tartform, & 28 cm)’ 150-160 | 1 2 | 2535
=) | 170-180%| 1 | 2 | 15-25

(] funktion, § temperatur, {33 falshéjd (+HFC: med FlexiClip-teleskopskenor

HFC 70—C{—HFC: utan FlexiClip-teleskopskenor HFC 70-C), @ tillagningstid, Varmluft
plus, (=] Over- och undervarme

* Instéliningarna géller &ven anvisningarna enligt EN 60350-1.

1 Anvand en matt, mork bakform och stall den i mitten av ugnsgallret.

2 Forvarm tillagningsutrymmet innan du sétter in det du ska tillaga. Anvand inte funktionen

Booster (I¥3).

3 Montera FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C (om sadana finns) pa den undre falshojden.

4 Ta ut bakplatarna vid olika tidpunkter om det som tillagas redan har en fin farg innan den an-
givna tillagningstiden &r forbi.
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Tillagningstabeller

Deg som knadas

5 R O]

[°C +HFC|-HFC| [min]

Kakor/bakverk
(tilloehor)

Smakakor (1 bakplat) 140-150 | 1 2 | 25-35

150-160 | 1 2 25-35

Smékakor (2 bakplatar) 140-150 |1+3%| 143 | 25-35*

Spritsade kakor* (1 bakplat) 140 1 2 35-45

160? 2 | 3| 25-35

Spritsade kakor* (2 bakplatar) 140 1+3%| 1+3| 40-50*

Tartbotten (ugnsgaller, tartform, & 28 cm)’ 150-160 | 1 2 | 35-45

) 00 1) ) 0| 0 0| e 0 10 ) ) 0 ) ) 0 )

170-180°| 1 | 2 | 20-30
Cheesecake (ugnsgaller, form med I6stag- 170-180 | 1 2 80-90
bara kanter, & 26 cm)1 150-160 1 2 80-90
Appelpaj* (galler, form med |éstagbara kan- 160 1 2 | 80-100
ter, @ 20 cm)’ 180 - | 1] 75-85
Appelkaka med lock (ugnsgaller, form med 180-190%| 1 2 60-70
|6stagbara kanter, @ 26 cm)’ 160-170 | 1 2 | 60-70
Fruktkaka med glasyr (ugnsgaller, form 170-180 | 1 2 60-70
med léstagbara kanter, @ 26 cm)’ 150-160 | 1 2 | 55-65
Fruktkaka med glasyr (1 bakplat) 170-180 | 1 2 | 50-60

160-170 | 1 2 | 45-55
Mérdegskaka sét (1 bakpléat) 210-220°| - | 1 | 55-65

180-190 | - 1 35-45

(] funktion, § temperatur, {33 falshéjd (+HFC: med FlexiClip-teleskopskenor

HFC 70-C/-HFC: utan FlexiClip-teleskopskenor HFC 70-C), @ tillagningstid, Varmluft
plus, Eco - Varmluft, (=] Over- och undervarme, Intensivbakning

" Installningarna galler &ven anvisningarna enligt EN 60350-1.

1 Anvénd en matt, mork bakform och stall den i mitten av ugnsgallret.

2 Forvarm tillagningsutrymmet innan du sétter in det du ska tillaga. Anvand inte funktionen

Booster (I¥3).

3 Montera FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C (om sadana finns) pa den undre falshojden.

4 Ta ut bakplatarna vid olika tidpunkter om det som tillagas redan har en fin farg innan den an-
givna tillagningstiden &r forbi.
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Tillagningstabeller

Vetedeg
Kakor/bakverk - 'S 3 S)
(tillbehor) [°C] +HFC|-HFC | [min]
Gugelhupf (ugnsgaller, specialform for 150-160 | 1 2 50-60
“Gugelhupf”, @ 24 cm)1 =] | 160-170 | 1 2 50-60
Stollen (tysk julkaka) (1 bakplat) 150-160 | 1 2 55-65
(=)| 160-170 | 1 | 2 | 55-65
Smulkaka med/utan frukt (1 bakplat) 160-170 | 1 2 40-50
(=)| 170-180 | 2 | 3 | 45-55
Mijuk fruktkaka (1 bakplat) 160-170 | 1 2 45-55
(=)| 170-180 | 2 | 3 | 45-55
Sma inbakade appelkakor/russinbrod
1 bakpiat) PP 160-170 | 1 | 2 | 25-35
(S2rrk1)e;1 'l(r;)t?gtl;ar)de appelkakor/ russinbréd 160-170 | 1433 1+3| 30-40°
Vitt bréd (utan form) (1 bakpléat) 180-190 | 1 2 35-45
(=) | 190-200 | 1 2 30-40
Vitt bréd (ugnsgaller, avlang bakform, 180-190 | 1 2 35-45
30 cm)’ = 190200 1 | 2 | 30-40
Fullkornsbrod (ugnsgaller, avlang bakform, 180-190 | 1 2 55-65
30 cm)' = 2102202 1 | 2 | 45-55
Jasa vetedeg (ugnsgaller) =) | 30-35 L -

(] funktion, § temperatur, {33 falshéjd (+HFC: med FlexiClip-teleskopskenor
HFC 70-C/-HFC: utan FlexiClip-teleskopskenor HFC 70-C), @ tillagningstid, Varmluft

plus, (=) Over- och undervirme

1 Anvand en matt, mork bakform och stéll den i mitten av ugnsgallret.

2 Forvarm tillagningsutrymmet innan du sétter in det du ska tillaga. Anvand inte funktionen

Booster (I¥3).

3 Montera FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C (om sadana finns) pa den undre falshojden.

4 Lagg ugnsgallret pa ugnsbotten och stall karlet ovanpa. Om karlet ar stort kan du ocksa ta ut

ugnsstegarna.

5 Ta ut bakplatarna vid olika tidpunkter om det som tillagas redan har en fin farg innan den an-

givna tillagningstiden &ar forbi.
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Tillagningstabeller

Deg med olja och kesella

R
[°C] +HFC|-HFC | [min]
160-170 1 2 40-50

Kakor/bakverk
(tilloehor)

Mjuk fruktkaka (1 bakplat)

170-180 | 2 3 50-60
160-170 | 2 3 25-35

Sma inbakade appelkakor/russinbrod
(1 bakplat)

Sma inbakade dppelkakor/ russinbréd
(2 bakplatar)

(] funktion, § temperatur, {33 falshéjd (+HFC: med FlexiClip-teleskopskenor
HFC 70-C/-HFC: utan FlexiClip-teleskopskenor HFC 70-C), @ tillagningstid, Varmiuft
plus, (=) Over- och undervirme

150-160 |1+3"| 1+3| 25-352

H| D00 0

1 Montera FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C (om sadana finns) pa den undre falshoéjden.

2 Ta ut bakplatarna vid olika tidpunkter om det som tillagas redan har en fin farg innan den an-
givna tillagningstiden &r forbi.

Sockerkakssmet
Kakor/bakverk 'S i S)
(tilloehor) [°C] +HFC|-HFC| [min]

Sockerkaksbotten (2 4gg) (ugnsgaller, form

2 —
med |6stagbara kanter, & 26 cm)1 160-170 1 2 15-25

Sockerkaksbotten (4-6 &gg) (ugnsgaller,

form med l6stagbara kanter, & 26 cm)1 30-40

150-160% | 1

Tartbotten (ugnsgaller, form med lostagba-

2
1802 1| 2 | 20-30
2

ra kanter, & 26 cm)’ 150-1702| 1 25_45

D& O 0|0

Rulltértsbotten (1 bakplat) 180-190%| 1 | 2 | 10-20

(] funktion, § temperatur, f_J3 falshdjd (+HFC: med FlexiClip-teleskopskenor
HFC 70—C{—HFC: utan FlexiClip-teleskopskenor HFC 70-C), @ tillagningstid, Varmluft
plus, (=] Over- och undervarme

" Instéallningarna galler &ven anvisningarna enligt EN 60350-1.
Montera FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C (om sadana finns).

1 Anvénd en matt, mork bakform och stall den i mitten av ugnsgallret.

2 Forvarm tillagningsutrymmet innan du sétter in det du ska tillaga. Anvand inte funktionen
Booster [§3).
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Tillagningstabeller

Smordeg och mardngsmet

a6 .cm)

Kakor/bakverk - 'S 3 S)
(tillbehor) [°C] +HFC|-HFC | [min]
Petit-chouer (1 bakplat) 160-170 | 1 2 30-40
Smordegspirager (1 bakplat) 180-190 | 1 2 | 20-30
Smordegspirager (2 bakplatar) 180-190 |1+3'| 1+3| 20-30°
Makroner (1 bakplat) 120-130 | 1 2 25-50
Makroner (2 bakplatar) 120-130 |1+3"| 1+3| 25-50°
Maranger (1 plat, 6 stycken a @ 6 cm) 80-100 1 2 [120-150
Maranger (2 platar, vardera 6 stycken 80-100 |143'| 1+3|150-180

(] funktion, § temperatur, f_J3 falshdjd (+HFC: med FlexiClip-teleskopskenor
HFC 70-C/-HFC: utan FlexiClip-teleskopskenor HFC 70-C), @ tillagningstid, Varmluft

plus

1 Montera FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C (om sadana finns) pa den undre falshojden.

2 Ta ut bakplatarna vid olika tidpunkter om det som tillagas redan har en fin farg innan den an-

givna tillagningstiden ar férbi.
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Tillagningstabeller

Pikant
Livsmedel - 'S E 35 S)
(tilloehor) [°C] +HFC|-HFC | [min]
Mordegskaka pikant (1 bakplat) =] | 220-230" | - 1 35-45
180-190 | - | 1 | 30-40
Lokpaj (1 bakplat) (=) | 180-190"| 1 | 2 | 25-35
170-180 | 1 | 2 | 30-40
Pizza, vetedeg (1 bakplét) 170-180 | 1 2 | 25-35
=] |210-220"| 1 | 2 | 20-30
Pizza, deg med kvarg och olja (1 bakplat) 170-180 | 1 2 25-35
(=) | 190-200"| 1 | 2 | 25-35
Djupfryst pizza, férgraddad (galler) 200-210 | 1 2 20-25
Toast* (galler) ] 300 - | 83 6-9
g;a;g:r:ig )(t||| exempel toast) (galler pa ™ 0752 > 3 3.6
Grillade gronsaker (galler pa langpanna) i} 275° B 4 | 5-10°
250° 3| 3| 5-10°
Ratatouille (1 langpanna) 180-190 | 1 2 40-60

(] funktion, § temperatur, {33 falshéjd (+HFC: med FlexiClip-teleskopskenor

HFC 70-C/-HFC: utan FlexiClip-teleskopskenor HFC 70-C), @ tillagningstid, (=] Over- och
undervarme, Intensivbakning, Varmluft plus, Eco - Varmluft, T Grill stor,
Varmluftsgrillning

*

Instéllningarna galler aven anvisningarna enligt EN 60350-1.

1 Forvarm tillagningsutrymmet innan du satter in det du ska tillaga. Anvand inte funktionen

Booster (IF3).

2 Forvarm tillagningsutrymmet i 5 minuter innan du sétter in maten. Anvand inte funktionen

Booster (3.

3 Vand helst kottet efter halva tillagningstiden.
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Tillagningstabeller

Notkott
Livsmedel : e
(tillbehor) - [°RC = [rg?n] /[?C]
Oxstek cirka 1 kg (ugnspanna med lock) | (&£)?| 150-160% | 2° |120-1307| -
(=) 170-180°%| 2° |120-130"| -
180-190 | 2° |160-180%| -
Oxfilé cirka 1 kg (Iangpanna) (=)?| 180-190°%| 2° 25-60 |45-75
Oxfilé “blodig”, cirka 1 kg’ (=)?| 80-85* | 2% | 70-80 |45-48
Oxfilé “medium”, cirka 1 kg' (=P 90-95* | 2° | 80-90 |54-57
Oxfilé “genomstekt”, cirka 1 kg' (=) 95-100* | 2° | 110-130 | 63-66
Rostbiff, cirka 1 kg (langpanna) (=)| 180-190% | 2° | 35-65 |45-75
Rostbiff “blodig”, cirka 1 kg’ (=)?| s0-85" | 2° | 80-90 |45-48
Rostbiff “medium”, cirka 1 kg’ =P 90-95* | 2° | 110-120|54-57
Rostbiff “genomstekt”, cirka 1 kg’ (=)?| 95-100* | 2° | 130-140 | 63-66
Hamburgare, kottbullar (ugnsgaller pa ™ 300° 4 15-05° _

falshojd 4 och langpanna pa falshojd 1)

(] funktion, § temperatur, {13 falshojd, @ tillagningstid, #\ kérntemperatur, Varmluft

plus, (=) Over- och undervérme, Eco - Varmluft, ] Grill stor

Instéllningarna galler &ven anvisningarna enligt EN 60350-1.

1 Anvand gallret och langpannan.

2 Stek kottet i stekpanna innan det satts in i ugnen.

3 Forvarm tillagningsutrymmet innan du satter in det du ska tillaga. Anvand inte funktionen

Booster (I¥3).

4 Forvarm tillagningsutrymmet till 120 °C i 15 minuter. Sank temperaturen nar du satter in mat-

en.

5 Forvarm tillagningsutrymmet i 5 minuter innan du satter in maten. Anvand inte funktionen

Booster (3.

6 Montera FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C (om sadana finns).

7 Borja tillagningen med lock. Ta bort locket efter 90 minuter och hall dver cirka 0,5 | vatska.

8 Borja tillagningen med lock. Ta bort locket efter 100 minuter och hall 6ver cirka 0,5 | vatska.

9 Vand maten efter halva tiden.

10 Om du anvander en stektermometer kan du ocksa anvanda den angivna karntemperaturen

som riktlinje.
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Tillagningstabeller

Kalv

Livsmedel : !
(tillbehor) - [°RC = [rg?n] f:g]
Gryta med kalvkoétt, cirka 1,5 kg (&)?| 160-170° | 2° |120-130%| -
(ugnspanna med lock) =7| 170-180° | 2° [120-130%] -
Kalvfilé, cirka 1 kg (Iangpanna) (=)?| 160-170%| 2° | 30-60 |45-75
Kalvfilé “rosa”, cirka 1 kg' (=P 80-85* | 2° | 50-60 |45-48
Kalvfilé “medium”, cirka 1 kg' (=P 90-95* | 2° | 80-90 |54-57
Kalvfilé “genomstekt”, cirka 1 kg' (=P 95-100* | 2° | 90-100 |63-66
Kalvsadel “rosa”, cirka 1 kg' (=)P| 80-85* | 2° | 80-90 |45-48
Kalvsadel “medium” cirka 1 kg’ (=P 90-95* | 2° | 100-130 | 54-57
Kalvsadel “genomstekt”, cirka 1 kg ! (=P| 95-100* | 2° | 130-140 | 63-66

(] funktion, § temperatur, {13 falshéjd, @ tillagningstid, #\ kérntemperatur, Varmluft

plus, (=) Over- och undervirme

1 Anvand gallret och langpannan.

2 Stek kottet i stekpanna innan det sétts in i ugnen.

3 Forvarm tillagningsutrymmet innan du séatter in det du ska tillaga. Anvand inte funktionen

Booster (3.

4 Forvarm tillagningsutrymmet till 120 °C i 15 minuter. Sank temperaturen nar du satter in maten.

5 Montera FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C (om sadana finns).

6 Borja tillagningen med lock. Ta bort locket efter 90 minuter och hall Gver cirka 0,5 | vatska.

7 Om du anvander en stektermometer kan du ocksé anvanda den angivna karntemperaturen

som riktlinje.
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Tillagningstabeller

Flaskkott

Livsmedel : 10
(tillbehor) - [°RC = [rg?n] /[?C]
Skinkstek, cirka 1 kg (ugnspanna med 160-170 | 2° | 130-140°%| 80-90
lock) =) | 180-190 | 2° |130-140°| 80-90
Skinkstek med sval, cirka 2 kg 180-190 | 2° [130-150| 80-90
(ugnspanna) = 190-200 | 2° [130-1507| 80-90
Flaskfilé, cirka 350 g' (=P 90-100° | 2° | 70-90 |60-69
Z‘;El;:fnkn‘;'ﬁae;’f}g% 160-170 | 2° |130-160%| 80-90
:f;fg's;’n ‘;g‘“ k9 150-160 | 2° | 50-60 |63-68
Kassler, cirka 1 kg’ (=)?| 95-105° | 2° | 140-160 | 63-66
Kottfarslimpa, cirka 1 kg 170-180 | 2° | 60-70" |80-85
(EETEEE) = 190200 | 2° | 70-80" |80-85
Bacon' J| 300 4 3-5 -
Bratwurst’ CJ| 220* | 3°| 8-15° -

(] funktion, § temperatur, {13 falshojd, @ tillagningstid, #\ kérntemperatur, Varmluft

plus, (=] Over- och undervérme, Eco - Varmluft, (] Grill stor

1 Anvand gallret och langpannan.

2 Stek kottet i stekpanna innan det sétts in i ugnen.

3 Forvarm tillagningsutrymmet till 120 °C i 15 minuter. Sank temperaturen nar du satter in mat-

en.

4 Forvarm tillagningsutrymmet i 5 minuter innan du satter in maten. Anvand inte funktionen

Booster (I¥3).

5 Montera FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C (om sadana finns).

6 Borja tillagningen med lock. Ta bort locket efter 60 minuter och hall éver cirka 0,5 | vatska.

7 Qs péacirka 0,5 liter vétska efter halva tillagningstiden.

8 Borja tillagningen med lock. Ta bort locket efter 100 minuter och hall Gver cirka 0,5 | vatska.

9 Vand maten efter halva tiden.

10 Om du anvander en stektermometer kan du ocksa anvanda den angivna karntemperaturen

som riktlinje.
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Tillagningstabeller

Lamm, vilt

Livsmedel § 5 D MN°
(tillbehor) L [°C L [min] [°C]
Lammlagg med ben, cirka 1,5 kg . 4 50 g
gnepanna med look) (=)| 170-180 | 2* | 100-120° 64-82
Lammsadel utan ben (l&ngpanna) =)"| 180-190%| 2* | 10-20 |53-80
Lammsadel utan ben (galler och lang- 1 3 4 y ~
B (=)' 95-105° | 2* | 40-60 |54-66
Hjortsadel utan ben (I&ngpanna) (=)'| 160-170?| 2* | 70-90 |60-81
Radjurssadel utan ben (langpanna) =)'| 140-150% | 2* | 25-35 |60-81
Vildsvinslar utan ben, cirka 1 kg 1 . 4 5| an_
(Ugnepanna med lock) (=)'"| 170-180 | 2* | 100-120°| 80-90

(] funktion, § temperatur, 33 falshojd, @ tillagningstid, 4\ kdrntemperatur, (=) Over-
och undervarme

1 Stek kottet i stekpanna innan det satts in i ugnen.

2 Forvarm tillagningsutrymmet innan du sétter in det du ska tillaga. Anvénd inte funktionen
Booster (3.

3 Forvarm tillagningsutrymmet till 120 °C i 15 minuter. Sank temperaturen nar du satter in maten.
4 Montera FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C (om sadana finns).
5 Borja tillagningen med lock. Ta bort locket efter 50 minuter och hall Gver cirka 0,5 | vatska.

6 Om du anvander en stektermometer kan du ocksa anvénda den angivna karntemperaturen
som riktlinje.
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Tillagningstabeller

Fagel, fisk
Livsmedel 'S =5 3 4y
(tillbehdr) [°C ' Imin] | [°C]

Fagel, 0,8-1,5 kg (lAngpanna) 170-180 | 2° | 55-65 |85-90

Kyckling cirka 1,2 kg (ugnsgaller pa

1 3 4 .
langpanna) 180-190 | 2 55-65" | 8590

Fagel, cirka 2 kg (ugnspanna) 180-190 | 2% |100-120°| 85-90

H N UEE =R E

190-200 | 2° |110-130°| 85-90
Fagel, cirka 4 kg (ugnspanna) 160-170 | 2° | 180-200°| 90-95

180-190 | 2° |180-200°| 90-95
Fisk, 200-300 g (till exempel foreller) P 3 8 N
(lAngpanna) 210-220° | 2 15-25 | 75-80
Fisk, 1-1,5 kg (till exempel laxforeller) 2| 3 _ _
(langpanna) 210-220° | 2 30-40 |75-80
Fiskfilé i folie, 200-300 g (lAngpanna) & | 200-210 | 2% | 25-30 |75-80

(] funktion, § temperatur, {_}3 falshéjd, © tillagningstid, #\ karntemperatur, Varmluft
plus, Varmluftsgrilining, (=] Over- och undervdrme, Eco - Varmluft

1 Forvarm tillagningsutrymmet i 5 minuter innan du sétter in maten. Anvand inte funktionen
Booster

2 Forvarm tillagningsutrymmet innan du séatter in det du ska tillaga. Anvand inte funktionen

Booster (I¥3).

3 Montera FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C (om sadana finns).
4 Vand grillbitarna efter halva tiden.

5 Os pé cirka 0,25 | vétska i bérjan av tillagningen.

6 Os ytterligare cirka 0,5 | vitska efter 30 minuter.

7 Om du anvander en stektermometer kan du ocksa anvanda den angivna karntemperaturen
som riktlinje.
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Anvisningar for testinstitut

Testratter enligt EN 60350-1

§ £35° S

[°C +HFC|-HFC |  [min]
150 1| 2 | 30-40
160" 2 | 3| 20-30
150* |[1+37| 1+3| 30-40
140 1| 2 | 35-45
160" 2 | 3| 25-35
140 [1+37| 143 | 40-50°
160 1 | 2 | 80-100

Testratter (tillbehor)

Sma muffins (1 bakplat")

Sma muffins (2 bakplatar')
Spritsade kakor (1 bakplat’)

Spritsade kakor (2 bakplatar')
Appelpaj (galler’, form med I6stagbara

0 CHED0FPEDEEDE O

kanter?, @ 20 cm) 180 - | 1| 75-85
Tartbotten (galler1, form med |6stagbara 180* 1 2 20-30
kanter®, @ 26 cm) 150-170*| 1 | 2 | 25-45
Toast (galler’) 300 -1 3 6-9
H ller' pa falshéjd 4 och

amburgare (ugnsgaller' pa falshdjd 4 oc 300° _ 4 | 15059

langpanna’ pa falshojd 1)

(] funktion, § temperatur, {33 falshéjd (+HFC: med FlexiClip-teleskopskenor

HFC 70—C{—HFC: utan FlexiClip-teleskopskenor HFC 70-C), @ tillagningstid, Varmluft
plus, (=) Over- och undervirme, [ Grill stor

' Anvind endast originaltillbehor fran Miele.

2 Anvénd en matt och mork form med I6stagbara kanter.
Stall formen med |ostagbara kanter pa gallret.

3 Valj generellt den lagre temperaturen och kontrollera maten efter den kortast angivna tiden.

4 Forvarm tillagningsutrymmet innan du séatter in det du ska tillaga. Anvand inte funktionen
Booster [§53).
5 Forvarm tillagningsutrymmet i 5 minuter innan du séatter in maten. Anvand inte funktionen

Booster [I#3].
6 Montera FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C (om sadana finns).

7 Montera FlexiClip-teleskopskenorna HFC 70-C (om sadana finns) p& den undre falshgjden. Om
du har flera par FlexiClip-teleskopskenor sd monterar du bara ett par.

8 Ta ut bakplatarna vid olika tidpunkter om det som tillagas redan har en fin farg innan den an-
givna tillagningstiden &r forbi.

9 Vand maten efter halva tiden.
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Anvisningar for testinstitut

Energieffektivitetsklass enligt EN 60350-1

Faststéllandet av energieffektivitetsklass sker enligt EN 60350-1.

Energieffektivitetsklass: A+

Beakta foljande anvisningar nar du gér matningen:

Matningen gérs i driftldget Eco - Varmiuft (@)

Under matningen ar bara det tillbehér som behdvs fér méatningen i tillagningsut-
rymmet.

Anvand inga tillbehér som FlexiClip-teleskopskenor eller katalytiska delar som
sidovéggar eller takplat.

En viktig férutsattning for faststallandet av energieffektivitetsklassen &r att luck-
an forblir stdngd under méatningen.

Beroende pé vilka matelement som anvands kan tatningsfunktionen i luckan péa-
verkas mer eller mindre. Detta leder till ett sdmre matresultat.

Du kan kompensera for denna brist genom att trycka pa luckan. Det kan handa
att det behovs vissa verktyg for att géra detta. Det &r dock ovanligt att ett s&-
dant problem uppstar.

Datablad f6r ugnar for hushallsbruk
enligt férordning (EU) nr. 65/2014 och férordning (EU) nr. 66/2014

MIELE

Modellbeteckning H 2465 BP, H 2466 BP,
H 2467 BP, H 2469 BP,
H 2761 BP, H 2766 BP,
H 2861 BP, H 2863 BP

Energieffektivitetsindex/kavitet (EEl, e 81,7

Energieffektivitetsklass/kavitet

A+++ (effektivast) till D (minst effektiv) A+

Energiférbrukningen per cykel for varje kavitet, om tillgénglig i konven- [1,10 kWh

tionellt 1age

Energiférbrukningen per cykel for varje kavitet i varmluftslage 0,71 kWh

Antal kaviteter 1

Varmekalla/varmekallor per kavitet electric

Volym fér varje kavitet 76|

Apparatens massa 47,0 kg
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Recept

Nedan hittar du recepten for automatik-
programmen.

For ett optimalt resultat rekommenderar
vi att du anvénder angiven mangd och
tillbehdr enligt receptet.

For att hitta ratt falshojd tar du ut Flexi-
Clip-teleskopskenorna HFC 70-C innan
du startar ett automatikprogram.

91



Recept

Appelkaka fin

Tillagningstid: 95 minuter
Till 12 bitar

Till toppingen
500 g applen, syrliga
2 msk citronsaft

Till smeten

150 g smor | mjukt
150 g socker

8 g vaniljsocker

3 agg, storlek M

150 g vetemjdl special
Y2 tsk bakpulver

Till formen
1 tsk smor

Till pudring
1 msk florsocker

Tillbehor

Galler

Form med I6stagbara kanter, & 26 cm
Sil, finmaskig

Tillagning

Skala &pplena och dela dem i klyftor.
Gor snitt pa den vélvda sidan med ett
avstand pa cirka 1 cm, blanda med cit-
ronsaft och stall &t sidan.

Smorj en form med |6stagbara kanter.

Ro6r smér, socker och vaniljsocker
porost i cirka 2 minuter. Tillsatt varje
agg var for sig och rér ner Y2 minut var-
dera.

Blanda bakpulver och mjol och tillsatt
de 6vriga ingredienserna.
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Fordela smeten jamnt i formen. Tryck
ner applena latt i smeten med den kupi-
ga sidan upp.

Stall formen pé gallret i tillagningsut-
rymmet och gradda kakan.

Lat kakan vara kvar 10 minuter i for-

men. Lossa sedan kakan fran formen
och |at den svalna p& bak- och stek-
gallret. Pudra dver florsocker.

Instéllning
Automatikprogram

| Appelkaka fin
Programtid: 55 minuter

Manuell

Funktion: (=)

Temperatur: 165-175 °C

Férvarmning: nej

Tillagningstid: 45-55 minuter

Falshojd: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2

Tips

Istallet for florsocker kan du &ven pens-
la kakan med latt uppvarmd, slatrérd
aprikosmarmelad.



Recept

Tartbotten

Tillagningstid: 75 minuter
Till 12 bitar

Till smeten

4 &gg, storlek M

4 msk vatten | varmt
175 g socker

200 g vetemjol special
1 tsk bakpulver

Till formen
1 tsk smor

Tillbehor

Galler

Sil, finmaskig

Form med léstagbara kanter, & 26 cm
Bakplatspapper

Tillagning

Separera dggulan fran aggvitan. Vispa
aggvita och vatten mycket hart. Hall
sedan langsamt ner sockret. Tillsatt den
vispade &ggulan.

Skjut in bak- och stekgallret i tillag-
ningsutrymmet. Starta automatikpro-
grammet eller férvarm ugnen.

Blanda mj6l med bakpulver, sila bland-
ningen dver dggblandningen och blan-
da forsiktigt med en stor visp.

Smorj botten pa formen med lostagbara
kanter med lite fett och lagg pa ett bak-
platspapper. Hall smeten i formen och
férdela den jamnt.

Stall sedan in sockerkaksbotten i tillag-
ningsutrymmet och gradda den gyllen-
gul.

Lat kakan svalna 10 minuter i formen
efter graddning. Lossa sedan kakan
fran formen och lat den svalna pa bak-
och stekgallret. Skar sockerkaksbotten
tva ganger vagrétt sa att du far tre bott-
nar.

Ha péa den forberedda fyliningen.

Instéllning
Automatikprogram

| Sockerkaksbotten
Programtid: 36 minuter

Manuell

Funktion: (=)

Temperatur: 160-170 °C

Forvarmning: ja

Tillagningstid: 30-40 minuter

Falshoéjd: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2

Tips

For en sockerkaka med choklad ska
2-3 teskedar kakao tillsattas i mjol-
blandningen.
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Recept

Fyllning till tartbotten
Tillagningstid: 30 minuter

Till fyllning med kesella och gradde
500 g kesella, 20 % fett
100 g socker

100 ml mjolk, 3,5 % fett
8 g vaniljsocker

1 citron | bara saften

6 blad gelatin, vit

500 g gradde

Till pudring

1 msk florsocker

Till cappuccinofyllningen
100 g choklad, mdrk
500 g gradde

6 blad gelatin, vit

80 ml espresso

80 ml kaffelik&r

16 g vaniljsocker

1 msk kakao

Till pudring

1 msk kakao

Tillbehoér

Tartbotten

Sil, finmaskig

Tillredning av fyllning med kesella
och gradde

Blanda en fylining bestaende av kesella,
socker, mjolk, vaniljsocker och citron-
saft. Lagg gelatinet i kallt vatten tills det
mjuknat, krama ur och 18s upp det i
mikrovagsugn eller pa en hall med lag
effekt.

Blanda lite kesellablandning med gelati-
net och rér om.

R&r ner blandningen i kesellamassan
och stall kallt. Vispa gradden hart och
vand ner i kesellamassan.
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Lagg den forsta sockerkaksbotten pa
en tartplatta, bred pa kesellamassan,
lagg sedan dver den andra sockerkaks-
botten, bred pa kesellamassan och lagg
over den tredje sockerkaksbotten.

Kyl tartan val. Pudra 6ver florsocker f6-
re servering.

Tillagning cappuccinofylining

Smalt chokladen till cappuccinofyllining-
en. Vispa gréddde och och stéll en liten
mangd &t sidan som ska bres pa top-
pen. Lagg gelatinet i kallt vatten, krama
ur det och 16s upp det i mikrovagsugn
eller pa en hall med lag effekt och lat
svalna.

Blanda i halften av espresson och kaf-
felikdren i gelatinet och blanda med
gréadden.

Dela upp kaffe-graddeblandningen i tva
delar. Blanda vaniljsocker i den ena
halvan och choklad och kakao i den an-
dra halvan.

Lagg den forsta sockerkaksbotten pa en
tartplatta, droppa lite kaffelikdr och es-
presso pé botten och bred pa den mor-
ka gradden. Lagg 6ver nasta botten,
droppa resterande vatska éver denna
och bred pa den ljusa gradden. Lagg
Over den tredje botten, bred pa gradden
som har stallts at sidan och str6 6ver ka-
kao.

Tips

For en fruktigare smak pa kesellamas-
san kan lite rivet citronskal eller 300 g
vatska fran mandarinklyftor eller aprikos
blandas i.



Recept

Tigerkaka

Tillagningstid: 80 minuter
Till 18 bitar

Till smeten

250 g smor | mjukt
200 g socker

8 g vaniljsocker

4 agg, storlek M

200 g graddfil

400 g vetem|ol special
16 g bakpulver

1 nypa salt

3 msk kakao

Till formen
1 tsk smor

Tillbehor
Kransform, & 26 cm
Galler

Tillagning

Blanda smor, socker och vaniljsocker
kréamigt. Tillsatt varje &gg var for sig och
ror ner Y2 minut vardera. Tillsatt graddfi-
len. Blanda mjél med bakpulver och
salt och ror ner i de dvriga ingredienser-
na.

Smorj kransformen och 1&gg i halften av
smeten.

Ror ner kakao i den andra halvan av
smeten. Férdela den mérka smeten

Over den ljusa degen. Dra en gaffel i
spiraler genom de olika smetskikten.

Stall kransformen pa gallret i tillag-
ningsutrymmet och grddda kakan.

Lat kakan vara kvar 10 minuter i for-
men. Lossa sedan kakan fran formen
och |at den svalna p& bak- och stek-

gallret.

Instéllning
Automatikprogram
| Tigerkaka

Programtid: 55 minuter

Manuell

Funktion:
Temperatur: 150-160 °C
Férvarmning: nej

Tillagningstid: 50-60 minuter

Falshojd: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2
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Recept

Smulkaka med frukt

Tillagningstid: 150 minuter
20 bitar

Till degen

42 g jast, farsk

150 ml mjolk, 3,5 % fett | ljummen
450 g vetemjol, typ 405

50 g socker

90 g smor | mjukt

1 &gg, storlek M

Till toppingen
1,25 kg applen

Till smuldegen

240 g vetem|ol special
150 g socker

16 g vaniljsocker

1 tsk kanel

150 g smor | mjukt

Tillbehoér
Bakplat eller langpanna

Tillagning

L6s upp jasten genom att réra ut den i
mjblken. Blanda i mjol, socker, smor
och dgg och knada ihop allt till en smi-
dig deg.

Forma degen till en boll, Idgg den i en
bunke, tdck 6ver den med en fuktad
handduk och stéll in bunken i tillag-
ningsutrymmet. Lat jasa enligt install-
ningarna for jasfas 1.

Skala dpplena, karna ur dem och skar
dem i stavar.

Kn&da igenom degen latt och kavla ut
den pa bakplaten eller universalplaten.
Fordela &pplena jamnt 6ver degen.
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Blanda mjél, socker, vaniljsocker och
kanel och gér en smuldeg med smoret.
Fordela dver applena.

Stéll in kakan i tillagningsutrymmet och
lat jasa enligt instéllningarna for jas-
fas 2.

Gradda kakan sa att den blir gyllenbrun.

Instéllning

Jasa vetedeg

Jasfas 1

Funktion: (=)
Temperatur: 30 °C
Jastid: 30-45 minuter

Jasfas 2

Funktion: (=)
Temperatur: 30 °C
Jastid: 30 minuter

Gradda kaka
Automatikprogram

| Smulpaj med frukt
Programtid: 44 minuter

Manuell

Funktion: (=

Temperatur: 180-190 °C

Forvarmning: nej

Tillagningstid: 40-50 minuter

Falshéjd: +HFC 70-C: 2 | -HFC 70-C: 3

Tips
Istallet for &pplen kan du aven anvénda
1 kg urkdrnade plommon eller kdrsbar.



Recept

Smakakor med romsmak

Tillagningstid: 135 minuter
70 st (2 platar)

Ingredienser Instéllning
250 g vetemjol special Automatikprogram
V2 tsk bakpulver | Smakakor |
80 g socker 1 bakplat / 2 bakplatar
8 g vaniljsocker Programtid 1 plat: 25 minuter
1 flaska romarom Programtid 2 plat: 26 minuter
3 msk vatten Manuell
120 g smor | mjukt Eunktion:
Tillbehor Temperatur: 140-150 °C
Kavel Forvarmning: nej
Kakformar Tillagningstid: 25-35 minuter
2 bakplatar eller universalplatar Falshojd 1 plat:

+HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2
Tillagning Falshojd 2 platar:

Blanda mjol, bakpulver, socker och va- +HFC 70-C: 143 | -HFC 70-C: 143

nilisocker. Knada snabbt ihop bland- Tips

ningen med &vriga ingredienser till en Ingrediensmangden géller for 2 platar.
smidig deg och stall den kallt i minst Halvera mangden for 1 plat eller baka
60 minuter. kakorna efter varandra.

Kavla ut degen sé att den blir cirka
3 mm tjock, ta ut kakorna och lagg pa
bak- eller universalplaten.

Stall in smakakorna i tillagningsutrym-
met och gradda.
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Recept

Spritsade kakor

Tillagningstid: 50 minuter
50 st (2 platar)

Ingredienser

160 g smor | mjukt

50 g rasocker

50 g florsocker

8 g vaniljsocker

1 nypa salt

200 g vetemjol special

1 &gg, storlek M | bara aggvitan

Tillbehor

Spritspase

Stjarntyll, 9 mm

2 bakplatar eller universalplatar

Tillagning

Vispa smoret fluffigt. Tillsatt socker,
florsocker, vaniljsocker och salt och ror
om tills smeten ar mjuk. Blanda i mjolet
och slutligen dven aggvitan.

Hall smeten i en spritspase och spritsa
cirka 5-6 cm langa remsor pa bak- eller
universalplaten.

Stéll sedan in bakverken i tillagningsut-
rymmet och grddda dem gyllengula.
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Instéllning

Automatikprogram

| Glaserade kex | 1 bakplat / 2 bak-
platar

Programtid 1 plat: 24 minuter
Programtid 2 plat: 31 minuter

Manuell

till 1 plat

Funktion:

Temperatur: 150-160 °C

Férvarmning: nej

Tillagningstid: 20-30 minuter

Falshojd: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2

2 platar

Funktion:

Temperatur: 140-150 °C

Férvarmning: nej

Tillagningstid: 25-35 minuter

Falshojd: +HFC 70-C: 1+3 | -HFC 70-C:
1+3

Tips

Ingrediensméangden galler for 2 platar.
Halvera mangden for 1 plat eller baka
kakorna efter varandra.



Recept

Valnotsmuffins

Tillagningstid: 95 minuter
12 st

Ingredienser

80 g russin

40 ml rom

120 g smor | mjukt

120 g socker

8 g vaniljsocker

2 &gg, storlek M

140 g vetem|dl special

1 tsk bakpulver

120 g valnotter | grovhackade

Tillbehor

Muffinsplat for 12 muffins a @ 5 cm
Muffinsformar, @ 5 cm

Galler

Tillagning

Lat russinen dra i rommen cirka
30 minuter.

Vispa smoret fluffigt. Tillsatt forst sock-
er, darefter vaniljsocker och sist &ggen.
Blanda i mjol och bakpulver. Rér ner
valnétterna. Rér sedan ner romrussi-
nen.

Lagg i muffinsformarna pa muffinspla-
ten. Fordela smeten jamnt i formarna
med 2 matskedar.

Stall muffinsplaten pa gallret i tillag-
ningsutrymmet och gradda.

Instéllning
Automatikprogram

| Valnétsmuffins
Programtid: 37 minuter

Manuell

Funktion:
Temperatur: 150-160 °C
Férvarmning: nej

Tillagningstid: 30-40 minuter

Falshojd: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2
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Recept

Pizza (vetedeg)

Tillagningstid: 90 minuter
4 portioner

Till degen

30 g jast, farsk

170 ml vatten | ljlummet
300 g vetem|dl special
1 tsk socker

1 tsk salt

Y tsk timjan, pressad

1 tsk oregano

1 msk olja

Till toppingen

2 gula I6kar

1 vitloksklyfta

400 g tomater péa burk, skalade, i bitar
2 msk tomatpuré

1 tsk socker

1 tsk oregano

1 lagerblad

1 tsk salt

Peppar

125 g mozzarella

125 g goudaost, riven

Till stekningen
1 msk olivolja

Tillbehoér
Bakplat eller langpanna

Tillagning

L6s upp jasten under omrérning i
vatten. Blanda mjél, socker, salt, timjan,
oregano och olja och knada

6-7 minuter till en smidig deg.

Forma degen till en boll, Idgg den i en
bunke och tack 6ver den med en fuktad
handduk. Lat jasa i 20 minuter i rums-
temperatur.
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Skar gul I6k och vitlok i sma tarningar
till toppingen. Varm upp olja i en panna.
Svetta gul 16k och vitlok. Tillsatt tomat-
er, tomatpuré, socker, oregano, lager-
blad och salt.

Lat sdsen koka 5 minuter pa lag varme.

Ta bort lagerbladet och smaka av med
salt och peppar. Skiva mozzarellan.

Baka ut degen pa bakplaten eller lang-
pannan. Lat jasa i 10 minuter i rums-
temperatur.

Starta automatikprogrammet eller
férvarm ugnen.

Fordela sésen 6ver degen. Ld&mna en
kant pa cirka 1 cm. Ladgg pa mozzarella
och stré dver goudaost.

Sétt in pizzan i tillagningsutrymmet och
gradda.

Instéllning
Automatikprogram

| Pizza | Vetedeg
Programtid: 32 minuter

Manuell

Funktion: (=

Temperatur: 200-210 °C
Férvarmning: ja

Tillagningstid: 20-30 minuter
Falshojd: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2

Tips

Alternativt kan pizzan toppas med skin-
ka, salami, champinjoner, 16k eller ton-
fisk.



Recept

Pizza (deg med kesella och olja)

Tillagningstid: 60 minuter
4 portioner

Till degen

120 g kesella, 20 % fett

4 msk mjoélk, 3,5 % fett

4 msk olja

2 &gg, storlek M | bara dggulan
1 tsk salt

1%2 tsk bakpulver

250 g vetem|ol special

Till toppingen

2 gula I6kar

1 vitloksklyfta

400 g tomater pa burk, skalade, i bitar
2 msk tomatpuré

1 tsk socker

1 tsk oregano

1 lagerblad

1 tsk salt

Peppar

125 g mozzarella

125 g goudaost, riven

Till stekningen
1 msk olivolja

Tillbeh6r
Bakplat eller langpanna

Tillagning

Skar gul 16k och vitlok i sma tarningar
till toppingen. Varm upp olja i en panna.
Svetta gul I6k och vitldk. Tillsatt tomat-
er, tomatpuré, socker, oregano, lager-
blad och salt.

Lat sadsen koka 5 minuter pa lag varme.

Ta bort lagerbladet. Smaka av med salt
och peppar. Skiva mozzarellan.

Blanda kesella, mjolk, olja, &ggula och
salt till degen. Blanda bakpulver och
mjol. Ror ner halften i degen. Ror sedan
ner resten.

Baka ut degen pé& bakplaten eller lang-
pannan.

Starta automatikprogrammet eller
férvarm ugnen.

Fordela sasen 6ver degen. La&mna en
kant pa cirka 1 cm. Ladgg pa mozzarella
och stré dver goudaost.

Sétt in pizzan i tillagningsutrymmet och
gradda.

Instéllning

Automatikprogram

| Pizza | Deg m. olja och kesella
Programtid: 33 minuter

Manuell

Funktion: (=)

Temperatur: 180-190 °C

Férvarmning: ja

Tillagningstid: 25-35 minuter

Falshojd: +HFC 70-C: 2 | -HFC 70-C: 3
Tips

Alternativt kan pizzan toppas med skin-

ka, salami, champinjoner, 16k eller ton-
fisk.
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Recept

Kyckling

Tillagningstid: 95 minuter
2 portioner

Ingredienser

1 kyckling, tillagningsfardig (a 1,2 kg)
2 msk olja

1%2 tsk salt

2 tsk paprikapulver, sott

1 tsk curry

Tillbehor

Galler

Graténgform 22 cm x 29 cm
Steksndre

Tillagning

Ror ner salt, paprikapulver och curry i
olja och pensla kycklingen med bland-
ningen.

Bind ihop kycklingklubborna med koks-

garn och lagg kycklingen med broéstsi-
dan uppat i gratangformen.

Stall gratangformen pa gallret och skjut
in den i ugnsutrymmet sé att klubborna

pekar mot luckan. Stek kycklingen.
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Instéllning
Automatikprogram
| Kyckling

Programtid: 80 minuter

Manuell

Funktion:

Temperatur: 180-190 °C

Férvarmning: nej

Tillagningstid: 75-85 minuter

Falshojd: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2



Recept

Oxfilé (stek)

Tillagningstid: 65 minuter
4 portioner

Till oxfilén

1 kg oxfilé, tillagningsfardig
2 msk olja

1 tsk salt

Peppar

Till stekningen
2 msk olja

Tillbehor
Langpanna
Tillagning

Starta automatikprogrammet eller
férvarm ugnen.

Varm upp olja i en panna och bryn ox-
filén ordentligt 1 minut pa alla sidor.

Ta ut oxfilén. Blanda olja, salt och pep-
par och pensla oxfilén med blandning-
en.

Lagg oxfilén i langpannan och skjut in
den i tillagningsutrymmet. Stek oxfilén.

Instéllning
Automatikprogram

| Oxfilé

Programtid:

Blodigt: 36 minuter
Medium: 43 minuter
Genomstekt: 59 minuter

Manuell

Funktion: (=

Temperatur: 180-190 °C

Férvarmning: ja

Tillagningstid: 20-30 minuter (Blodigt),
35-45 minuter (Medium), 50-60 minuter
(Genomstekt)

Falshojd: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2
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Recept

Forell

Tillagningstid: 65 minuter
4 portioner

Till forellerna

4 foreller (a 250 ), tillagningsfardiga
2 msk citronsaft

Salt

Peppar

Till toppingen

200 g champinjoner, farska
Y2 gul 16k

1 vitldksklyfta

25 g persilja

Salt

Peppar

Till ugnen
3 msk smor

Tillbehoér
Langpanna

Tillagning

Droppa citronsaft over forellerna. Salta
och peppra in- och utvandigt.

Putsa champinjonerna till fyliningen.
Finhacka I8k, vitldk, champinjoner och
persilja och blanda ihop. Krydda med
salt och peppar.

Starta automatikprogrammet eller
férvarm ugnen.

Fyll forellerna med blandningen och
lAgg dem bredvid varandra pa univer-
salplaten. Klicka pa smor.

Skjut in langpannan i tillagningsutrym-
met. Tillaga forellerna.
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Instéllning
Automatikprogram
| Forell

Programtid: 36 minuter

Manuell

Funktion: (=)

Temperatur: 210-220 °C

Férvarmning: ja

Tillagningstid: 20-30 minuter

Falshojd: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2

Tips
Servera forellerna med citronskivor och
brynt smor.



Recept

Laxfilé

Tillagningstid: 40 minuter
4 portioner

For laxfilén

4 laxfiléer (a 200 g), tillagningsférdiga
2 msk citronsaft

Salt

Peppar

Till ugnen
3 msk smor

Att stro over
1 tsk dill, hackad

Tillbehoér
Langpanna

Tillagning

Starta automatikprogrammet eller
férvarm ugnen.

Lagg laxfiléerna i langpannan. Droppa
Over citronsaft. Krydda med salt och
peppar. Klicka pa smor pa laxfiléerna
och strd dver dill.

Skjut in langpannan i tillagningsutrym-
met och tillaga laxfiléerna.

Instéllning
Automatikprogram
| Laxfilé

Programtid: 27 minuter

Manuell

Funktion: (=)

Temperatur: 200-210 °C

Férvarmning: ja

Tillagningstid: 10-20 minuter

Falshojd: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2
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Recept

Laxforell

Tillagningstid: 65 minuter
4 portioner

Laxforell

1 laxforell (@ 1 kg), hel, tillagningsfardig
1 citron | bara saften

Salt

Till toppingen

2 schalottenlékar

2 vitloksklyftor

2 skivor formfranska

50 g kapris, sma

1 &gg, storlek M | bara dggulan
2 msk olivolja

Salt

Peppar

Chilipulver

Tillbehor
Traspett
Langpanna

Tillagning

Droppa citronsaft dver laxforellen. Salta
in- och utvandigt.

Fintdrna schalottenldkar, vitlék och
formfranska till fyllningen. Blanda ka-
pris, &ggula, olivolja, schalottenldkar,
vitldk och formfranska. Krydda med
salt, peppar och chilipulver.

Starta automatikprogrammet eller
férvarm ugnen.

Fyll laxforellen med blandningen. For-
slut 6ppningen med sma traspett.

Lagg laxforellen péa langpannan och
skjut in den i tillagningsutrymmet. Tilla-
ga laxforellen.
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Instéllning
Automatikprogram
| Laxforell

Programtid: 46 minuter

Manuell

Funktion: (=)

Temperatur: 210-220 °C

Férvarmning: ja

Tillagningstid: 30-40 minuter

Falshojd: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2



Recept

Potatis- och ostgratdang

Tillagningstid: 90 minuter
4 portioner

Till gratangen
600 g potatis, mjolig
75 g goudaost, riven

Till formen
1 vitloksklyfta

Att hélla 6ver
250 g gréadde
1 tsk salt
Peppar
Muskot

Att str6 dver
75 g goudaost, riven

Tillbehor
Gratéangform, & 26 cm
Galler

Tillagning

Gnid in gratédngformen med vitlok.

Blanda gradde, salt, peppar och mu-

skot.

Skala potatisen och skér den i 3-4 mm
tunna skivor. Blanda potatisen med
Goudan och gradden och hall bland-

ningen i gratdngformen.

Stro 6ver goudaosten.

Satt potatis- och ostgraténgen pa gall-
ret i tillagningsutrymmet och gradda

den gyllenbrum.

Instéllning
Automatikprogram

| Potatisgraténg
Programtid: 50 minuter

Manuell

Funktion: (=)

Temperatur: 180-190 °C
Férvarmning: nej
Tillagningstid: 55-65 minuter

Falshojd: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2

107



Recept

Lasagne

Tillagningstid: 125 minuter
4 portioner

Till lasagnen

8 lasagneplattor (som inte behdver for-
kokas)

Till k6ttfarssdsen med tomater
50 g bacon, rokt | fint tarnat

375 g kottfars, hélften ndtkott, halften
flaskkott

2 gula lokar | tarnade

800 g tomater pa burk, skalade
30 g tomatpuré

125 ml buljong

1 tsk timjan, farsk | hackad

1 tsk oregano, farsk | hackad

1 tsk basilika, farsk | hackad

Salt

Peppar

Till champinjonsasen

20 g smor

1 gul 16k | hackad

100 g champinjoner, farska | i skivor
2 msk vetemjol

250 g gradde

250 ml mjolk, 3,5 % fett

Salt

Peppar

Muskot

2 msk persilja, farsk | hackad
Att str6 6ver

200 g goudaost, riven

Tillbehor

Gratéangform 32 cm x 22 cm
Galler

Tillagning

Varm upp en panna till kottfarssasen.
Bryn bacontarningarna, tillsatt kott-
férsen och stek under omrdring. Tills&tt
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gul 16k och fras den. Hacka tomaterna.

Ror ner tomater, tomatjuice, tomatpuré

och buljong. Krydda med orter, salt och
peppar. Lat koka cirka 5 minuter pa lag
varme.

Fras gul 16k i smor till champinjonsasen.
Tillsatt champinjonerna och stek
snabbt. Strd éver mjol och rér ihop.
Red av med gradde och mjolk. Krydda
med salt, peppar och muskot. Lat sa-
sen koka cirka 5 minuter pa lag varme.
Tillsatt avslutningsvis persilja.

L&gg sedan lager av ingredienserna i
gratéangformen i féljande ordning:

- 5 tomatbaserad kottfarssas

— 4 lasagneplattor

- Y3 tomatbaserad kottfarssas

- % champinjonsés

— 4 lasagneplattor

- ¥a tomatbaserad kottfarssas

- % champinjonsas

Stré goudaost dver lasagnen, sétt den
pa gallret i tillagningsutrymmet och
gradda den gyllenbrun.

Instéllning
Automatikprogram
| Lasagne

Programtid: 55 minuter

Manuell

Funktion: (=)

Temperatur: 185-195 °C
Férvarmning: nej

Tillagningstid: 55-65 minuter
Falshojd: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 1



Konformitetsdeklaration

Harmed deklarerar Miele att denna ugn
uppfyller kraven i direktivet 2014/53/EU.

EU-konformitetsdeklarationens fulla text
finns tillganglig pa www.miele.se under
“Nedladdningsbara filer” pa respektive
produktsida.

For bruksanvisningar, service och infor-
mation géar du till Produktinformation
under Kundservice pa www.miele.se.
Ange produktens namn eller serienum-
mer.

Frekvensband for 2,4000 GHz —

wifi-modulen 2,4835 GHz
Maximal sand- <100 mW
ningseffekt for wi-

fi-modulen
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Upphovsrattsliga foreskrifter och licenser for kommunikationsmodulen

For anvandning och styrning av kom-
munikationsmodulen anvéander Miele
saval egen programvara som program-
vara fran andra féretag som inte tacks
av licensvillkor for en sa kallad 6ppen
kéllkod. Denna programvara/dessa pro-
gramvarukomponenter skyddas av upp-
hovsrétt. Mieles och tredje parts upp-
hovsrattsliga befogenheter méaste re-
spekteras.

Dessutom finns det programvarukom-
ponenter i denna kommunikationsmo-
dul som omfattas av licensvillkor fér
Oppen kallkod. Komponenterna med
Oppen kallkod tillsammans med tillho-
rande upphovsrattstexter, kopior av
géllande licensvillkor och ytterligare in-
formation kan hamtas lokalt per IP via
en webbldsare (http://<ip adresse>/Li-
censes). De dédr angivna ansvars- och
garantibestammelserna for licensvillko-
ren for dppen kéllkod géller endast
gentemot den aktuella rattighetshava-
ren.
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Miele AB
Industrivagen 20, Box 1397
171 27 Solna

Tel / Serviceanmélan:
08-562 29 000

www.miele.se

Tyskland

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StraBe 29
33332 Gutersloh



H 2465 BP, H 2466 BP, H 2467 BP, H 2469 BP, H 2761 BP,
H 2766 BP, H 2861 BP, H 2863 BP

sv-SE M.-Nr. 12 209 560 / 02



Bruks- och monteringsanvisning
Induktionshallar

Las ovillkorligen bruks- och monteringsanvisningen fére uppstéll-
ning, installation och idrifttagning.
P& sa vis undviker du skador och olyckor.

sv-SE M.-Nr. 11 184 520
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Séakerhetsanvisningar och varningar

Denna héll uppfyller géllande sakerhetskrav. Felaktig anvéndning
kan dock medfdra person- och sakskador.

L&s bruks- och monteringsanvisningen noga innan du bdrjar an-
vanda hallen. Det &r viktigt eftersom den innehaller information om
inbyggnad, sakerhet, anvandning och underhall. P4 sa vis skyddar
du dig samt undviker skador pa héllen.

| enlighet med normen IEC 60335-1 papekar Miele att det ar viktigt
att I&sa och fdlja avsnittet om installation av produkten samt sa-
kerhetsanvisningarna och varningarna.

Miele tar inget ansvar for skador som har uppstatt pa grund av att
dessa anvisningar inte har foljts.

Spara bruks- och monteringsanvisningen och éverlamna den vid
eventuellt agarbyte.



Sakerhetsanvisningar och varningar

Anvandningsomrade

» Denna hall &r avsedd att anvéndas i hushall och hushallsliknande
miljoer.
» Hallen &r inte avsedd att anvandas utomhus.

» Hallen ar endast avsedd att anvandas i hushall fér tillagning och
varmhallning av mat. All annan anvandning ar otillaten.

» Personer, som pa grund av sina fysiska, sensoriska eller psykiska
férmagor, eller pa grund av bristande erfarenhet eller okunskap, inte
ar kapabla att anvanda hallen pa ett sakert satt, maste hallas under
uppsikt vid anvandningen. De far anvanda héllen utan uppsikt en-
dast om de fatt utbildning i anvéndningen sa att de kan anvanda den
sakert. De maste kunna se och forsta riskerna med en felaktig an-
vandning.



Séakerhetsanvisningar och varningar

Om det finns barn i hemmet

» Barn under atta ar bor héllas borta fran hallen. De far endast an-
vanda den under uppsikt.

» Barn aldre &n atta ar far anvanda héllen utan uppsikt endast om
de fatt utbildning i anvandningen sa att de kan anvanda den sékert.
Barn maste kunna se och forsta riskerna med en felaktig anvand-
ning.

» Barn far inte rengdra héllen utan uppsikt.

» Hall uppsikt 6ver barn som befinner sig i narheten av hallen. Lat
inga barn leka med den.

» Hallen blir mycket varm under anvandning och fortsétter att vara
det en stund efter avsténgning. Hall darfor barn borta fran hallen tills
den har svalnat.

» Risk for brannskada. Férvara inte féremal som kan intressera barn
bakom eller ovanfér héllen. De kan da kan fa for sig att klattra upp pa
den.

» Risk for brann- och skallningsskador. Vrid handtagen péa kastruller
och stekpannor at sidan dver bankskivan sa att barn inte kan fa tag i
dem och dra ner dem och darmed branna sig.

» Kvavningsrisk. Barn kan under lek linda in sig i férpackningsmate-
rial (till exempel plastfolie) eller dra det 6ver huvudet och kvavas. Hall
darfor barn borta fran férpackningsmaterial.

» Anvand driftsparren s& att barn inte obvervakat kan koppla in hall-
en. Koppla in sparren nar du anvander héllen, sa att barn inte kan
andra (valda) instéllningar.



Sakerhetsanvisningar och varningar

Teknisk sakerhet

» Ej fackmaéssig installation, underhallsarbete eller reparation kan
innebéra allvarlig fara fér anvandaren. Installation och service far en-
dast utféras av Miele service eller av Miele auktoriserad fackman.

» Skador péa hallen kan riskera din sékerhet. Kontrollera att den inte
har nagra synliga skador. Anvand aldrig en skadad hall.

» Det 4r mojligt att tidvis eller permanent anvanda en fristdende eller
icke natsynkron energiférsorjningsenhet (till exempel fristdende el-
natverk, backupsystem). Driften férutsatter att energifdrsorjningsen-
heten fdljer foreskrifterna enligt EN 50160 eller liknande.

De skyddsatgarder som ska tas pa uppstéllningsplatsen och i denna
Miele-produkt vad géller funktion och arbetssatt maste aven saker-
stéllas i fristdende respektive icke natsynkron drift. Vid behov ska at-
gérderna ersattas med likvardiga atgéarder i installationen. Exempel-
vis enligt det som stér i aktuell publicering fran VDE-AR-E 2510-2.

» Hallens elektriska sékerhet garanteras endast om den ansluts till
ett jordat eluttag som ar installerat enligt gallande féreskrifter. Det ar
mycket viktigt att denna grundldggande sékerhetsforutsattning ar
uppfylld. Lat en elektriker kontrollera installationen vid tveksamhet.

» Anslutningsdata (frekvens och spanning) pa hallens typskylt méaste
absolut dverensstamma med elnatets, for att undvika skador pa hall-
en.

Jamfor dessa data fére anslutning. Fraga en elektriker vid tveksam-
het.

» Grenuttag eller férlangningskablar uppfyller inte den nédvandiga
sakerheten (brandfara). Anslut inte hallen till elnadtet med hjélp av sa-
dana.

» Anvand inte hallen annat &n nér den &r inbyggd. P4 sé vis garante-
ras en saker funktion.

» Hallen far inte anvandas pa uppstallningsplatser som inte &r fasta
(till exempel batar).
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Séakerhetsanvisningar och varningar

» Kontakt med stromférande anslutningar och &ndring av héllens
elektriska och mekaniska konstruktion kan utgéra fara fér anvénda-
ren samt leda till funktionsstérningar.

Oppna aldrig héllens hélje.

» Garantiansprak gar férlorade om hallen repareras av andra an av
Miele auktoriserad service.

» Endast om originalreservdelar anvands garanterar Miele att alla
sakerhetskrav uppfylls.

» Hallen &r inte avsedd att anvdndas med ett externt tidur eller ett
separat fjarrstyrningssystem.

» Hallen maste anslutas till elnatet av en elektriker (se avsnittet “In-
stallation — Elanslutning”).

» Om anslutningskabeln skadas méste en elfackman ersétta den
med en speciell anslutningskabel (se avsnittet “Installation — El-
anslutning”).

» Vid installation, underhéllsarbeten och reparationer maste flakten
vara spanningsfri. Sékerstall att den ar spanningsfri genom att:

- se till att sékringarna ar franslagna eller
- skruva ur/sla ifran sakringen.

- Dra ut stickproppen (om sé&dan finns). Dra inte i anslutningskablen
utan i stickproppen.

» Risk for elektriska stotar. Ta aldrig hallen i drift om nagot fel har
uppstatt eller om det finns sprickor, brott eller repor i glaskeramikski-
van. Skulle nagot sddant uppsta under drift sa stang av héllen direkt.
Bryt strommen till hallen. Kontakta Miele service.

» Om héllen har byggts in bakom en mdébelfront (t.ex. en lucka), far
maobelfronten aldrig stdngas medan hallen ar i drift. Bakom en
stangd skaplucka lagras for mycket varme och fukt. Pa sa vis kan
hall, inbyggnadsskap och golv skadas. Stang mébelfronten forst nar
restvarmeindikeringarna har slocknat.



Sakerhetsanvisningar och varningar

Anvandning

» Hallen blir mycket varm under anvandning och fortsatter att vara
det en stund efter avstdngning. Forst nér restvarmeindikeringen &r
slackt féreligger inte langre nagon risk for brannskada.

» Olja och fett kan sjalvantanda vid dverhettning. Slack aldrig olje-
och fettbrander med vatten. Stang av hallen.
Kvav elden med ett lock eller en brandfilt.

» Lamna inte hallen utan uppsikt ndr den &r i drift. Ha alltid uppsikt,
aven vid korta matlagningstider.

» Eldflammor kan antanda fettfiltren pa en flakt. Flambera aldrig
under en flakt.

» Nar sprayburkar, lattantandliga vatskor eller brannbart material
varms upp kan de anténdas. Férvara darfér aldrig lattantandliga fore-
mal i lador direkt under héllen. Eventuella besticklador maste vara av
varmebestandigt material.

» Varm aldrig upp kokkarl eller porslin utan innehall.

» | slutna konserveringsburkar uppstar ett 6vertryck vid konserve-
ring och uppvarmning. Det kan goéra att de spricker. Anvand inte hall-
en till att konservera och varma upp konservburkar.

» Om héllen tacks dver foreligger risk att tickmaterialet antands, ex-
ploderar eller smalter genom oavsiktlig inkoppling eller restvar-
me.Tack aldrig dver hallen, till exempel med tackplattor, dukar eller
skyddsfolie.

» Nar héllen &r inkopplad, om du oavsiktligt rakar koppla in hallen
och vid restvarme finns risk att metallféremal som hamnat pa hallen
hettas upp. Vissa material kan smalta eller antdndas. Fuktiga kastrul-
lock kan sugas fast. Anvand inte héllen som avstallningsyta. Stang
av kokzonerna efter anvandning!
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Séakerhetsanvisningar och varningar

» Du kan branna dig pa en het hall. Skydda hdnderna genom att an-
vanda grythandskar for att ta i varma kastruller och stekpannor. An-
vand bara torra grytvantar eller grytlappar. Vata eller fuktiga textilier
leder véarme battre och kan férorsaka brannskador genom anga.

» Om du anvander elektriska apparater (till exempel elvisp) i narhet-
en av héllen, se da till att anslutningskabeln inte kommer i kontakt
med den heta héllen. Isoleringen pa anslutningskabeln kan skadas.

» Salt, socker och sandkorn, till exempel frAn ansade gronsaker, kan
orsaka repor om de hamnar under kastrullens botten. Se till att glas-
keramikskivan ar ren innan du staller kokkarl pa den.

» Aven latta féremal (till exempel saltstréare) kan, om de faller olyck-
ligt, orsaka sprickor eller brott i glaskeramikskivan. Se till att inga
kokkaérl eller andra foremal faller ner pa glaskeramikskivan.

» Heta féoremal pa touchknapparna och displayen kan skada elek-
troniken under. Stall aldrig heta kastruller eller pannor pa touch-
knapparna och displayen.

» Om socker, sockerhaltiga rétter, plast eller aluminiumfolie hamnar
pa den heta hallen och smaélter, skadas glaskeramikskivan nér det
svalnar. Stang i s& fall omedelbart av hallen och skrapa direkt nog-
grant av det som hamnat pa hallen med en glasskrapa. Anvand gryt-
vantar. Rengér kokzonerna med ett rengéringsmedel fér glaskeramik
sa snart de svalnat.

» Kastruller som kokat torrt kan medfora skador pé glaskeramikski-
van. Ldmna inte hallen utan uppsikt nar du anvander den!

» Kastruller och pannor med ojamn botten repar glaskeramikskivan.
Anvand endast kastruller och pannor med slat botten.

» Lyft kokkarlet nar du vill flytta det. Pa sa vis undviker du repor.

» P& grund av induktionens snabba uppvarmningshastighet kan
under vissa omsténdigheter temperaturen pa botten av kokkarlet
uppna sjalvantandningstemperatur fér olja och fett pa mycket kort
tid. Ldmna inte héllen utan uppsikt nar du anvander den.
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Sakerhetsanvisningar och varningar

» Hetta upp fett och olja under hégst 1 minut och anvand aldrig
boostern till det.

» Information endast for personer med pacemaker: | héllens ome-
delbara narhet uppstar ett elektromagnetiskt falt. Risken att pacema-
kern paverkas ar dock liten. Men radfraga i tveksamma fall pacema-
kerns tillverkare eller din I&kare.

» Det elektromagnetiska faltet kring en inkopplad induktionshall kan
paverka funktionen hos magnetiska féremal. Kreditkort, lagringsme-
dier, minirdknare med mera far inte vara i omedelbar narhet till en in-
kopplad hall.

» Metalliska féremal som férvaras i en lada under hallen kan bli
varma vid langt och intensivt bruk av héallen.

» Hallen &r utrustad med en kylflakt. Om det finns en lada under den
inbyggda hallen, s& maste du forsdkra dig om att avstandet mellan
ladans innehall och hallens undersida ar tillrackligt stort sa att tillfor-
seln av svalare luft fér kylningen av héllen garanteras.

» Om det finns en I&da under den inbyggda hallen sa ska inga spet-
siga eller sma féremal, papper, servetter eller annat forvaras i 1adan.
Dessa kan tranga in eller sugas upp genom ventilationsdppningen
och skada kylflakten eller kylningsfunktionen.

» Anvand aldrig tva kokkarl samtidigt pa en kokzon eller grytzon.

» Om karlet endast star delvis pa kok- eller grytzonen kan handta-
gen bli valdigt varma.
Satt alltid kérlet i mitten av kok- eller grytzonen.

» Om du anvander en induktionsadapterplatta for kokkarl kan induk-
tionsgeneratorena skadas eller ga sénder helt. Anvand inga induk-
tionsadapterplattor.
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Séakerhetsanvisningar och varningar

Rengoring och skotsel

» Angan fran en angrengdrare kan komma &t spanningsférande del-
ar och orsaka kortslutning.
Anvand aldrig angrengdrare for rengdring av hallen.

» Om héllen ar inbyggd 6ver en pyrolysugn bor hillen inte kopplas
in under pagaende pyrolysdrift eftersom héllens dverhettningsskydd
kan I6sa ut (se motsvarande avsnitt).

» Miele garanterar tillgangligheten av reservdelar till din hall i upp till
15 &r (minst 10 ar) efter att modellserien har utgatt ur sortimentet.
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Bidra till att skona miljon

Transportférpackning

Foérpackningen skyddar produkten mot
transportskador. Férpackningsmaterial-
en ar valda med hansyn till miljén och
ar darfor atervinningsbara.

Forpackning/emballage som aterfors till
materialkretsloppet innebar minskad ra-
varuforbrukning och mindre mangder
avfall.

14

Hantering av uttjant produkt

Uttjanta elektriska och elektroniska pro-
dukter innehaller i manga fall material
som kan ateranvéndas. Men de inne-
héller aven skadliga &mnen som ar néd-
vandiga bestandsdelar for dess funktion
och sékerhet. Om sddana &mnen ham-
nar i hushéallsavfallet eller hanteras pa
fel satt kan det medfdra skador pa
manniskors halsa och pa miljon. Kasta
darfér pa inga villkor den uttjanta pro-
dukten i hushallsavfallet.

)

Lamna istallet in uttjanta elektriska och
elektroniska produkter till en ater-
vinningsstation. Du ar sjalv ansvarig for
att radera eventuella personliga upp-
gifter som kan sta pa maskinen. Se till
att den uttjanta produkten férvaras
barnsékert tills den ldmnas in.



Oversikt

Hall
KM 7404 FX, KM 7464 FR, KM 7464 FL

(1) Kokzon med TwinBooster
(2 Kokzon med TwinBooster

(® PowerFlex-kokzon med TwinBooster
kan kombineras med PowerFlex-kokzonen @ till PowerFlex-kokzon

(@ PowerFlex-kokzon med TwinBooster

(® Manéverpanel

15



Oversikt

KM 7414 FX, KM 7414 FX Glas, KM 7474 FR, KM 7474 FL

C? ®

(1) Kokzon med TwinBooster
(@ Kokzon med TwinBooster

(® PowerFlex-kokzon med TwinBooster
kan kombineras med PowerFlex-kokzonen @ till PowerFlex-kokzon

(® PowerFlex-kokzon med TwinBooster

(® Manéverpanel
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Oversikt

KM 7465 FR, KM 7465 FL

CP ©) ® @

(1 PowerFlex-kokzon med TwinBooster

(2 PowerFlex-kokzon med TwinBooster
kan kombineras med PowerFlex-kokzonen () till PowerFlex-kokzon

(® PowerFlex-kokzon med TwinBooster
kan kombineras med PowerFlex-kokzonen @ till PowerFlex-kokzon

(® PowerFlex-kokzon med TwinBooster
(® Manéverpanel

17



Oversikt

Manoverpanel

Touchknappar
™ Hall P&/Av

@ Sifferrad
- Stélla in effektlage
- Stélla in tider

(3 PowerFlex-kokzoner
Forbinda/skilja PowerFlex-zoner manuellt

@ Stop&Go
Stoppa/starta en pagéende tillagning

(® TwinBooster

(® Avstangningsautomatik
Stanger av kokzonerna automatiskt

@ Vélja kokzon och visning

o Kokzonen éar driftklar
7till 3 Effektlage

z Restvarme

A Uppkokningsautomatik
u

Kokkarl saknas eller &r inte [ampligt
TwinBooster lage 1

1" TwinBooster lage 2

h Varmhallning

18



Oversikt

Inmatning
- For att &ndra programmeringen
- For att anpassa tiderna

(® Aggklocka

Varmhélining
Aktivera/avaktivera varmhallningsfunktionen

Indikeringar/Kontrollampor

@) Varmhélining
Varmhallningsfunktionen &r aktiverad

@ Stop&Go
Stop&Go-funktionen &r aktiverad

@3 Booster
Boostern ar aktiverad

PowerFlex-kokzon
@ Timervisning

0:00 till Tid

9:59

Loc Driftsparr/lasning ar aktiverad
dE Demoléaget ar aktiverat

Effektlage — utokat installningsomrade

19



Oversikt

Fakta kokzoner

KM 7404 FX, KM 7464 FR, KM 7464 FL

Kokzon Storlek i cm Max effekt Férbunden
g G i watt vid 230 V° kokzon’
©) 14-19 - normal 1850 )
TwinBooster, lage 1 2500
TwinBooster, lage 2 3000
® 10-16 - normal 1400 ®
TwinBooster, lage 1 1700
TwinBooster, lage 2 2200
® 15-23 19 x 23 | normal 2100 ©)
TwinBooster, lage 1 3000
TwinBooster, lage 2 3650
® 15-23 19 x 23 | normal 2100 @®
TwinBooster, lage 1 3000
TwinBooster, lage 2 3650
@+® 22-23 23 x 39 | normal 3400 -
TwinBooster, lage 1 4800
TwinBooster, lage 2 7300
Totalt 7300

! Inom angivet omrade kan du anvéanda kokkarl med valfri bottendiameter.
2 Det angivna omradet motsvarar den maximala bottenytan som kokkérlet kan ha.
8 Beroende pa kokkarlets storlek och material kan den angivna effekten variera nagot.

4 Kokzonen &r elektriskt férbunden med denna kokzon for att kunna éka effekten, se avsnittet “An-
vandning - Powermanagement”.
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Oversikt

KM 7414 FX, KM 7414 FX glas, KM 7474 FR, KM 7474 FL

Kokzon Storlek i cm Max effekt Forbunden
= G i watt vid 230 V° kokzon*
@ 16-22 - normal 2300 ®
TwinBooster, lage 1 3000
TwinBooster, lage 2 3650
@ 10-16 - normal 1400 ®
TwinBooster, lage 1 1700
TwinBooster, lage 2 2200
® 15-23 19 x 23 | normal 2100 @
TwinBooster, lage 1 3000
TwinBooster, lage 2 3650
@ 15-23 19 x 23 | normal 2100 ®
TwinBooster, lage 1 3000
TwinBooster, lage 2 3650
®+® 22-23 23 x39 | normal 3400 -
TwinBooster, lage 1 4800
TwinBooster, lage 2 7300
Totalt 7300

! Inom angivet omrade kan du anvéanda kokkarl med valfri bottendiameter.

2 Det angivna omradet motsvarar den maximala bottenytan som kokkarlet kan ha.

3 Beroende pa kokkarlets storlek och material kan den angivna effekten variera nagot.

4 Kokzonen &r elektriskt forbunden med denna kokzon for att kunna 6ka effekten, se avsnittet “An-
vandning — Powermanagement”.
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Oversikt

KM 7465 FR, KM 7465 FL

Kokzon Storlek i cm Max effekt Forbunden
= G i watt vid 230 V° kokzon*
@ 15-23 19 x 23 | normal 2100 ®
TwinBooster, lage 1 3000
TwinBooster, lage 2 3650
@ 15-23 19 x 23 | normal 2100 ®
TwinBooster, lage 1 3000
TwinBooster, lage 2 3650
® 15-23 19 x 23 | normal 2100 @
TwinBooster, lage 1 3000
TwinBooster, lage 2 3650
@ 15-23 19 x 23 | normal 2100 ®
TwinBooster, lage 1 3000
TwinBooster, lage 2 3650
O+@ 22-23 23 x39 | normal 3400 -
®+® TwinBooster, lage 1 4800
TwinBooster, lage 2 7300
Totalt 7300

! Inom angivet omrade kan du anvéanda kokkarl med valfri bottendiameter.

2 Det angivna omradet motsvarar den maximala bottenytan som kokkarlet kan ha.

3 Beroende pa kokkarlets storlek och material kan den angivna effekten variera nagot.

4 Kokzonen &r elektriskt forbunden med denna kokzon for att kunna 6ka effekten, se avsnittet “An-
vandning — Powermanagement”.
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Forsta gangen produkten anvands

m Klistra in den bifogade typskylten,
som finns i de medfdljande underlag-
en, i bruksanvisningen pa darfor av-
sedd plats i avsnittet “Typskylt, Miele
service och garanti”.

m Ta bort eventuell skyddsfolie och eti-
ketter.

Rengéra hallen férsta gangen

m Torka av héllen med en fuktig trasa
och torka den sedan torr innan du an-
vander den forsta gangen.

Anvanda héllen férsta gangen

Hallens metalldelar &r skyddade med
ett vardande medel. Nar du tar hallen i
drift forsta gangen, uppstar darfor lukt
och eventuellt &nga. Det uppstéar dven
lukt fran uppvarmningen av induktions-
spolarna under de férsta drifttimmarna.
Varje gang héllen sedan tas i drift mins-
kar lukten och férsvinner slutligen helt.

Lukten och eventuell &nga &r inte teck-
en pa anslutningsfel eller skador och ut-
gor ingen halsofara.

Tank pé att uppvarmningstiden ar
mycket kortare fér induktionshéllar an

fér vanliga héllar.
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Forsta gangen produkten anvands

Miele@home

Forutsattning: Wifi-natverk i hemmet

Din héall &r utrustad med en integrerad
wifi-modul. Hallen kan anslutas till ditt
wifi-natverk.

Om aven din Miele flakt ingar i hemnat-
verket, kan du anvanda flaktens auto-
matiska styrning med Con@ctivity-funk-
tionen. Mer information hittar du i
bruks- och monteringsanvisningen for
flakten.

Kontrollera att signalen fran ditt nat-
verk ar tillrackligt stark dér din hall
star.

Det finns flera satt att ansluta hallen till
ditt natverk.

| natverksanslutet standbylage behdver
hallen max 2 W.

Tillgdnglighet wifi-anslutning

Wifi-anslutningen delar frekvensomrade
med andra maskiner och produkter (till
exempel mikrovagsugnar, fjarrstyrda
leksaker). Detta kan orsaka tillfalliga
eller fullstdndiga stdrningar i anslutning-
en. Av denna anledning kan en standig
atkomst till de befintliga funktionerna
inte garanteras.

24

Tillgdnglighet Miele@home

Vilka funktioner du kan anvanda i Miele-
appen beror pa vilka Miele@home-ser-
vicetjanster som ar tillgéngliga i ditt
land.

Servicetjansten for Miele@home finns
inte i alla lander.

Ga till Mieles hemsida www.miele.se for
information om tjanstens tillganglighet.
Appen Miele

Appen Miele kan laddas ner utan kost-

nad fran App Store® eller Google
Play™.,

Hamta i

’ App Store E
LADDA NED PA

’ Google Play EE

Efter du har installerat Miele-appen pa
en mobil enhet kan du goéra foljande:

- ta fram information om hallens funk-
tion,

- ta fram upplysningar om héllens pro-
gramférlopp,

- stalla in ett Miele@nhome-natverk med
andra maskiner fran Miele som har
wifi.



Forsta gangen produkten anvands

Stalla in Miele@home

Ansluta via app

Du kan uppréatta natverksférbindelsen
med Miele-appen.

m Installera Miele-appen pa din mobila
enhet.

For att gbra en inloggning behdver du:
1. Loésenordet till ditt wifi-natverk.
2. Losenordet till hallen.

Losenordet for hallen bestar av de sista
nio siffrorna i tillverkningsnumret. Du
hittar numret pé& typskylten.

Miele

Made in Germany

Typ: KM XXXX  XX/XXX
Fabr.- Nr.: 00 / XXX[XXXXXXXX]/ XXX
M.- Nr. : XX XXX XXX

m Sétt pa héllen.
m Starta appen Miele-appen.

m Tryck déarefter samtidigt pa knappar-
na 0 och 5i 6 sekunder.

Sekunderna raknas ner i timerdisplayen.

Darefter visas koden L:07 i timerdisplay-
en i 10 sekunder.

Nu har du 10 minuter p& dig att konfi-
gurera wifi.

m Fdlj instruktionerna i appen.

Ansluta via WPS

Férutsattning: Du anvander dig av en
router som har WPS (WiFi Protected
Setup).

m Satt pa héllen.

m Tryck darefter samtidigt pa knappar-
na 0 och 6 i 6 sekunder.

Sekunderna raknas ner i timerdisplayen.
Darefter lyser det i timerdisplayen under
anslutningsférsdket (maximalt

120 sekunder).

WPS-inloggningen ar aktiv endast
under dessa 120 sekunder.

m Aktivera funktionen WPS pa din rout-
er.

Om anslutningen lyckades syns ko-
den £:02 i timerdisplayen. Om anslut-
ningen inte kunde uppréattas, syns ko-
den £:07i timerdisplayen. Eventuellt har
du inte aktiverat WPS pa din router till-
rackligt snabbt. Upprepa stegen ovan.

Tips! Om det inte & mgjligt att ansluta
via WPS pa din wifi-router kan du i stél-
let ansluta via Miele-appen.
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Forsta gangen produkten anvands

Avbryta processen
m Tryck pé valfri touchknapp.

Aterstilla instillningar

Vid byte av router behdver du inte
aterstalla.

m Sétt pa hallen.

m Tryck déarefter samtidigt pa knappar-
na 0 och 9 i 6 sekunder.

Sekunderna raknas ner i timerdisplayen.
Dérefter visas koden £:80 i timervis-
ningen i 10 sekunder.

Aterstall instéllningarna innan du l&mnar
in hallen for atervinning, saljer den eller
tar en anvand hall i drift. Endast sé ga-
ranteras att alla personliga uppgifter ar
borttagna och att den tidigare dgaren
inte l&angre har atkomst till hallen.
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Forsta gangen produkten anvands

Con@ctivity

Con@ctivity beskriver den direkta kom-
munikationen mellan din Miele hall och
en Miele flakt. Con@ctivity mojliggdr en
automatisk styrning av flakten oberoen-
de av driftlaget pa din hall.

Mer information hittar du i bruks- och
monteringsanvisningen for flakten.

| natverksanslutet standbylage behdver
hallen max 2 W.

Tillganglighet wifi-anslutning

Wifi-anslutningen delar frekvensomrade
med andra maskiner och produkter (till
exempel mikrovagsugnar, fjarrstyrda
leksaker). Detta kan orsaka tillfalliga
eller fullstdndiga stdrningar i anslutning-
en. Av denna anledning kan en standig
atkomst till de befintliga funktionerna
inte garanteras.

Stilla in Con@ctivity

Con@ctivity via det lokala wifi-nat-
verket (Con@ctivity 3.0)

Forutsattning:

- Wifi-natverk i hemmet

- Wifi-kompatibel Mieleflakt

m Anslut flakten och héllen till wifi-nat-
verket (se avsnittet “Forsta gangen
produkten anvénds — Miele@home”).

Con@ctivity-funktionen aktiveras auto-
matiskt.

Nodvéndig information om hur du an-
sluter flakten till ett natverk hittar du i
tillhérande bruks- och monteringsan-

visning.
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Forsta gangen produkten anvands

Cone@ctivity med wifi (Con@ctivi-
ty 3.0)

Noédvandig information om hur du an-
sluter flakten till ett natverk hittar du i
tillhérande bruks- och monteringsan-
visning.

m Satt pa héllen.

m Tryck dérefter samtidigt pa knappar-
na 0 och 7 i 6 sekunder.

Sekunderna raknas ner i timerdisplayen.
Darefter lyser det i timerdisplayen under
anslutningsférsdket. Om anslutningen
lyckades syns koden £:0¢2 i timerdis-
playen. Om anslutningen inte kunde
uppréttas, syns koden £:07 i timerdis-
playen. Upprepa stegen ovan.

Efter anslutning lyser indikeringarna 2
och 3 ihallande pa flaktkapan.

m Lamna anslutningslaget pa flakten
genom att trycka pa knappen Fortsatt
drift 515,

Con@ctivity ar nu aktiverat.

Om det finns en direkt wifi-anslutning
kan hallen och flakten inte inga i ett
hemnétverk. Skulle du énska detta se-
nare, maste forst den direkta wifi-an-
slutningen mellan hall och flakt ater-
stallas (se “Forsta gangen produkten
anvands — Con@ctivity” och i bruks-
och monteringsanvisningen for flakten,
avsnittet “Logga ur wifi”).
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Avbryta processen
m Tryck pa valfri touchknapp.

Aterstilla instiliningar

Vid byte av router behdver du inte
aterstélla.

m Satt pa hallen.

m Tryck darefter samtidigt pa knappar-
na 0 och 9 i 6 sekunder.

Sekunderna raknas ner i timerdisplayen.
Dérefter visas koden L:08 i timervis-
ningen i 10 sekunder.

Aterstall instéllningarna innan du lamnar
in hallen for atervinning, saljer den eller
tar en anvand hall i drift. Endast sa ga-
ranteras att alla personliga uppgifter ar
borttagna och att den tidigare dgaren
inte langre har atkomst till hallen.



Sa fungerar det

Under kokzonen finns en induktions-
spole. Spolen alstrar ett magnetfalt som
leder till att kastrullens botten varms.
Kokzonen varms bara upp indirekt av
varmen som avges fran kastrullen.

Induktionen fungerar enbart med kok-
karl med magnetisk botten (se avsnittet
“Kokkarl”). Den kdnner automatiskt av
hur stort det aktuella kokkérlet &r.

& Risk for brannskada pa grund av
heta féremal.

Nar héllen anvands, kopplas in av
misstag eller om den fortfarande ar
varm efter anvandning ar det risk att
metallféremal som lagts pa hallen
varms upp. Anvand inte hallen som
avstallningsyta for metallféremal.
Anvand inte hallen som avstallnings-
yta.

Stang av hallen med touchknapp-
en (D efter anvandning.

Ljud
Nar induktionskokzonerna anvands kan
foljande ljud uppsta fran kokkérlet bero-
ende pé vilket material det ar gjort av
och hur dess botten ar utformad:

Brummande ljus vid hogt effektlage.
Ljudet blir svagare och férsvinner om
effektlaget sénks.

Ett prasslande ljud kan komma fran
kokkarl som har en botten av olika
material (till exempel sandwichbotten).

Ett visslande ljud kan uppsta om kokzo-
ner som ar fdrbundna med varandra (se
avsnittet “Booster”) &r i drift och som
det star kokkarl med botten av olika
material pa (till exempel sandwichbot-
ten).

Ett klickande ljud kan horas vid elektro-
niska kopplingsprocesser, sarskilt nar
laga effektlagen anvands.

Ett surrande ljud hoérs nar kylflakten
startar. For att skydda elektroniken
kopplas flakten in vid intensiv anvand-
ning av héallen. Kylflakten kan forts&tta
att g& &aven efter det att hallen har
stangts av.
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Sa fungerar det

Powermanagement

Hallen har en maximal totaleffekt som
av sakerhetsskal inte far overskridas.
Du kan minska den maximala totalef-
fekten, se avsnittet “Programmering”.

Det gar att forbinda tva av hallens kok-
zoner &t gangen med varandra. Genom
denna férbindelse kan en extra effekt
overforas fran en kokzon till en annan.

Den senast utforda installningen gar fo-
re och utfors av hallen.

Om effekt dverfors fran en kokzon till en
forbunden kokzon, sd maste installt
effektlage for den forst inkopplade kok-
zonen reduceras.

Information om den méjliga maximala
totaleffekten och om vilka kokzoner
som kan forbindas med varandra hittar
du i avsnittet “Oversikt — Fakta kokzo-
ner”.

30

Om den senast inkopplade kokzonen
kraver mer effekt an den forst inkoppla-
de kokzonen kan éverfora, sa kan detta
paverka den forst inkopplade kokzonen
pa foljande satt:

- Instéallt effektlage reduceras.

- Uppkokningstiden avaktiveras. Tillag-
ningen fortsatter pa det installda
vidarekokningslaget. Om effekten &r
otillracklig sa reduceras effektlaget
ytterligare.

- Boosterfunktionen avaktiveras.
- Kokzonen sténgs av.

Om det senast installda effektlaget re-
duceras eller om boosterfunktionen
stangs av kan effektlaget for den for-
bundna kokzonen ater hojas.



Kokkarl

Lampliga kokkarl

- rostfritt stdl med magnetisk botten
- emaljerat stél

- gjutjarn.

Beroende pa kokkarlets typ av botten
sa kan tillagningsresultatet variera (till
exempel nar du steker pannkakor). Kok-
kérlets botten ska férdela védrmen
jdmnt. Lampligt att anvénda ar till
exempel ett kokkkéarl med sandwichbot-
ten.

Lampliga kokkkarl
- rostfritt stal utan magnetisk botten

- aluminium eller koppar

- glas, keramik eller stengods.

Kontrollera kokkarl

Om du inte ar séker pa om en kastrull
eller stekpanna ar lamplig att anvanda
pa en induktionshall, kan du kontrollera
detta genom att halla en magnet mot
kokkérlets botten. Om magneten fast-
nar kan du i regel anvanda kokkérlet.

Visning av inget/olampligt kok-
karl

| kokzonsdisplayen blinkar symbolen “
vaxelvis med det installda effektlaget
nar

- kokzonen kopplas in utan eller med
olampligt kokkéarl (kokkarl utan mag-
netisk botten)

- kokkérlets bottendiameter ar for liten

- kokkarlet avlagsnas fran den inkopp-
lade kokzonen

Om ett lampligt kokkarl placeras pa
kokzonen inom 3 minuter slacks ¥ och
du kan fortsatta att anvanda héllen som
vanligt.

Om inget eller ett olampligt kokkarl pla-
ceras pa kokzonen stangs den av auto-
matiskt efter 3 minuter.
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Kokkarl

Ti

32

ps
For att utnyttja kokzonen optimalt,
anvander du kokkarl som till storle-
ken stdmmer dverens med kokzonen
(se avsnittet “Oversikt — Fakta kokzo-
ner”). Om kastrullen ar for liten s&
kommer den inte att k&nnas igen.

Stall alltid kokkarlet i mitten av kok-
zonen.

Anvand endast kastruller och stek-
pannor med slat botten. Kastruller
och pannor med ojamn botten repar
glaskeramikskivan.

Lyft kokkérlet nar du vill flytta det. Pa
sa vis undviker du repor. Repor som
uppstar nar kokkéarl dras fram- och

tillbaka paverkar inte hallens funktion.

Sadana repor uppstar vid normal an-
véandning och ar inget skal till rekla-
mation.

- Nar du koper kastruller och stekpan-

nor ska du tanka pa att det ofta ar
den maximala eller 6vre diametern
som anges. Viktig &r dock bottendia-
metern, som i regel &r mindre.

=

- Anvand om mdjligt stekpannor med

rak kant. Fér stekpannor med sned
kant verkar induktionen ocksa i kant-
omradena péa pannan. Darmed kan
kanten fargas eller ytskiktet flagna.



Energispartips

Anvand om mdjligt lock vid tillagning.
Pa detta sétt forhindras onodig vér-
meforlust.

Valj ett mindre kokkarl nar smé
mangder ska tillagas. En liten kastrull
behdver mindre energi an en stor
kastrull med bara lite innehall.

Anvand bara lite vatten nér du lagar
mat.

Sank effektlaget i ratt tid efter upp-
kokning respektive stekning.

Anvand en tryckkokare for att minska
tillagningstiden.
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Tabell for installning av effektlage

Vid leverans &r hallen programmerad med 9 effektlagen. Om du 6nskar annu mer
precisa effektlagen kan du utdka l&gena till 17 stycken (se avsnittet "Programme-

ring”).

Instéllningsomrade
fabriksinstall- utékat
ning (17 effektla-
(9 effektla- gen)

gen)

Smaélta smor 1-2 1-2.

Smaélta choklad

Losa upp gelatin

Varma mindre mangder vatska 2-4 2-3.

Halla mat varm

Koka ris och grét pa mjolk

Tina upp frysta gronsaker i block

Véarma mat i flytande eller halvfast form 4-6 3.-5.

Angkoka frukt

Koka potatis (kokk&rl med lock)

Gora omelett eller steka &gg utan stekyta 5-7 4.-7.

Skonsam stekning av frikadeller

Angkoka grénsaker och fisk

Koka pasta, artor, bénor och linser

Tina och varma djupfrysta varor

Vispa/tillaga krdm och s3s, till exempel vin- eller hollandaisesas

Skonsam stekning (utan att dverhetta fettet) av fisk, schnitzel, 6-8 6-7.

korv, 4gg, pannkakor

Steka potatisplattar med mera 7-8 7-8.

Koka stora méngder vatten 9 8.-9

Koka upp
Steka stora mangder kott

Tabellernas uppgifter ska ses som riktvarden. Induktionsspolens effekt varierar efter storlek
och material for kokkarlets botten. Det kan darfér hdnda att effektlagena for ditt kokkarl av-
viker nagot. Prova dig fram for att uppna den optimala temperaturinstaliningen for ditt kok-
karl. Om du anvander ett nytt kokkérl och inte vet vilka egenskaper det har, sa stéller du in

det nast lagsta effektldget som anges.
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Anvandning

Anvandning

Glaskeramikhallen har elektroniska
touchknappar som reagerar néar du
trycker p& dem. Knappen P&/Av O
maste av sakerhetsskal vara intryckt lite
l&angre an dévriga knappar.

Varje tryck pa knapparna bekraftas med
en ljudsignal.

Nar héllen ar avstangd syns bara de
tryckta symbolerna fér touchknapparna
och sifferraden for att stélla in effektla-
gena. Nar du kopplar in hallen igen sa
borjar flera touchknappar lysa.

Kokzonerna maste vara “aktiva” om du
vill stélla in eller &ndra ett effektlage. For
att aktivera en kokzon, tryck pa respek-
tive kokzonsvisning. Efter att du har
tryckt pa en kokzonsvisning borjar den
blinka. Sa lange som visningen blinkar
ar kokzonen “aktiv” och du kan stélla in
ett effektldge eller en tid.

Undantag: Om bara en kokzon ar i drift,
kan effektlaget &ndras utan aktivering.

/N Felfunktion pa grund av smutsiga
och/eller dvertackta touchknappar.
Touchknapparna fungerar inte eller
oavsiktlig mandévrering intréffar som
rentav kan medféra automatisk av-
sténgning (se “Sékerhetsanordning-
ar”, avsnitt “Sakerhetsavstéangning”).
Stall aldrig heta kokkarl pa touch-
knapparna/displayen eftersom det
kan skada elektroniken.

Hall touchknapparna och displayen
rena.

Lagg inga foremal pa touchknappar-
na eller displayen.

Stall inga varma kokkarl p& touch-
knapparna eller displayen.

(@ Visa omradet fér touchknappar och
visningar
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Anvandning

& Brandrisk pa grund av overhet-
tad mat.

Mat som inte halls under uppsikt kan
Overhettas och antanda.

Lamna inte hallen utan uppsikt nar
den ar i drift.

Tank pa att uppvarmningstiden ar
mycket kortare for induktionshéllar
an for vanliga héllar.

Starta héllen
m Tryck pa touchknappen .

Alla touchknappar téands.

Om du valjer att inte trycka pa nagon
ytterligare knapp sténgs héllen av efter
nagra sekunder av sékerhetsskal.

Stiélla in effektlage

Vid leverans ar den permanenta kast-
rulligenk@nningen aktiverad (se av-
snittet "Programmering”). Om héllen ar
inkopplad och du stéller ett kokkarl pa
en kokzon s& borjar kokzonens display
att lysa.

m Stall kokkarlet pa dnskad kokzon.
Kokzonsdisplayen borjar blinka.

m Tryck pa den touchknapp pa sifferra-
den som motsvarar det effektlage du
vill anvanda.

Det installda effektlaget blinkar i kok-
zonsdisplayen under ett par sekunder
och lyser sedan konstant.
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Andra effektlige
m Tryck pa respektive kokzonsvisning.
Visningen for kokzonen bérjar blinka.

m Tryck pa den touchknapp pa sifferra-
den som motsvarar det effektldge du
vill anvénda.

Sténga av kokzon/héll

m For att stinga av en kokzon, tryck pa
respektive kokzons visning.

Visningen fér kokzonen bdrjar blinka.

m Tryck pa touchknappen 0 pa sifferra-
den.

m For att stédnga av héllen och darmed
ocksa alla kokzoner, trycker du pa .



Anvandning

Restvarmeindikering

Om en kokzon fortfarande &r varm efter
att du sténgt av den lyser restvarmein-
dikeringen.

Strecken till restvarmeindikeringen
slocknar allteftersom kokzonerna sval-
nar. Nar det sista strecket sl&dcks kom-
mer ocksa touchknappen att slockna.

& Risk for brannskada pa grund av
varma kokzoner.

Efter avslutad matlagning &r kokzo-
nerna varma.

Ror inte kokzonerna sé lange restvar-
meindikeringen lyser.

Stélla in effektlage - utékat in-
stéillningsomrade

m Tryck pé sifferraden mellan touch-
knapparna.

Det installda effektldget blinkar under
ett par sekunder och lyser sedan kon-
stant. Mellanlagena visas med en lysan-
de punkt bredvid siffran.
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Anvandning

PowerFlex-kokzon PowerFlex-kokzon (kastrull)
\

PowerFlex-zonerna kopplas automatiskt

ihop till en PowerFlex-zon om du staller \.
ett tillrackligt stort kokkarl pa héllen (se /
avsnittet “Oversikt — Hall"). Installning- t
arna for kokzonen styrs med talstrang- \
en pa den framre eller vanstra Power- }
Flex-zonen (beroende pa modell). Du /
kan ocksa starta eller stanga av Power- '
Flex-zonen manuellt. \

m Tryck pa touchknappen g@. }

Placera kokkarl

Se information om tilldelningen av kok-  PowerFlex-kokzon (stekpanna)
kérlets storlek och position under av- L |
snittet “Oversikt — Fakta kokzoner” for \,
din hall. /
\

|

/

\
|

/ |
\ \
| |

PowerFlex-kokzon
|

\
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|
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\
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Anvandning

Uppkokningsautomatik

Vid aktiverad uppkokningsautomatik
varmer kokzonen automatiskt upp pa
hdgsta effekt (uppkokningsfas) och
kopplar sedan om till det instéllda ef-
fektlaget (vidarekokningslage). Uppkok-
ningstiden beror pa vilket vidarekok-
ningslédge som har valts (se tabell).

Aktivera uppkokningsautomatik

m Tryck kort p& kokzonsvisningen for
6nskad kokzon.

m Tryck pa touchknappen for énskat vi-
darekokningslage tills du hor en sig-
nal och A bdrjar lysa i kokzonsvis-
ningen.

Under tiden for uppkoket (se tabell)
blinkar symbolen A i kokzonsvisningen
véxelvis med det installda effektlaget.

Vidarekoknings-
lage*

Uppkokningstid
[minuter:sekund-
er]

cirka 0:15

cirka 0:15

cirka 0:15

cirka 0:15

cirka 0:25

cirka 0:25

cirka 0:50

cirka 0:50

cirka 5:50

cirka 5:50

Om du andrar vidarekokningslaget
under uppkokningstiden, avaktiverar
du uppkokningsautomatiken.

cirka 2:50

cirka 2:50

Avaktivera uppkokningsautomatik

m Tryck kort p& kokzonsvisningen for
onskad kokzon.

m Tryck pé instéllt vidarekokningslage
tills A slocknar.

eller

m Stéll in ett annat effektlage.

cirka 2:50

cirka 2:50

1
1.
2
2
3
3
4
4
5 cirka 2:00
5
6
6
7
7
8
8

cirka 2:50

9 -

* Vidarekokningsldgen med punkt finns bara
om utdkat antal effektldgen har stéllts in (se
“Programmering”).
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Anvandning

Booster

Kokzonerna &r utrustade med en Twin-
Booster.

Boostern forstarker effekten sa att stora
mangder snabbt kan varmas upp,
exempelvis pastavatten. Denna effekt-
forstarkning &r aktiverad i maximalt

15 minuter.

Nar boosterfunktionen aktiveras kan
du andra instéliningar for aktiva kokzo-
ner, se avsnittet “Induktion — Power-
management”.

Du kan anvanda boostern pa maximalt
2 kokzoner eller 1 PowerFlex-kokzon
samtidigt.

Om du aktiverar boostern

- utan instéllt effektlage, kopplas
effektlage 9 ater in nér boostertiden
har 16pt ut eller avbryts i fortid.

- nér ett effektlage &r instéllt, kopplas
det tidigare valda effektlaget in auto-
matiskt nar boostertiden har [6pt ut
eller avbryts i fortid.

40

Aktivera TwinBooster

Lage 1

m Tryck kort pa touchknappen for den
6nskade kokzonen.

m Tryck 1 gang pé touchknappen B.
| kokzonsdisplayen visas 1.

Lage 2

m Tryck kort pa touchknappen for den
Onskade kokzonen.

m Tryck 2 ganger pa touchknappen B.
| kokzonsdisplayen visas ..

Avaktivera TwinBooster

m Tryck kort p& touchknappen for den
onskade kokzonen.

Kokzonsdisplayen bérjar blinka.

m Tryck pa touchknappen B &nda tills
kontrollamporna slacks eller

m Stall in ett annat effektlage.



Anvandning

Varmhallning Aktivera/avaktivera varmhallning
Varmhallningsfunktionen &r inte till for m Tryck pa visningen for den onskade
kokzonen.

att varma upp mat som har blivit kall
utan for att halla varm mat varm direkt | Kokzonsvisningen bérjar blinka.
efter tillagning.

m Tryck pé touchknappen 5.

Maximal varmhallningstid ar 2 timmar.

- Varmhall mat endast i kokkéarl. Tack
oOver kokkarlet med ett lock.

- Ro6r om fast eller tjockflytande mat
(potatismos, grytor) da och da.

- Forlust av néringsédmnen borjar vid
tillagning av livsmedel och fortsétter
under varmhallining. Ju langre livs-
medel halls varma, desto storre blir
forlusten av naringsamnen. Hall dar-
for varmhallningstiden sa kort som
mojligt.
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Timer

Hallen maste vara paslagen om du vill
anvanda timern.

Timern kan anvandas for tva olika funk-
tioner:

- som aggklocka,

- for automatisk frankoppling av en
kokzon.

Funktionerna kan anvandas samtidigt.

Du kan stélla in en tid fran 1 minut (5:07)
upp till 9 timmar 59 minuter (5:55).

Tider upp till 59 minuter knappas in i
minuter (00:59), tider dver 60 minuter
knappas in i timmar och minuter. Tider-
na anges i féljden timmar, minuter tiotal,
minuter ental.

Tiderna anges pa sifferraden och kan
anpassas med touchknappen +.

Exempel:

59 minuter = 0:59 timmar,
ange: 5-9

80 minuter = 1:20 timmar,
Eingabe: 1-2-0

Efter att ha angivit den forsta siffran
lyser timerdisplay konstant. Siffrorna
flyttas ett steg at vanster vartefter du
knappar in dem.
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Aggklocka

Stalla in aggklockan

m Tryck p& touchknappen ).
Timerdisplayen blinkar.

m Stall in 6nskad tid.

Om du trycker pa touchknappen 1) eller
vantar 10 sekunder startar aggklockan.

Andra dggklockans tid

m Tryck p& touchknappen ).
Timerdisplayen blinkar.

m Stéll in dnskad tid.
Radera aggklockans tid

m Tryck pé touchknappen 4.

m Tryck pa 0 pa sifferraden.



Timer

Avstingningsautomatik Andra avsténgningstid

Du kan stélla in en tid efter vilken en m Tryck kort pa touchknappen & for
kokzon automatiskt ska sténgas av. den 6nskade kokzonen.
Funktionen kan anvandas for alla kok- Timerdisplayen blinkar.

zoner samtidigt.
m Stéll in 6nskad tid.

Om den programmerade tiden &r lang- o .

re &n den maximalt till4tna drifttiden Radera avsténgningstid

stédnger sakerhetsavstédngningen av m Tryck pa touchknappen @ foér énskad
kokzonen (se avsnittet “Sakerhetsan- kokzon tills :00 visas i timerdsplay-
ordningar — “Sakerhetsavstangning”). en.

Stélla in avstangningstid eller
m Still in 6nskat effektlage for kokzo- m Tryck kort pa touchknappen @ for

nen. den dnskade kokzonen.

m Tryck pa touchknappen @ bredvid Timerdisplayen blinkar.

den aktuella kokzonsvisningen. m Tryck pa touchknappen & pa sifferra-
Timerdisplayen och touchknappen @ den.
blinkar.

m Stall in 6nskad tid.

Om du trycker pa touchknappen @
eller vantar 10 sekunder startar av-
stangningstiden.

Touchknappen @) lyser statisk.

m Om du vill stalla in en avstangningstid
for en ytterligare kokzon gér du enligt
den tidigare beskrivningen.

Om du redan har programmerat flera
avstangningstider sa kommer den kor-
taste resttiden att visas och motsva-
rande touchknapp @ kommer blinka.
De andra touchknapparna @ lyser
ihallande.

® Om du vill visa resttider som raknas
ner i bakgrunden, tryck pa touch-
knappen @ for 6nskad kokzon.
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Timer

Anvanda timerfunktioner sam-
tidigt

Om du anvander bada funktionerna
samtidigt sa visas alltid den kortaste
tiden. Touchknappen £\ (ggklocka)
eller touchknappen @ (avstangningsau-
tomatik) fér kokzonen med den kortaste
tiden blinkar.

m Om du vill visa resttider som réknas
ner i bakgrunden, tryck pa touch-
knappen L) eller @ fér 6nskad kok-
zon.
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Tillvalsfunktioner

Stop&Go

Nar du aktiverar Stop&Go-funktionen
sanks effektlaget for alla inkopplade
kokzoner till 1.

Kokzonernas effektldge och timerinstall-
ningen kan inte l&ngre andras, hallen
kan endast stangas av. Aggklocka, av-
stdngningstid, boostertid och tider for
uppkokning fortsatter [6pa ut.

Vid avaktivering arbetar kokzonerna
med det senast instéllda effektlaget.

Om funktionen inte avaktiveras inom

1 timme, sténgs héllen av.

Aktivera/avaktivera
m Tryck pa touchknappen II/p.
Anvand den har funktionen nar man-

Overpanelen snabbt maste goras rent
eller om nagot héller pa att koka Over.

If\terstéllning

Om hallen oavsiktligt rakar stéangas av
under drift, kan du aterstalla alla install-
ningar med denna funktion. Hallen
maste ater startas 10 sekunder efter det
att den stangdes av.

m Starta héllen igen.

m Tryck pé en av de blinkande kokzons-
touchknapparna direkt efter start.
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Tillvalsfunktioner

Demolage

Den har funktionen gor det mdjligt att
presentera héllen i butik utan att den
behdver varmas upp.
Aktivera/avaktivera demolage

m Satt pa hallen.

m Tryck samtidigt pa touchknapparna 0
och 2 pa sifferraden i 6 sekunder.

| timervisningen blinkar i ndgra sekund-
er dE vaxelvis med On (demolage aktive-
rat) eller JFF (demolage avaktiverat).
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Visa data for hallen

Du kan ta fram modellbeteckning och
programvarustatus till din héll. Det far
da inte finnas nagra kokkarl pa hallen.

Modellbeteckning/Serienummer
m Satt pa hallen.

m Tryck samtidigt p& touchknapparna 0
och 4 pa sifferraden i 6 sekunder.

| timervisningen syns siffror efter varan-
dra, atskilda med ett streck.

Exempel: 2 34 (Modellbeteckning
KM 1234) - 1 23 45 57 85 (Serienum-
mer)

Programvarustatus
m Satt pa hallen.

m Tryck samtidigt pa touchknapparna 0
och 3 pa sifferraden i 6 sekunder.

| timervisningen syns 3 siffror:

Exempel: 1.23 = programversion 123.



Séakerhetsanordningar

Driftsparr/funktionssparr

For att hallen och kokzonerna inte ska
kunna séttas pa eller instéllningar and-
ras av misstag har hallen en sparrfunk-
tion och en lasning.

Driftspérren aktiveras vid avstangd
hall. Nar den ar aktiverad sa gar det inte
att starta hallen och det gar inte heller
att anvanda timern. En forinstalld 4gg-
klocka kommer fortsatta I6pa ut. Hallen
ar programmerad sa att driftsparren
maste aktiveras manuellt. Programme-
ringen kan stéllas in sa att driftsparren
aktiveras automatiskt 5 minuter efter att
héllen sténgts av (se avsnittet “Pro-
grammering”).

Funktionssparren aktiveras vid inkopp-
lad hall. Nar den ar aktiverad sa gar det
bara att anvéanda vissa funktioner pa
héllen:

- Kokzonerna och héllen kan bara
stangas av.

- Du kan andra en instélld tid fér 4gg-
klockan.

Om en touchknapp trycks in som inte
far aktiveras nar driftspérren eller |&s-
ningen &r aktiverad sa visas under
nagra sekunder LOC i timerdisplayen
och en signal hors.

Aktivera driftsparr

m Tryck p& touchknappen O i 6
sekunder.

Sekunderna raknas ner i timervisningen.
Darefter syns LOL i timervisningen. Drift-
sparren ar aktiverad.

Avaktivera driftsparr

m Tryck pa touchknappen (D i 6
sekunder.

| timervisningen visas kort LEL, sedan
radknas sekunderna ner. Nar tiden har
raknats ner s& avaktiveras driftsparren.
Aktivera lasning

m Tryck och héll in touchknappen +.

m Tryck péa touchknappen II/» och hall
knappkombinationen i 6 sekunder.

Sekunderna raknas ner i timervisningen.
Déarefter syns LOL i timervisningen. Las-
ningen ar aktiverad.

Avaktivera lasning

m Tryck och héll in touchknappen +.

m Tryck péa touchknappen II/» och hall
knappkombinationen i 6 sekunder.

| timervisningen visas kort LOL, sedan
radknas sekunderna ner. Nar tiden har
raknats ner s &r lasningen avaktiverad.
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Sakerhetsanordningar

Sakerhetsavstiangning

Overtickning av touchknapparna

Hallen stangs av automatiskt om en
eller flera touchknappar ar dvertackta
l&ngre an cirka 10 sekunder, exempelvis
genom fingerkontakt, mat som kokar
over eller andra foremal. | timervisning-
en syns i nagra sekunder F. Nar det ror
sig om touchknappen (D, lyser F s&
lange tills féremalen eller smutsen av-
lagsnats.

Nar du tar bort féremalen eller smutsen
sa slacks F och hillen kan anvandas
igen.

Drifttiden &r f6r lang

Sékerhetsavsténgningen utldses auto-
matiskt om en kokzon hettas upp under
ovanligt lang tid. Denna tid beror pa det
valda effektldget. Om denna tid dver-
skrids stangs kokzonen av och restvar-
mevisningen visas. Nar du stanger av
och startar kokzonen igen, &r den ater
redo att anvéndas.

Effektlage* Maximal drifttid [tim:min]
Séakerhetslage
0** 1 2

1 10:00 | 8:00 | 5:00
1. 10:00 | 7:00 | 4:00
2/2. 5:00 | 4:00 | 3:00
3/3. 5:00 | 3:30 | 2:00
4/4. 4:00 | 2:00 | 1:30
5/5. 4:00 | 1:30 | 1:00
6/6. 4:00 | 1:00 | 00:30
7/7. 4:00 | 00:42 | 00:24
8 4:00 | 00:30 | 00:20
8. 4:00 | 00:30 | 00:18
9 1:00 | 00:24 | 00:10

Vid leverans ar hallen programmerad
med sakerhetslage 0. Vid behov kan
du stélla in ett hogre sékerhetslage
med en kortare maximal drifttid (se ta-

bell).
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* Effektldgen med punkt finns bara om ut6-
kat antal effektlagen har stéllts in (se avsnitt-
et “Instéllningsomrade”).

** fabriksinstallning




Séakerhetsanordningar

Overhettningsskydd

Alla induktionsspolar och elektronikens
kylelement &ar utrustade med ett dver-
hettningsskydd. Innan induktionsspolen
eller kylelementet dverhettas sker folj-
ande atgard via 6verhettningsskyddet:

Induktionsspolarna
- En aktiverad boosterfunktion avbryts.
- Det installda effektlaget sénks.

- Kokzonen stangs av automatiskt. | ti-
merdisplayen blinkar £rr- véxelvis
med O44.

Nar felmeddelandet har slackts kan du
koppla in kokzonen som vanligt igen.

Kylelement

- En aktiverad boosterfunktion avbryts.
- Det installda effektlaget sénks.

- Kokzonerna stéangs av automatiskt.

Forst nér kylelementet har svalnat kan
den géllande kokzonen anvandas som
vanligt igen.

Overhettningsskyddet kan utlésas i folj-
ande situationer:

- Ett tomt kokkarl varms upp.

- Fett eller olja hettas upp pa hogt
effektlage.

- Hallens undersida &r inte tillrackligt
ventilerad.

- En varm kokzon kopplas in igen efter
ett strdmavbrott.

Om overhettningsskyddet l6ses ut pa
nytt trots att orsaken/orsakerna har at-
gérdats, kontakta Miele service.
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Programmering

Du kan anpassa héllens programmering
sjélv. Du kan &ndra flera installningar
efter varandra.

Efter att ha tagit fram programmeringen
syns touchknappen + och i timervis-
ningen PL. Efter nagra sekunder blinkar

:07 (program 01) och £:87 (kod) vaxel-
vis i timervisningen.
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Andra programmering

Vilja programmering

m Nar héllen ar avstangd trycker du
samtidigt in touchknapparna (D och
II/» anda tills touchknappen +, samt
PL i timervisningen, syns.

Stalla in program

m Nar programmet visas (till exempel
:07), trycker du pa touchknappen +
tills dnskat programnummer visas.

Stilla in kod

m Nar koden visas (till exempel £:07),
trycker du pa touchknappen + tills
onskat kodnummer visas.

Spara instéllningar

m Medan programmet visas (till exempel
:07) sé& trycker du pé& touchknappen
@ tills visningarna slocknar.

Inte spara installningar

m Tryck péa touchknappen lI/» tills vis-
ningarna slocknar.



Programmering

Program’ Kod? Instéllningar
P:01 Demolage C:00 Demolage avaktiverat
c:01 Demolége aktiverat®
P:02 | powermanagement C:00 AV
C:01 3680 W
C:02 3000 W
C:03 2000 W
C:04 1000 W
P:03 Fabriksinstallning C:00 Inte aterstalla fabriksinstallningar
C:01 Aterstilla fabriksinstaliningar
P:04 Antal effektldgen kokzoner C:00 9 effektldgen + Booster
C:01 17 effektlagen + Booster®
P:06 Bekréftelsesignal vid knapp- C:00 AV®
tryckning
C:01 tyst
C:02 medel
C:03 hog
P:07 Timerns ljudsignal C:00 Av
C:01 tyst
C:02 medel
C:03 hog
P:08 Driftspérr C:00 Enfiast manuell aktivering av drift-
sparren
C:01 Automatisk aktivering av driftspérren
P:09 Maximal drifttid C:00 Sakerhetsniva 0
C:01 Sakerhetsniva 1
C:02 Sékerhetsniva 2
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Programmering

Program’ Kod? Instéllningar
P:10 Inloggning wifi C:00 inte aktiv/avaktiverad
C:01 aktiv utan konfigurering

C:02 aktiv och konfigurerad (kan inte val-
jas, visar om anslutningen lyckades)

C:03 Anslutning via WPS Push Button
mojlig

C:04 Wifi aterstalls till default (C:00)

C:05 Direkt wifi-anslutning av hall och flakt
utan Miele-appen (Con@ctivity 3.0)

P:12 Touchknapparnas reaktionshas- C:00 langsam
tighet
C:01 normal
C:02 snabb
P:15 Permanent kastrulligenkanning C:00 Permanent kastrulligenkanning av-
stéangd
C:01 Permanent kastrulligenkanning akti-
verad

! Ej listade program ar inte programmerade.

2 Den vid leverans instéllda koden star i fetstil.

w

Efter att ha startat hallen visas dE i timerdisplayen négra sekunder.

S

Hallens totala effekt kan reduceras for att uppfylla kraven fran din lokala nétverksoperatér.

® | bade texten och tabellerna visas de utdkade effektldgena med en punkt efter siffran for
battre forstaelse.

6 Bekraftelsesignalen for touchknappen Pa/Av stangs inte av.
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Anvisningar for testinstitut

Testratter enligt EN 60350-2

Vid leverans finns 9 effektldgen programmerade.

Stall for kontrollerna enligt norm in det utdékade antalet effektlagen (se “Program-
mering”).

Effektlage
Testratt & Botten kokkarl (mm) Lock Forvirm- Tillagning
ning
Varma olja 150 Nej - 1-2
Pannkaka 180 Nej 9 5.-7.
(sandwichbotten)
Fritera djupfrysta pom- enligt norm Nej 9 9
mes frites
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Rengoring och skotsel

/N Risk fér brannskada pa grund av
varma kokzoner.

Efter avslutad matlagning &r kokzo-
nerna varma.

Stang av hallen.

Lat kokzonerna svalna innan du ren-
g6r hallen.

/N Skador pa grund av intrAngande
fukt.

Angan fran en angrengorare kan
komma at stromférande delar och
orsaka kortslutning.

Anvand inte angrengdrare for att gora
rent héllen.

Ytorna kan missfargas eller skadas
om de kommer i kontakt med olamp-
liga rengéringsmedel. Ytorna ar rep-
kénsliga.

Ta bort rester fran sadana rengor-
ingsmedel pa en gang.

Anvand inga skurmedel eller rengor-
ingsmedel som repar.
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m Rengodr héllen efter varje anvandning.

m Torka hallen efter varje fuktig reng6-

ring for att undvika att det bildas
kalkrester.

Olampliga reng6ringsmedel

For att undvika skador pa ytorna bor
féljande inte anvéndas for rengdring:

handdiskmedel

rengdringsmedel som innehaller
soda, ammoniak, syra eller klorid

kalklésande rengéringsmedel
flack- och rostborttagningsmedel
skurmedel i pulver eller flytande form

rengoringsmedel som innehaller 16s-
ningsmedel

diskmaskinsrengdringsmedel
ugnsspray

rengdringsmedel fér glas eller féns-
terputsmedel

héarda borstar och svampar (till exem-
pel disk- och grytsvampar) eller an-
vanda disksvampar som innehaller
rester av skurmedel

rengdringssvampar for glaskeramiska
ytor.



Rengoring och skotsel

Rengoéra glaskeramikyta

& Skador p& grund av spetsiga f6-
remal.

Tatningen mellan héllen och bankski-
van kan skadas.

Tatningen mellan glaskeramik och ra-
men kan skadas.

Anvand inga spetsiga foremal for
rengdringen.

Alla smutsrester gar inte bort med
handdiskmedel. Det uppstar dven en
osynlig hinna som kan leda till miss-
fargning av glaskeramiken. Sadana
missfargningar gar sedan inte att fa
bort.

Anvand ett rengéringsmedel for glas-
keramik for den regelbundna rengdr-
ingen.

m Ta bort grov smuts med en fuktig
trasa och hart fastsittande smuts med
en rengdringsskrapa.

m Anvand sedan hushéllspapper eller
en ren trasa samt ett speciellt rengdr-
ingsmedel for glaskeramik och rost-
fritt stal (se “Extra tillbehor”, avsnitt
“Rengorings- och vardande medel”)
for att rengéra hallen. Stryk inte pa
rengoringsmedlet p& en varm glaske-
ramikyta eftersom det kan bli flackar.
Folj raden fran tillverkaren av rengo-
ringsmedlet.

m Ta bort rester av rengéringsmedlet
med en fuktig trasa och torka sedan
glaskeramikytan torr.

Rester av rengéringsmedel branns fast
vid paféljande tillagningar och skadar
glaskeramiken. Se till att du far bort
allt rengdringsmedel.

m Ta bort flackar som bildats av kalk,

vatten och aluminiumrester (metall-
skimrande flackar) med rengérings-
medlet fér glaskeramik och rostfritt
stal.

& Risk for brannskada pa grund av
varma kokzoner.

Under matlagningen ar kokzonerna
varma.

Ta pa grytvantar innan du med hjalp
av en rengdringsskrapa tar bort res-
ter av socker, plast eller aluminiumfo-
lie fran den heta glaskeramikytan.

m Om det kommer socker, plast eller

aluminiumfolie pa den varma glaske-
ramikytan s& maste hallen stangas av.

m Skrapa omedelbart bort dessa res-

ter, allts& nar héllen fortfarande &r
varm, med hjalp av en rengdrings-
skrapa.

m Rengdr sedan glaskeramikytan néar

den svalnat som beskrivs ovan.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Du kan sjalv atgarda de flesta fel och stérningar som uppstar vid daglig anvand-
ning av din produkt. | manga fall kan du da spara tid och kostnader eftersom du
inte behdver kontakta Miele service.

Nedanstaende tabeller &r till hjalp for att hitta orsaken till ett fel och atgérda det.

Meddelanden i indikeringarna/displayen

Problem

Orsak och atgard

I displayen blinkar sym-
bolen “ véxelvis med in-
stallt effektlage A.

Det star inget eller ett olampligt kokkarl pa kokzonen.
m Anvand ett lampligt kokkarl (se avsnittet “Induk-
tion” - “Kokkarl”).

Efter att ha startat hall-
en eller efter att ha
tryckt pa en touch-
knapp visas LOC i timer-
displayen nagra
sekunder.

Driftsparren eller lasningen ar aktiverad.
m Avaktivera driftsparren/lasningen (se “Sékerhets-
anordningar”, avsnitt “Driftsparr/Lasning”).

Efter att ha startat hall-
en visas Jf kort i timer-
visningen. Kokzonerna
blir inte varma.

Hallen ar i demoléage.

m Tryck samtidigt pa touchknapparna & och 2 tills JE
blinkar vaxelvis med JFF i timervisningen.

I timervisningen blinkar
f och hallen stédngs
automatiskt av.

En eller flera touchknappar ar 6vertackta, exempelvis

genom fingerkontakt, mat som kokar dver eller andra

foremal.

m Ta bort smuts eller andra féremal (se “Sékerhets-
anordningar”, avsnitt “Sékerhetsavstangning”).

I timerdisplayen
blinkar £~ vaxelvis med
O4y4.

Overhettningsskyddet har utldsts.
m Se avsnittet “Sakerhetsanordningar — Overhett-
ningsskydd”.

I timerdisplayen blinkar
Err vaxelvis med 047,
048 eller 045.

Flakten ar blockerad eller defekt.

m Kontrollera om flakten ar blockerad av nagot fore-
mal.

m Ta bort det som &r i vagen.

m Om felmeddelandet visas péa nytt, kontakta Miele
service.

| timerdisplayen visas
ett meddelande som
inte finns med i denna
tabell.

Ett fel i elektroniken har uppstatt.

m Bryt strdmmen till hdllen under cirka 1 minut.

m Om problemet kvarstar nar du kopplar pa strém-
men igen sa kontakta Miele service.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Ovantat beteende

Problem

Orsak och atgard

Touchknapparna ar
overkansliga eller rea-
gerar svagt.

Touchknapparnas kanslighet har andrats.

m Se till att det varken kommer direkt ljus (solljus
eller annan belysning) pa héllen eller att det &r for
morkt runt hallen.

m Avlagsna kokkéarl och rengér hallen fran eventuell
smuts.

Se till att varken touchknapparna eller resten av
héallen &ar dvertackt.

m Bryt strommen till hdllen under cirka en minut.

m Om problemet kvarstar nar du kopplar pa stréom-
men igen s& kontakta Miele kundtjanst.

Effektlage 9 reduceras
automatiskt nar du aven
stéller in effektlage 9 pa
den sammankopplade
kokzonen.

Vid samtidigt drift pa effektlage 9 6verskrids den
moijliga totala effekten.
® Anvéand en annan kokzon.

En kokzon stdngs av
automatiskt.

Drifttiden var for lang.
m Koppla in kokzonen igen (se “Sékerhetsanordning-
ar”, avsnitt “Sakerhetsavstangning”).

Kokzonen arbetar inte
som vanligt med det in-
stéllda effektlaget.

Overhettningsskyddet har utldsts.

m Se kapitel “Sakerhetsanordningar”, avsnitt “Over-
hettningsskydd”.

Nagra kokzoner eller
hela hillen stings da
automatiskt av.

Overhettningsskyddet har utldsts.
m Se kapitel “Sékerhetsanordningar”, avsnitt “Over-
hettningsskydd”.

Boosterlaget avbryts
automatiskt i fortid.

Overhettningsskyddet har utldsts.

m Se kapitel “Sakerhetsanordningar”, avsnitt “Over-
hettningsskydd”.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Otillfredsstéallande resultat

Problem

Orsak och atgard

Uppkokningsautomatik-
en ar inkopplad men
innehallet i kokkéarlet
boérjar inte koka.

En stor mangd livsmedel varms upp.
m Fortsatt koka pa hogsta effektldge och valj sedan
manuellt ett 1agre effektlage.

Kokkarlet leder varmen daligt.
m Anvand ett annat kokkéarl som leder varme battre.

Allméanna problem och tekniska fel

Problem

Orsak och atgard

Hallen respektive kok-
zonerna kan inte star-
tas.

Hallen har ingen stréom.

m Kontrollera om sakringen har I0st ut. Radfraga en
elektriker eller Miele service (minsta sakring se typ-
skylten).

Ett tekniskt fel har uppstatt.

m Bryt strommen till maskinen under cirka 1 minut
genom att géra nagot av féljande:

- Sl&ifran den aktuella sakringen eller skruva ur
smaltsakringen helt eller
— stang av jordfelsbrytaren.

m Om hallen fortfarande inte kan anvandas efter att
huvudstrombrytaren kopplats in igen eller sékring-
en respektive jordfelsbrytaren skruvats i, bér du
kontakta en elinstallator eller Miele service.

Det uppstar lukt och
anga nar du anvander
en ny hall.

Alla delar av metall ar skyddade med ett vardande
medel. Nar hallen anvénds for forsta gdngen uppstar
saledes lukter och eventuellt &nga. Det uppstar dven
lukt nér materialet i induktionsspolarna varms upp
forsta gangen. Lukten minskar gradvis vid varje an-
vandning och férsvinner slutligen helt. Lukten och
eventuell &nga ar inte tecken pa anslutningsfel eller
skador pa hallen och utgoér ingen halsofara.

Det hors ett flaktljud
trots att hiallen ar av-
stangd.

Flakten fortsatter att ga tills hallen ar sval och
stdngs sedan av automatiskt.
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Extra tillbehor

Miele har ett stort sortiment av tillbehor
samt rengorings- och vardande medel
till dina produkter.

Dessa kan du mycket enkelt kdpa i
Mieles online-shop.

Du kan aven képa dem via Mieles
reservdelsavdelning och hos Mieles
aterforséljare.

Kok-/stekkarl

Miele erbjuder ett omfattande urval av
kok- och stekkarl. Dessa ar perfekt an-
passade till Mieles produkter vad galler
funktion och matt. Detaljerad informa-
tion hittar du pa Mieles hemsida.

Rengorings- och vardande
medel

Rengoéringsmedel for glaskeramik
och rostfritt stal, 250 ml

Tar bort hart fastsittande smuts, kalk-
flackar och aluminiumrester.

Mikrofibertrasa

For borttagning av fingeravtryck och
|attare smuts.
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Miele service

Fa hjalp vid eventuella storningar

Om det uppstar fel som du sjalv inte kan atgérda, var god kontakta din Miele ater-
forsaljare eller Miele service.

Miele service kan du boka online under www.miele.se/service.

Du hittar kontaktuppgifterna pa baksidan av den har anvisningen.

Service behdver modellbeteckning och tillverkningsnummer. Bada dessa uppgifter
finns pa typskylten.

Typskylt

Klistra fast den medféljande typskylten. Tank p& att modellbeteckningen ska stam-
ma 6verens med uppgifterna som finns pa baksidan av den har anvisningen.

Mieles garanti
Garantitiden for produkten &r ett ar.

Du hittar mer detaljerad information om garantivillkoren i garantihaftet.
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Installation

Sakerhetsanvisningar fér inbyggnad

& Skador péa grund av felaktig inbyggnad.
Hallen kan skadas om den byggs in fel.
Lat hallen endast monteras av kvalificerad fackkraft.

/N Risk for elektriska stdtar till fljd av natspanning.
Felaktig anslutning till elndtet kan leda till elektriska stdtar.
Lat endast en kvalificerad elinstallatér ansluta héllen till elnatet.

/N Skador pa grund av nedfallande foremal.
Vid montering av Overskap eller flakt kan héllen skadas.
Bygg in hallen forst efter att skapen och flakten har monterats.

» Bankskivans faner méaste vara limmad med varmebestandigt lim
(100°C), for att undvika att den lossnar eller deformeras. Aven kant-
listerna mot vdggen maste vara varmebestandiga.

» Hallen far inte byggas in ovanfor kylskap, diskmaskiner, tvattma-
skiner eller torktumlare.

» Hallen far endast byggas in 6ver spisar och ugnar som &r utrusta-
de med angkylsystem.

» Se till att man inte kommer at induktionshéllens strémanslutning
oavsiktligt efter inbyggnaden.

» Natanslutningsledningen far efter inbyggnad inte komma i kontakt
med rorliga delar i koksinredningen (till exempel en lada) eller vara
utsatt for nagon mekanisk belastning.

» Hall de sakerhetsavstand som anges pa foljande sidor.
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Installation

Sakerhetsavstand

Sikerhetsavstand ovanfér hillen

Mellan hall och koksflakt maste det av
flakttillverkaren angivna sékerhetsav-
standet héllas.

Om material som latt kan fatta eld (till
exempel en hylla) finns ovanfor hallen,
maste sdkerhetsavstandet vara minst
500 mm.

Om flera maskiner som kréver olika
sakerhetsavstand ar inbyggda under
en flakt, ska det storsta sdkerhetsav-
standet foljas.
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Installation

Sikerhetsavstand pa sidorna och
baktill

Det rekommenderas att hallen byggs in
med mycket plats pa vanster och hoger
sida.

Det minsta avstand som anges ned-
an ) maste héllas mot en hdg skép-
eller rumsvagg pa hallens baksida.

Det minsta avstand som anges ned-
an (2, ® maste héllas mot en hog
skap- eller rumsvégg pa en av héllens
sidor (hoger eller vanster). Pa den mot-
satta sidan ska ett minsta avstand pa
300 mm hallas.

(®Minsta avstand baktill pa ursagning-
en i bankskivan till den bakre kanten av
bankskivan ar

50 mm.

(@Minsta avstand till héger fran urség-
ningen i béankskivan till snickerier bred-
vid (till exempel ett hogskap) eller en
vagg éar

50 mm.

(®Minsta avstand till vinster fran ur-
sagning i bankskivan till bredvidstadende
snickerier (till exempel ett hogskap) eller
en vagg:

50 mm.

= =

@

Rekommenderas inte

DAL

% =

®

Rekommenderas inte

63




Installation

Minimiavstand under héllen

For att garantera héllens ventilation
kravs ett minimiavstand under hallen till
en ugn, mellanskiva eller lada.

Minimiavstandet fran hallens undre kant
till

- ugnens 6vre kant: 15 mm
- mellanskivans 6vre kant: 15 mm
- Ladans 6vre kant: 5 mm

- Ladans botten: 75 mm
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Mellanskiva

Det ar tillatet, men inte nédvandigt, att
bygga in en mellanskiva under héllen.

For installering av natanslutningska-
beln behdvs en luftspalt pd 10 mm
mellan skapet och mellanbotten.

For ventilation av héllen rekommende-
rar vi en luftspalt pa 20 mm mellan
skapet och mellanbotten.



Installation

Sikerhetsavstand till nischinklddnad

Om nischen ska klés in méaste det minsta avstandet mellan ursagningen i bankski-
van och nischinkladnaden hallas eftersom héga temperaturer kan forstora eller for-
andra materialen.

Om nischinkladnaden bestar av brannbart material (till exempel trd) méaste det
minsta avstandet & mellan bénkskivans urségning och nischinkladnaden vara 50
mm.

Om nischinkladnaden bestar av icke brannbara material (till exempel metall, natur-
sten eller kakel) ska det minsta avstandet (5 mellan bankskrivans ursagning och
nischinkladnaden vara 50 mm minus tjockleken pa inkladnaden.

Exempel: tjocklek péa nischinkladnad 15 mm

50 mm - 15 mm = minsta avstand 35 mm

Hallar fér planlimmad montering Héllar med ram eller fasettslipad
kant

1@ T ®

® ®

@ Vagg

(@ Nischinkladnad métt x = tjocklek pa nischinkladnad
(® Bénkskiva

@ Urségning i bankskivan

(® Minsta avstand for
brannbart material 50 mm
ej brannbart material 50 mm - matt x
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Installation

Inbyggnadsanvisningar Kaklad arbetsyta

Ovanpaliggande montering

Tatning mellan hall och bankskiva

V2

Fogarna (D och den streckade ytan
under héllens ram maste vara glatta och
| | jamna sa att ramen ligger plant och tat-

' ningen mellan héllens 6vre kant och
bankskivan séakerstalls.

& Skador péa grund av felaktig in-
byggnad.

Haéllen och bénkskivan kan skadas
vid en eventuell utbyggnad av héllen,
om du tatar hallen med fogtatnings-
medel.

Anvand ingen fogtétning mellan hall
och béankskiva.

Tatningslisten under héllens kant ga-
ranterar tillracklig tatning mot bank-
skivan.
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Installation

Planmontering

En hall fér planmontering ar enbart av-
sedd for inbyggnad i natursten (granit,
marmor), massivt tra eller kaklade
bankskivor. Hallar markerade med en
motsvarande anvisning i avsnittet “In-
byggnadsmatt — planmonterad” &r
ocksa lampade for inbyggnad i bank-
skivor i glas. Betraffande bankskivor
av andra material bor tillverkaren till-
fragas om lampligheten fér planmon-
tering av hall.

Innerbredden pa underskapet maste
vara minst lika bred som det inre ur-
sagningsmattet i bankskivan (se av-
snittet “Installation — inbyggnadsmatt
— planmontering”). Detta for att hallen
ska vara lattatkomlig underifran efter
inbyggnaden och for att Iadan under
ska kunna tas ur. Om det inte gar att
komma &t hallen underifrdn maste du
ta bort fogtétningen for att kunna ta ur
hallen.

Bankskivor av natursten
Hallen sétts in direkt i urfrasningen.

Massivt trd, kaklade bankskivor,
bankskivor av glas

Hallen fasts i ursagningen med tralister.
Dessa lister medféljer inte utan maste
inforskaffas pa annat séatt.

Tatningslist

Nér hallen demonteras under servi-
cearbeten kan tatningslisten under
hallens kant skadas.

Byt alltid ut tatningslisten innan hall-
en byggs in igen.
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Installation

Inbyggnadsmatt — utan ram

Alla matt &r angivna i mm.

KM 7464 FR

@ fram

(2 Néatanslutningsdosa
Natanslutningskabel (L = 1440 mm) medfdljer produkten, ej monterad
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Installation

KM 7465 FR

@ fram

(2 Natanslutningsdosa
Natanslutningskabel (L = 1440 mm) medfdljer produkten, ej monterad
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Installation

KM 7464 FL, KM 7465 FL

@ fram

(2 Natanslutningsdosa
Natanslutningskabel (L = 1440 mm) medfdljer produkten, ej monterad
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Installation

KM 7474 FR

@ fram

(2 Natanslutningsdosa
Natanslutningskabel (L = 1440 mm) medfdljer produkten, ej monterad
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Installation

KM 7474 FL

@ fram

(2 Natanslutningsdosa
Natanslutningskabel (L = 1440 mm) medfdljer produkten, ej monterad
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Installation

Ovanpaliggande montering

m S&ga ut bankskivan. Beakta séker-
hetsavstanden (se avsnittet “Installa-
tion — Sékerhetsavstand”).

m Fuktspérra ursdgningen i bankskivor
av tra med speciallack, silikon eller
gjutharts for att undvika att bankski-
van svéller pa grund av fukt. Tat-
ningsmaterialet maste vara tempera-
turbestandigt.

Se till att dessa material inte hamnar
pa bankskivans yta.

m Klistra fast den medféljande tatnings-
listen under hallens kant. Spann inte
tatningslisten nér du klistrar fast den.

& Skador péa grund av felaktig an-
slutning.

Hallens elektronik kan skadas av en
kortslutning.

Lat endast en elinstallator ansluta
hallen till elnatet.

m Anslut natanslutningskabeln enligt
anslutningsschemat pa hallen (se av-
snittet “Installation — Elanslutning”).

m Lat hallens natanslutningskabel ga
genom ursagningen i bankskivan.

m Lagg hallen i mitten av ursagningen.
Se till att tatningen ligger pa bankski-
van sd att tatningen ar tillracklig.

Om du vid monteringen konstaterar att
ramens tatning inte ligger helt mot
bankskivan i hérnen kan hérnradien (=
R4) forsiktigt utokas med en sticksag.

m Anslut héllen till elnatet (se avsnittet
“Installation — Elanslutning”).

m Kontrollera att hdllen fungerar.
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Installation

Inbyggnadsmatt - planmonterad

Alla matt &r angivna i mm.

KM 7404 FX

@ fram

(2 Néatanslutningsdosa
Natanslutningskabel (L = 1440 mm) medfdljer produkten, ej monterad

(3 Stegfrasning bankskiva av natursten
@ Tralist 13 mm (medféljer ej)
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Installation

KM 7414 FX

@ fram

(2 Natanslutningsdosa
Natanslutningskabel (L = 1440 mm) medfdljer produkten, ej monterad

(3 Stegfrasning bankskiva av natursten
® Tralist 13 mm (medfdljer ej)
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Installation

KM 7414 FX Glas

@ fram

(2 Natanslutningsdosa
Natanslutningskabel (L = 1440 mm) medfdljer produkten, ej monterad

(3 Stegfrasning bankskiva av natursten
® Tralist 13 mm (medfdljer ej)
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Installation

KM 7464 FL, KM 7465 FL

@ fram

(2 Natanslutningsdosa
Natanslutningskabel (L = 1440 mm) medfdljer produkten, ej monterad

(3 Stegfrasning bankskiva av natursten
@ Tralist 12 mm (medfdljer ej)
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Installation

KM 7474 FL

@ fram

(2 Natanslutningsdosa
Natanslutningskabel (L = 1440 mm) medfdljer produkten, ej monterad

(3 Stegfrasning bankskiva av natursten
@ Tralist 12 mm (medféljer ej)
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Installation

Planmontering

m S&ga ut bankskivan. Beakta séker-
hetsavstanden (se avsnittet “Saker-
hetsavstand”).

m Bankskivor av massivt tra, kaklade
bankskivor, bankskivor av glas:
Fast tralisterna 5,5 mm eller 7 mm
(beroende pa& modell) under bankski-
vans Overkant.

& Skador pa grund av felaktig an-
slutning.

Hallens elektronik kan skadas av en
kortslutning.

Lat endast en elinstallatér ansluta
hallen till elnatet.

m Anslut ndtanslutningskabeln till hallen
enligt anslutningsschemat (se avsnitt-
et “Elanslutning — Anslutningssche-
ma”).

m Klistra fast den medféljande tatnings-
listen under héllens kant. Spann inte
tatningslisten nér du klistrar fast den.

For féljande modeller behdvs ingen
tétningslist: KM 7404 FX, KM 7414 FX,

KM 7414 FX Glas.

m Lat héllens natanslutningskabel ga
genom ursagningen i bankskivan.

m Satt hallen i ursdgningen och centrera
den.

Fogen mellan glaskeramikskivan och
bénkskivan maste vara minst 2 mm
bred. Fogen behdvs for att héllen ska
kunna tatas.

m Anslut hallen till elnatet.

m Kontrollera att héllen fungerar.

m Spruta temperaturbesténdig silikon-
tétning (minst 160 °C) i fogen mellan
héallen och bankskivan.

/N Skador pa grund av olampligt
tatningsmedel.

Olampligt tatningsmedel kan skada
natursten.

Anvéand uteslutande silikontétning
avsedd for natursten for kakel av na-
tursten. Folj tillverkarens anvisningar.
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Installation

Elanslutning

& Skador p& grund av felaktig an-
slutning.

Ej fackmassig installation, under-
hallsarbete eller reparation kan inne-
bara allvarlig fara fér anvandaren.
Miele tar inte ndgot ansvar fér skador
som uppkommit pa grund av ej fack-
massigt utférda installations-, servi-
cearbeten och reparationer. Miele
ansvarar inte heller fér skador som
uppkommit pa grund av att jordad
kabel saknas eller pa grund av kabel-
brott p& den jordade kabeln (il
exempel en elektrisk stot).

Lat endast en elinstallatér ansluta
héllen till elnatet.

Elinstallatéren maste kanna till och
félja de nationella féreskrifterna och
lokala bestdmmelser om el.
Monteringen av isolerade, stromfér-
ande komponenter maste utféras sé
att dessa delar inte kan vidréras efter
inbyggnaden.
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Total effekt
Se typskylt

Anslutningsdata

Erforderliga anslutningsdata framgar av
typskylten. Dessa data maste ovillkorli-

gen dverensstdmma med dem som gél-
ler for elnatet.

Anslutningsmojligheterna framgar av
anslutningsschemat.

Jordfelsbrytare

For 6kad sakerhet rekommenderas jord-
felsbrytare.

Sakerhetsbrytare

Hallen maste kunnas skiljas allpoligt
fran elnatet med en sakerhetsbrytare! |
avstangt tillstdnd maste det finnas ett
kontaktavstand p& minst 3 mm. Saker-
hetsbrytarna ar sakringar och jordfels-
brytare.



Installation

Bryta strommen

& Risk for elektriska stétar av nat-
spanning.

Under reparations- och/eller under-
hallsarbeten kan en aterinkoppling av
natspénning leda till elektrisk stot.
Nar strémmen ar bruten maste elnét-
et vara sékrat mot &terinkoppling.

Beroende pa installation gor du sa har

for att bryta strémmen:

Smaltsakringar

m Skruva ut sdkringarna helt ur propp-
huvarna.

Sakringsautomat

m Tryck p& kontrollknappen (rod) tills
mellanknappen (svart) trycks ut.

Inbyggd séakerhetsbrytare

m (Snabbsakringar, minst typ B eller C):
Sl& om brytaren fran 1 (Till) till
0 (Fran).

Jordfelsbrytare

m Jordfelsbrytare: Sla om strombrytaren
fran 1 (Till) till O (Fran) eller tryck pa
kontrollknappen.

Natanslutningskabel

Héllen maste anslutas med en natan-
slutningskabel av typen H 05 W-F
(PVC-isolerad) med en lamplig diameter
som dverensstdmmer med anslutnings-
schemat.

Anslutningsmojligheterna framgar av
anslutningsschemat.

Hallens anslutningsspéanning och an-
slutningseffekt framgar av dess typ-
skylt.

Byta natanslutningskabel

& Risk for elektriska stétar av nat-
spanning.

Felaktig anslutning till elnatet kan
leda till elektriska stotar.

Lat endast en kvalificerad elinstalla-
tér byta natanslutningskabeln.

Anvand vid byte av natanslutningskabel
endast kabeltypen H 05 VV-F med
lamplig diameter. Du kan bestélla
natanslutningskabeln hos tillverkaren
eller Miele service.
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Installation

Anslutningsschema
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Alla anslutningsmojligheter finns inte
for varje installationsplats.
Beakta nationella foreskrifter och lo-
kala bestammelser om el.
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Produktinformation

Produktinformation som beskriver modellerna i denna bruksanvisning medfdljer.

Produktinformation elektriska hallar for hushallsbruk

enligt forordning (EU) nr. 66/2014

MIELE

triska hél\ar)

Modellbeteckning KM 7404
Antal kokzoner och/eller omraden.
For cirkelformade kokzoner eller omraden: diame- |1. =@ 140-190 mm
ter for anvandbart ytomrade 2. =@ 100-160 mm
For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: 3. = 380,5x228 mm
langd och bredd fér anvandbart ytomrade 4. =

5 =

6. =
Energiférbrukning per kokzon eller omrade berédk- |1.=174,0 Wh/kg
nat per kg (ECeIektrisk kéksutrustmng) 2 = 18010 Wh/kg

3. =186,0 Wh/kg
Hallens energiférbrukning beraknad per kg (EC,. |180,0 Wh/kg

Produktinformation elektriska hallar for hushallsbruk

enligt férordning (EU) nr. 66/2014

MIELE

Modellbeteckning KM 7414
Antal kokzoner och/eller omraden.
For cirkelformade kokzoner eller omraden: diame- |1. = @ 160-220 mm
ter fér anvandbart ytomrade 2. =0 100-160 mm
For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: 3. = 380,5x228 mm
langd och bredd foér anvéndbart ytomrade 4. =

5. =

6. =
Energiférbrukning per kokzon eller omrade berék- [1.=178,0 Wh/kg
nat per kg (ECeIektrisk kéksutrustning) 2.= 180v0 Wh/kg

3. =186,0 Wh/kg
Hallens energiférbrukning beréknad per kg (EC,... [181,3 Wh/kg

triska hél\ar)
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Produktinformation

Produktinformation elektriska héllar fér hushallsbruk

enligt férordning (EU) nr. 66/2014

MIELE

triska hél\ar)

Modellbeteckning KM 7464
Antal kokzoner och/eller omraden.
For cirkelformade kokzoner eller omraden: diame- [1. =@ 140-190 mm
ter for anvandbart ytomrade 2. =0 100-160 mm
For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: 3. = 380,5x228 mm
langd och bredd fér anvandbart ytomrade 4. =

5.=

6. =
Energiférbrukning per kokzon eller omrade berék- [1.=174,0 Wh/kg
nat per kg (ECelektrisk kéksulruslmng) 2 = 180r0 Wh/kg

3. =186,0 Wh/kg
Hallens energiférbrukning beraknad per kg (EC,. |[180,0 Wh/kg

Produktinformation elektriska hallar for hushallsbruk

enligt férordning (EU) nr. 66/2014

MIELE

triska hél\ar)

Modellbeteckning KM 7465
Antal kokzoner och/eller omraden.
For cirkelformade kokzoner eller omraden: diame- |1. = 380,5x228 mm
ter for anvandbart ytomrade 2. =380,5x228 mm
For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: 3. =
langd och bredd fér anvandbart ytomrade 4. =

5.=

6. =
Energiférbrukning per kokzon eller omrade berék- |1. = 186,0 Wh/kg
nat per kg (ECeIeklrisk kéksmruslmng) 2 = 18610 Wh/kg
Hallens energiférbrukning beraknad per kg (EC,. |186,0 Wh/kg
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Produktinformation

Produktinformation elektriska héllar fér hushallsbruk

enligt férordning (EU) nr. 66/2014

MIELE

Modellbeteckning KM 7474
Antal kokzoner och/eller omraden.
For cirkelformade kokzoner eller omraden: diame- |1. =@ 160-220 mm
ter for anvandbart ytomrade 2. =0 100-160 mm
For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: 3. = 380,5x228 mm
langd och bredd fér anvandbart ytomrade 4. =

5.=

6. =
Energiférbrukning per kokzon eller omrade berék- [1.=178,0 Wh/kg
nat per kg (ECeIektrisk ki)‘ksulruslmng) 2 = 180r0 Wh/kg

3. =186,0 Wh/kg
Hallens energiférbrukning beraknad per kg (EC,. [181,3 Wh/kg

triska hél\ar)
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Konformitetsdeklaration

Harmed deklarerar Miele att denna
glaskeramikhall med induktion uppfyller
kraven i direktivet 2014/53/EU.

EU-konformitetsdeklarationens fulla text
finns tillganglig pa www.miele.se under
“Nedladdningsbara filer” pa respektive
produktsida.

For bruksanvisningar, service och infor-
mation gar du till Produktinformation
under Kundservice pa www.miele.se .
Ange produktens namn eller serienum-
mer.

Frekvensband 2,4000 GHz -
2,4835 GHz

Maximal sand- <100 mW
ningseffekt
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Miele AB
Industrivagen 20, Box 1397
171 27 Solna

Tel 08-562 29 000
Serviceanmélan:
08-562 29 700

www.miele.se

Tyskland

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StraBe 29
33332 Gutersloh
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